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A VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica sa karakteristikama, osim 3to je prikazana na koricama,
postavljena je na ivicu vrata rermne i vidljiva je kada su vrata otvorena.
POZORNOST! Ova upozorenja se odnose na razliite vrste uredaja.
Pazite da pravilno identificirate tip uredaja koji posjedujete (pogledajte
natpisnu plo€icu).

1. Pre uporabe uredaja, pozorno pro€itajte upute za uporabu koje
sadrZe, izmedu ostalog, veoma vazne informacije u vezi sa sigurno$éu
tijlekom instalacije, uporabe i odrZavanja. Pozomno Cuvajte knjiZicu s
uputama za naknadne konsultacije i identificiranje serijskog broja.
2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja je zajam¢ena samo ako je izvedeno
ispravno uzemljenje u skladu sa vaze¢im standardima. Neophodno
je osigurati da se ova pravila postuju; ako ste u nedoumici, obratite se
kvalificiranoj osobi da temeljno provjeri elektri¢ni sustav. Proizvoda¢ ne
preuzima odgovornost za Stetu uzrokovanu lo$im sustavom uzemljenja.
3. Prije nego $to priklju¢ite uredaj, provjerite odgovaraju li tehnicke
karakteristike prikazane na natpisnoj plo€ici savrSeno karakteristikama
elektriénog sustava. Instalaciju/pode$avanje mora izvrSiti kvalificirano
osoblje.

4. Provjerite imaju li elektriéni sistem i utinice kapacitet da podrZze
maksimalnu snagu uredaja koja je prikazana na natpisnoj plogici. Ako ste
u nedoumici, obratite se kvalificiranoj osobi.

5. Uredaj mora biti priklju¢en izravno na napajanje sukladno naznaéenom
polaritetu. Za prikljugivanje je potrebno osigurati uredaj koji osigurava
iskljuCivanje sa mreZe, sa rastojanjem otvaranja kontakata koji omogucava
potpuno iskljuéenje u uvjetima prenaponske kategorije I, sukladno
pravilima ugradnje.

6. Ako utiCnica ne odgovara utikacu, zamijenite ju odgovaraju¢om. U tom
slu€aju kontaktirajte kvalificiranu osobu koja Ce takoder morati provijeriti
moZe li dio kablova utiCnice izdrzati snagu koju apsorbuje uredaj. Kabl
za napajanje nema utika€. Za povezivanje, pogledajte odjeljak ,Elektriéni
prikljugak®. Preporu¢a se da ne koristite adaptere, viSestruke uticnice ili
produzne kablove.

7. Kada se uredaj ne koristi dulje vrijeme, izvadite utika€ iz uti€nice i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili rasipanje toplote.

9. Ako je kabel za napajanje uredaja oStecen, smije ga zamijeniti samo
servisna sluzba ovlastena od strane proizvodaca.

10. Uredaj se smije koristiti samo u svrhe za koje je namijenjen
(pecenje). Svaka druga uporaba (primjerice zagrijavanje prostorije) je
nepravilna i stoga opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za $tetu
prouzrokovanu takvom nepravilnom uporabom.

11. Uporaba bilo kog elektriénog uredaja podrazumijeva po$tovanje nekih
osnovnih standarda, a to su:

A. Nemojte nikada dodirivati uredaj vlaznih ili mokrih ruku ili nogu;

B. Nikada ne koristite uredaj bosi;

C. Izbjegavajte uporabu produznih kablova i ako je potrebno preduzmite
sve moguée mjere predostroznosti;

D. Nemojte povladiti kabel kako biste ga iskljucili iz utiénice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim agensima (kiSa, sunce, itd.);

F. Drzite djecu mladu od 8 godina dalje od uredaja, osim ako su pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca iznad 8 godina i lica
sa smanjenim fizickim, psihickim i mentalnim sposobnostima, ili bez
dovoljnog iskustva i znanja samo ako su pod kontrolom ili su dobile upute
u vezi s uporabom aparata na siguran nacin, te ako su svjesne opasnosti
koje pri tome postoje. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Ciscenje i
odrZavanje nisu dozvoljeni djeci ukoliko nisu pod nadzorom.

12. Aparat i njegovi raspolozivi dijelovi postaju veoma vruéi tijekom
uporabe. Treba paziti da ne dodirnete grijne elemente. Mala djeca se
moraju drzati dalje od uredaja. Djecu mladu od 8 godina treba drzati dalje
od uredaja osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

13. Prije CiS¢enja uredaja ili odrzavanja, iskljucite uredaj tako Sto Cete

iskljuciti kabel za napajanje ili iskljuciti struju pomocu odgovarajuceg

prekidaca.

14. U slu¢aju kvara ili lo8eg rada, iskljucite uredaj i ne pokuSavajte nikakve

popravke koje umjesto toga mora izvrsiti iskljuivo ovlasteni centar za

pomo¢. Uvijek traZite originalne rezervne dijelove. Nepostovanje ovih

uputa moZe ugroziti sigurnost uredaja.

15. Strogo se preporuca da dijelovi koji mogu predstavljati opasnost ne

budu raspolozivi, posebice ako ima djece koja bi mogla da koriste uredaj

zaigru.

16. Ne koristite zapaljive tekucine (alkohol, benzin,...) u blizini uredaja

koji radi.
17. Ambalaza je namijenjena zastiti uredaja od oStecenja
tijekom transporta. Materijali za pakiranje se lako mogu
reciklirati jer su odabrani po ekoloSkim kriterijima. Njihova
reciklaza smanjuje potrebu za sirovinama i smanjuje koli€inu
otpada. Elektricni i elektroniCki uredaji ¢esto sadrze vrijedne
materijale. Takoder sadrZe materijale koji, ako se njima rukuije ili

s 0dlaZu na pogresan nacin, mogu biti potencijalno opasni po

ljudsko zdravlje i zivotnu sredinu. Medutim, oni su neophodni za

pravilno funkcioniranje uredaja. Zbog toga nemojte ga odlagati s kucnim

otpadom.

Molimo vas da ga odlozite u centar za sakupljanje/recikliranje otpada u

lokalnoj zajednici ili kontaktirajte svog prodavca za savjet. Uvjerite se da

se u trenutku odlaganja uredaj drzi dalje od djece.

18. Nemojte koristiti parne CistaCe za CiS¢enje unutarnjeg dijela pecnice.

19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate

za CiS€enje staklenih vrata rerne, jer mogu oStetiti povrSinu i uzrokovati

njeno lomljenje.

20. U slu€aju dima, ne otvarajte vrata rerne: iskljuite uredaj i iskljucite

ga iz elektriche mreze. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razbistri da biste

ugasili plamen.

21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrola da sprijecite djecu da sama

ukljuce uredaj.

22.Nadgledaijte djecu ako se nalaze u neposrednoj blizini multifunkcionalne

rerne. Ne dozvolite im da se igraju sa uredajem.

23. Opasnost od gusenja.

- Djeca se mogu u igri umotati u ambalazni materijal (primjerice foliju) ili

ga staviti preko glave i tako se ugusiti. Drzite ovu vrstu materijala dalje

od djece.

24. Opasnost od opeklina

Koza djece je mnogo delikatnija od koze odraslih.

- Staklena vrata, kontrolna tabla i otvori za izlazak vruceg zraka iz odjeljka

za peCenije postaju vruéi. Sprijecite djecu da dodiruju uredaj dok je u radu.

25. Opasnost o povreda.

Domet vrata je maks 8 kg. Djeca se takoder mogu ozlijediti kada su vrata

otvorena. SprijeCite ih da se naslanjaju na otvorena vrata, sjednu na njih

ili vise na njima.

26. Nemojte koristiti ovaj uredaj na nestacionarnim mjestima (primjerice

na brodovima).

27. Pozornost: uvjerite se da je uredaj iskljucen prije nego Sto zamijenite

lampu kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.



B MJERE OPREZA ZA IZBJEGAVANJE MOGUCEG
IZLAGANJA PREKOMJERNOJ MIKROVALNOJ ENERGIJI

28. Ne pokuSavajte koristiti ovu pecénicu s otvorenim vratima jer rad s
otvorenim vratima moZe uzrokovati $tetno izlaganje mikrovalnoj energiji.
Vazno je ne oStetiti ili dirati u sigurnosne sklopke. Ne stavljajte nikakve
predmete izmedu prednje strane pecnice i vrata i ne dopustite da se
prljavstina ili ostaci sredstva za CiS¢enje nakupe na brtvenim povrSinama.
29. UPOZORENJE: Nemojte koristiti pecnicu ako je oste¢ena. Osobito
je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju i da nema oSte¢enja na
(1) vratima (savijena), (2) Sarkama i zasunima (slomljeni ili olabavljeni),
(3) brtvama vrata i brtvenim povrSinama. Ako su vrata i brtve oSte¢eni,
pecnica se ne smije koristiti dok je ne popravi kvalificirani servisni tehnicar
(obucen od strane proizvodaca ili korisnicke sluzbe).

30. UPOZORENJE: Opasno je za sve koji nisu pravilno obuceni za
odrZavanje i popravke koji zahtijevaju uklanjanje bilo kakvog kucista ili
barijere protiv izlaganja mikrovalovima. Tijekom montaze, odrzavanja
i popravaka, uredaj mora biti iskljuéen iz elektricne mreZe. Nikada ne
otvarajte kuciste uredaja. Diranje u elektricne spojeve ili komponente i
mehanicke dijelove vrlo je opasno za korisnika i moze uzrokovati kvarove.
31. UPOZORENJE: Nemojte zagrijavati teku¢ine ili drugu hranu u
zatvorenim posudama, staklenkama ili bocama jer mogu eksplodirati.

32. Kada pecénica radi u nacinu mikrovalne, namijenjena je zagrijavanju
hrane i pica. Nemojte koristiti na¢in mikrovalne za suSenje cvije¢a, trava,
kruha ili drugih zapaljivih tvari poput spuzvi, papuca, jastuka ili jastucica
punjenih ko8picama trednje, pSenicom, lavandom ili gelom poput onih koji
se koriste u aromaterapiji. Ako se zagriju, ti bi predmeti mogli da se zapale
i uzrokuju opekline ¢ak i nakon $to se uklone iz pecnice.

33. PAZNJA: Kada uredaj funkcionira u kombiniranom naginu djeca ga
smiju koristiti samo pod nadzorom odrasle osobe zbog temperatura koje
se razvijaju.

34. Kada koristite funkciju "Samo MIKROVALNA" pecnicu ne smijete
zagrijavati unaprijed (bez hrane) niti ju paliti kada je prazna jer mogu
nastati varnice.

35. Prije uporabe pecnice uvjerite se da su alati i posude specifini za
mikrovalnu (vidi naznake na sljedecim stranicama).

36. Tijekom zagrijavanja tekucine (voda, kava, mlijeko itd.) moguce je da,
zbog kasnijeg vrenja, sadrzaj pocinje vriti iznenada po zavrSetku pecenja
i brzo da se presipa Sto dovodi do opeklina. Kako biste to izbjegli, prije
nego Sto poc¢nete grijati tekucine potrebno je ubaciti plasti¢nu kasicicu ili
stakleni Stapi¢ u posudu. U svakom slu¢aju, spremnikom rukujte pozorno.
37. Nemojte zagrijavati pi¢a s visokim stupnjem alkohola niti velikom
koli¢inom ulja jer bi se mogla zapaliti.

38. Nakon zagrijavanja hrane za novorodencad (u boci ili staklenci)
protresite ili izmijeSajte sadrzaj i kontrolirajte temperaturu prije
konzumiranja kako biste izbjegli opekline.

39. Savjetuje se i da protresete ili izmijeSate hranu i kako bi se jamcila
ravnomjerna temperatura. U slu¢aju da koristite sterilizatore za bocice
raspolozive na trZistu, prije uklju€ivanja pecnice UVIJEK provjerite da je
posuda napunjena koli¢inom vode koju je naznacio proizvodac.

40. Sve mikrovalne pecnice testirane su i odobrene sukladno sigurnosnim
normama i elektromagnetskoj kompatibilnosti koji su na snazi. Radi
predostroznosti, proizvodadi sr¢anih prijemosnica preporucaju minimalnu
udaljenost od 20 - 30 cm izmedu ukljuCene mikrovalne pecnice i sréane
prijemosnice kako bi se izbjegle moguce interferenciie sa samom
sréanom prijemosnicom. Ako, iz bilo kog razloga, sumnjate da se
pojavila interferencija, odmah ugasite mikrovalnu pecnicu i kontaktirajte
proizvodaca sréane prijemosnice.

41. U slucaju da se pecnica pregrijala (preduga uporaba, uporaba na
prazno itd.) moguce je da ¢e peénicu ugasiti sigurnosni termostat. Nakon
$to se ohladi, pe¢nica ¢e se vratiti u normalan rad.

42. U pecénici nemojte kuhati niti zagrijavati jaja s ljuskom jer ona mogu
eksplodirati ¢ak i kada je kuhanje zavrSeno.

43. Uzmite u obzir da je vrijeme pecenja, zagrijavanja i odmrzavanja u
mikrovalnoj pecnici ¢esto mnogo krace nego kada ne koristite nacin rada
mikrovalna. Predugo vrijeme pecenja dovodi do isu$ivanja i moguceg
gorenja hrane.

B PECENJE NA PARI

44, Nemojte stavljati u funkciju pecnicu ako je pokrov lampice uklonjen.
Para bi mogla do¢i do dijelova pod naponom i izazvati kratki spoj. Mogle
bi se otetiti i elektricne komponente.

45. Ako se pecnica nalazi iza vrata, pokrenuti ju smijete samo kada su
vrata otvorena. Vrata namjestaja zatvorite samo kada je uredaj isklju¢en
i u potpunosti ohladen.

46. Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom pecenja na pari. Mogu¢ je izlaz
pare.

B PRVO PUSTANJE U RAD

- Kada prvi put koristite rernu, pustite ju da radi oko 1 sat (na 230 °C),
eventualno ostavite kuhinjske prozore otvorene. Kada se prvi put ukljuci,
rerna ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje kao $to su
masti, ulja ili smole. Kada istekne naznageno vrijeme, rerna je spremna
za prvu uporabu. Kada se rerna ohladi, o€istite je prate¢i upute u odjeljku
,Cis¢enje i odrzavanje”.

- Ne pokrivajte unutrasnjost rerne aluminijskom folijom kako biste olakSali
Cis¢enje.

- Ova operacija mijenja izvedbe uredaja i moze oStetiti emajl.

- Sav pribor koji je u izravnom kontaktu sa hranom mora biti pozorno
ociScen prije uporabe odgovarajucih proizvoda.
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m UPUTE ZA UPORABU
Rad

Pocetna strana zaslona

1 = Omogucava vam da predete na zaslon za podeSavanje rerne.
2 = Omogucava vam podeSavanje mjeritelja vremena.

3 = Omogucava vam izravan pristup podeSavanjima.

= Pozornost: pri prvom pokretanju na prikazu se pojavljuje zuti trokut:
zahtijeva se ciklus pranja (ukoliko ga ne obavite, to ne sprje¢ava rad) *
ZABILJESKA: Zuti trokut nestaje:
A - samo ako se spremnik napuni s malo vode i do kraja isprazni.
* (ako se radnja pranja/ praznjenja ne obavi peénica ¢e redovito raditi ali
Ce zuti trokut ostati vidljiv).
B - nakon $to ste dotakli zuti trokut i nakon $to ste otvorili vrata na prikazu
se pojavljuje dolje prikazani zaslon. Dodirom na simbol ) U kutu

dolje lijevo trokut nestaje. (Trokut ¢e se ponovo pojaviti nakon prekida
napajanja).

X WASHING CYCLE REQUIRED

*Kako biste obavili radnje praznjenja spremnika ili pranja pogledajte
poglavlje ,,CISCENJE - NJEGA . ODRZAVANJE".

PodeSavanja

4 = Izbor stupnja skale (°C ili °F).

5 = PodeSavanje vremena.

6 = Izlaz - ZavrSetak funkcije.

7 = Blokiranje ekrana.

8 = Da biste otkljucali, dodirnite ekran 10 sekundi.

9 = Omogucava vam da podesite jaginu akustiénog signala i opciono
zvuka kada dodirnete zaslon.

9a = Omogucava odabir pranja i praznjenja spremnika.

PodeSavanje mjeritelja vremena

10 = Povecaijte ili smanijite vrijeme.

11 = Potvrdite kada je pode3eno zeljeno vrijeme. Zvucni signal oznaCava
kraj.

12 = Potvrda i vraCanje na poCetnu stranicu.

13 = Numericka tipkovnica.

Funkcije

14 = |zbor funkcije pecenja.

14.1 = Svjetlo (ukljuceno ili isklju¢eno).

14.2 = Pocetna (povratak na po&etni zaslon).

15 = Pode3avanje temperature pecenja.

15a = Postoje dvije moguénosti za postavljanje temperature:
- pomicanje trake

-sa+ili-

S ru¢icom (ako je nazoéna).

15b = Potvrduje odabir (mogucnost: potvrdujete pritiskom na rucicu)
16 = Pode3avanje vremena pecenja i programiranog pogetka.
16a = PodeSavanje vremena pecenja.

16b = Prikazuje vreme zavr3etka pecenja.

16¢ = PodeSavanje vremena poCetka.

16d = Potvrdivanje postavki.

m PROCES PECENJA

PODESENA RERNA
Kada je rerna podeSena (funkcija
peCenja, temperatura i podeSeni

mjeritelj vremena), potvrdite da biste
zapoceli prethodno zagrijavanje. U
ovom trenutku zaslon ¢e se prebaciti
u rezim predgrijavanja.

FAZA PREDGRIJAVANJA

Postoje Cefiri razine koje vam
omogucavaju da pratite proces
predgrijavanja.

Crveni dio e se progresivno
povecavati dok se prikaz ne ispuni.

- Ako vrijeme pecenja nije postavljeno
moguce je prekinuti peCenje
(ZAUSTAVITE pritiskom na tipku) ili
ga prekinuti pritiskom na OFF.

KRAJ PREDGRIJAVANJA

Kada se postigne podeSena
temperatura, prikaz ¢e postati crven
da bi oznacio kraj faze predgrijavanja
i pocetak faze peCenja. Ako je
vreme pecenja podeSeno, rerna Ce
se automatski iskljuiti kada vreme
istekne.

m PECENJE SA SONDOM ZA MESO
BIRAC TEMPERATURE SONDE

> 80°

L T R AT

- +

NACIN ZAGRIJAVANJA SA SONDOM

1:48

§180°
] ©)
N 80° 9m 15s

12:58

OQO

OFF

A Kada se koristi temperaturna sonda prikazuje se dolje prikazano
polie za postavke i zagrijavanje se zavrSava pri povecanju temperature
koju je postavila sonda.

POZORNOST: koristite samo temperaturnu sondu koja se preporuca
za ovaj proizvod.



m IKONICE FUNKCIJA

Funkcija mikrovalne
Ova funkcija je posebice naznaCena za zagrijavanije i odledivanje hrane ili jela koji se brzo spremaju. Moguce je i kuhanje povrca, ribe i nekih
slatkiSa. Moguce je i omek3ati puter, otopiti Cokoladu, odlediti delikatne torte.

Visestruko pecenje s ventilatorom (konvekcija)
Radi se o funkciji koja omogucava istovremeno pecenje na vise razina razliCitih jela bez mijeSanja mirisa; mozete peci lazanje, pizzu, kroasane i
brioSe, pite, kolace itd .

Pecenje na rostilju sa zatvorenim vratima

Funkcija je naznacena za brzo i duboko pecenje na rostilju, za zaprzavanje i pe¢enje mesa uopce, fileta, florentinskog bifteka, ribe na zaru i
povréa na Zaru. Pecenje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C. Za pecenje tanje hrane koja se stavlja u srednji dio
roStilja i za tostiranje kruha.

Pecenje na ventilacionom rostilju
Funkcija za brzo i duboko pecenje sa znacajnom uStedom energije, ova funkcija je pogodna za mnoge namirnice kao $to su: svinjski kotleti,
kobasice, svinjski ili mijeSani raznji¢i, divlja¢, njoki na rimski nacin itd. Pecenje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.

Pecenje na pari
Radi se o funkciji koja omogucava regeneriranje hrane pripremljene na pari (sous vide) na niskoj temperaturi, odrzavajuci izvorne boje, uniformnost
i meko€u. lzvrsno za pecenje povréa, ribe i osjetljive hrane.

20N G0

Kombinirano pecenje para + mikrovalna
Za kuhanje u pecnici uz prednost pare. Koristite ovu funkciju za skracivanje vremena pecenja ¢ime se odrzavaju vitamini i nutritivne vrijednosti

\a
’

P
—

I
-’ hrane. Za uporabu ove funkcije postavite temperaturu izmedu 130°C i 230°C.
= Kombinirano pecenje para + mikrovalna
(U;\) Radi se o pecenju koje je vise namijenjeno da se odrze prednosti pecenja na pari ¢ime se Stedi vrijeme; najviSe je prilagodena za rizoto, povrce,
pogacice, mljeveno meso, pire.
Kombinirano pecenje konvekcija + mikrovalna
Radi se o pecenju koje je najviSe namijenjeno za pripremu svinjetine i piletine na brz nacin bez isuSivanja hrane. Usteda vremena iznosi i do
40-50%
Kombinirano pecenje rostilj + mikrovalna
= Radi se o funkciji koja je namijenjena za brzu pripremu velike koli€ine ribane hrane za obitelj (primjerice krumpir i sir), zape&ene tjestenine, gustog
-~ povréa.
Pecenje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.
++ Ciklus ¢iS¢enja na pari
+ . sov ¥ . P v ;o . v . . vivs . .
(U\B Radi se o specifiénom programu za omek3avanje prljavstine naslagane unutar peénice i olakSavanje njenog CiS¢enja bez uporabe kemijskih

supstanci i abrazivnih sredstava. Program traje 15 minuta.

m OPIS PROIZVODA

El KOMANDNA PLOGA

1 DISPLAY TOUCH TFT
POSUDA ZA VODU
B UTIKAC ZA TEMPERATURNU SONDU

H RoOSTILY

@ LAMPICA PEGNICE
VENTILATOR | OTPOR KONVEKCIJE

H BOJLER S POKLOPCEM

El POTPORE ZA RESETKU



- Dostavljeni pribor

Resetka
Zalonce, pladnjeve i pekace

Staklena posuda za kapanje
Koristi se za nacin peCenja
mikrovalna

temperaturna sonda

Za zagrijavanje i kuhanje
hrane odabirom unutarnje
temperature

Boca
] Za punjenje spremnika
‘ za vodu u cilju pedenja
na pari i za sakupljanje
vode tijekom njegovog
praznjenja.

- Podloga za dvije
namjenske podloge:

- perforirana posuda
za sakupljanje
tekuCine omoguc¢ava
da para dopre do
hrane

- plitka posuda za
sakupljanje kondenza
koji kapa prema dolje

Silikonska cijev koja se koristi zajedno s bocom za
praznjenje spremnika

- Pribor za pecenje

Perforirana posuda (kada je potrebno):
- Umetnite posudu u okvir kako je prikazano.

- Podignite prednji dio okvira i gurnite ga ka unutra kako biste ga gurnuli da
sklizne izvan kuta.

Zabiljeska: prepreka koju pokazuje crvena strelica okrenuta je ka gore i
pokazuije straznji dio okvira.

= Potpun okvir s umetnutim posudama




- Staklena posuda za kapanje Pyrex - ReSetka
Kada koristite staklenu posudu stavite ju na gornji dio okvira (donja posuda nije Podignite predniji dio reSetke i gurnite ga ka unutra kako biste presli kut.
potrebna). Umetnite okvir kako je prikazano. Odaberite Zeljenu razinu prilagodenu funkciji pecenja.

Zabiljeska: prepreka koju pokazuje crvena strelica okrenuta je ka gore i
pokazuje straZnji dio reSetke.

m UPUTE ZA UPORABU - Mikrovalna E

Rad

U pecnici se nalazi magnetron koji pretvara struju u elektromagnetske valove. Ovi valovi se ravnomjerno rasporeduju
u odjeliku za pecenje, te ih reflektiraju zidovi koji su od metala. Na taj nacin se dolazi do hrane sa svih strana. Kako
bi mikrovalovi mogli doci do hrane i prodrijeti u nju vazno je koristiti posude prilagodeno mikrovalovima, primjerice
porculan, staklo, karton, plastiku dok metal nije dozvoljen.

Time ne smijete koristiti metalne posude niti one koje na sebi imaju, primjerice, metalne ukrase. Metal reflektira
mikrovalove i generira varnice; mikrovalovi se ne upijaju. Medutim, putem posude prilagodene za takvu uporabu one
prodiru izravno u hranu. Mikrovalovi pokrecu molekule koje Cine hranu, posebice molekule vode (oko 2,5 milijardi
volti u sekundi). Time se generira toplota koja, od rubova hrane, dolazi unutra. Time se zagrijavanje generira skoro
istovremeno u svoj hrani stavljenoj u peénicu.

Prednosti

Opcenito, hrana se moZe peci mikrovalovima bez dodavanja tekucina ili masti ili uz njihovo minimalno dodavanje.
Proizvodnja mikrovalova zavrSava se u trenutku kada prekida pecenje ili kada se otvore vrata uredaja. Tijekom pedenja
zatvorena i cijela vrata nude dovoljnu zastitu od mogucih izlazaka mikrovalova.

- KORISNI PRIJEDLOZI

Opste:
Izvadite hranu iz aluminijske folije ili metalnih posuda prije pedenja. Nakon §to ste ugasili uredaj ostavite hranu na
nekoliko minuta (pogledajte tablice: vrijeme odmora).

Pecenje:

Ako je moguce pecite hranu pokrivenu materijalom prilagodenim za uporabu u mikrovalnoj pecnici (primjerice folija,
poklopci). Pe¢enjem hrane bez pokrivanja dobijate koricu na hrani. Postavljanjem previsokih vrijednosti snage i vremena
mozete prepeci hranu. Ona moZze i da se osusi, izgori ili zapali na nekim mjestima.

Nemojte nikada kuhati jaja u ljusci ili puzeve jer mogu prsnuti. PeCenim jajima najprije probusite Zumanike.

Hranu sa kozom ili korom poput krumpira, rajcice. kobasica prije pecenja probusite vilicom nekoliko puta kako ne bi
pukla.

Za proizvode iz hladnjaka ili zamrzivaca postavite dulje vrijeme pecenja.

Jela koja sadrze sos moraju se mijeSati s vremena na vrijeme.

Povrée Cvrste teksture poput mrkve, graska ili cvjetace moraju se peéi uz dodatak vode.

Okrenite vece komade na polovini vremena peéenja.

Ako je moguce, izrezite povrée na komade priblizne veli¢ine. Ako kuhate viSe porcija iste hrane, primjerice kuhani
krumpir, slozite ih u obliku prstena u posudu radi ravnomjernijeg peéenja. Koristite velike tanjure. Nemojte koristiti
porculanske, keramicke ili zemljane posude s malim rupama, primjerice na neglaziranim ru¢kama ili dnom. Vlaga koja
ulazi u rupe moze uzrokovati pucanije takvog posuda kada se zagrije.

Odledivanje mesa, peradi, ribe:

Zaledenu hranu stavite na prevrnuti tanjuri¢ s posudom ispod njega ili na odgovarajuci pribor koji sprjecava da tekucina
ostane u kontaktu s hranom i time isprlja pecnicu. Okrenite hranu na polovini vremena odmrzavanja. Ako je moguce,
podijelite a zatim uklonite komade koji su se poceli odledivati.




Lonci/ materijal za mikrovalnu

Mikrovalna
Pecnical rostilj
Odledivanje Zagrijavanje Kuhanje
+  Staklo i porculan otporni na toplotu (bez metalnih komponenti, primjerice o o o R
Pyrex, staklo otporno na toplotu)
«  Staklo i porculan koji nisu otporni na toplotu 1) ° - - -
+  Posude za pecenje, staklo i staklokeramika od materijala otpornog na toplotu/ o o o o
mraz (primjerice Arcoflam)
+  keramika 2) terakota 2) ° ° ° -
«  Plastika otporna na temperaturu do 200°C 3) ° ° ° -
+  Karton, papir ° - - -
+  Folijaza hranu ° - - -
«  Vretice za peCenje prikladne za mikrovalnu 3) ° ° ° -
«  Posude za kapanje od metala, emajl, livano zeljezo - - - °
*  Pladnjevi obojani u crno ili oblozeni silikonom 3) - - - °
*  Posuda za slatkise ° ° ° °
+  Pakirana gotova jela ° ° ° °

Gotova jela:

Gotova jela u metalnimiili plastiénim posudama s metalnim poklopcem mogu se odledivati ili zagrijavati u mikrovalnoj samo ako je posebice naznaceno da su te posude

pogodne za mikrovalnu peénicu.

Potrebno je slijediti upute proizvodaca otisnute na pakiranju (primjerice ukloniti metalni poklopac i izbusiti plastiénu foliju).

1. Bez srebrne, zlatne, platinaste ili metalne oplate/ ukrasa
2. Bezkvarca ili metalnih komponenti ili emajla koji sadrze metale
3. Slijedite naznake proizvodaca.

m UPUTE ZA UPOTRABU - pecenje na pari

- PREDNOSTI

Pecnica na paru ima mnoge prednosti, primjerice omogucava dijetalno i zdravo
kuhanje. PeCenje se deSava putem vlaZne toplote koja se generira vodom. To
znaci da temperature pecenja nisu previsoke ¢ime se doprinosi oéuvanju minerala
i vitamina. Pored toga, ovaj postupak jamCi savrSeno odrZanje mirisa i okusa
svake hrane. Ne treba zanemariti ni da se ovakvom vrstom peCenja moZze koristiti
manje zacina razli¢itih vrsta, ulja kao i masti. 1z tog razloga ovo je najbolji nacin
pecenja povréa ili ribe jer savrSeno ¢uva njihove nutritivne vrijednosti. Medutim,
takva vrsta peCenja manje je prilagodena mesu. Kako bi ono bilo bolje peceno,
meso treba mnogo viSe temperature koje ne dozvoljavaju rasprsivanje tzv. sokova.
S pec€enjem na pari sve su namirnice ukusne, ¢ak i one lagane i skoro sasvim bez
zaCina. Stoga je ovo idealno rjeSenje za svakoga tko Zeli voditi uravnotezen i
zdrav Zivot Cak i za stolom.

-RAD

Za peCenje na pari potrebno je da vodom napunite spremnik najmanje do oznake
za minimalnu koli¢inu. Kako biste to u€inili, pritisnite ladicu (posuda za punjenje)
koja se nalazi na prednjoj komandnoj ploci tako da se vrati unatrag; zatim ju
izvadite povlaCenjem dok se ne zaustavi. Zatim vréem s mjericom sipajte vodu u
ladicu i pratite ikonicu na prikazu. Kada izvadite posudu na prikazu se pojavijuje:

=

A

X TANK OPEN

Istovremeno se pale i segmenti koji se ticu razine vode. Koristite samo hladnu
vodu iz slavine; nikada nemojte koristiti filtriranu vodu (demineraliziranu) ili
destiliranu, mineralnu vodu ili druge tekucine.

- ZABIJESKA

Ako zelite postaviti pe€enje na pari a temperatura peci je visa od
zeljene potrebno je sacekati da se rerna ohladi (Sto se prikazuje
silaznim pokretom pruga koje prikazuju temperaturu u sredisnjoj
zoni prikaza). Moguce je postaviti trajanje pecenja ali vrijeme se
odbrojava tek kada se peénica ohladi. Kako biste mogli odmah
zapodeti s pe€enjem, postavljena temperatura mora biti viSa od one
u rerni. (ZABILJESKA: za peéenje na pari maksimalna temperatura
100°C).

POZORNOST!

*  Nemojte sipati vodu izravno unutar kuhala na dnu pecnice.

*  Nemojte sipati zapaljive tekucine ili alkoholne tekuéine u posudu za
vodu.

*  Tijekom punjenja, kako se razina povecava na prikazu s funkcionalnim
ikonicama progresivno se pale segmenti minimalno, srednje i, na kraju,
maksimalno. Kada se ukljuci segment maksimalno, takoder se emitira
zvucni signal.

«  NEMOJTE SIPATI DRUGU VODU DOK PECNIVA NE NAZNACI DA JE
SPREMNIK PUN.

«  MOGUCI VISAK VODE ZAVRSIO BI IZRAVNO U RERNI A, IZ NJE, IZVAN
UREDAJA.

*  Uklonite moguc¢u vodu iz rerne krpom ili spuzvom.

*  Nakon punjenja zatvorite ladicu dok se ne cuje klik koji ju drzi
zatvorenom: provjerite li piSe li TANK na prikazu.



m UPUTE ZA UPORABU - Kombinirano pecenje rostilj - mikrovalna g

Op¢i savjeti: termostat se mora postaviti na 180°C.
Stavite velike posude ili tave na dno, spustite posude na gornje razine (vidi 2 savjeta na slikama). Ako je hrana stavljena izravno na reSetku, stavite samo posudu pyrex
za sakupljanje masnoce i sokova od pecenja. Kontrolirajte pecenje: okrecite ili tresite dijelove ifili promijenite postavke po potrebi.

Vrsta hrane Koli¢ina Snaga mikrovalova Temp. (°C) V{Eﬁ:;e Napomena
Lazanje 1100 g 500 W 180 25-35 EJZ"S?(‘; Pyrex:s vremenom za sirovo
Njoki alla Romana 600 g 500 W 180 15-18 PekaC pyrex
Gratinirani makaroni 1200 g 500 W 180 10-12 Pasta prva vrije
CvjetaCa u beSamel umaku 1000 g 800 W 180 13-18 Vrijeme sa sirovim povréem
Gratinirane rajice 800 g 500 W 180 15-20 erder‘::(';a se da dmenzje budu
Punjene paprike 1400 g 800 W 180 20-25 JZ?;ZE:" se da dimenzile budu
Patlidzan alla parmigiana 1300 g 500 W 180 18-23 Patlidzan se pece prvi
Gratinirani krumpir 1100 g 800 W 180 18-23 Pekadi pyrex
Piletina u komadima 1200 g 500 W 180 30-35 Okrenite na pola pecenja
Raznjici 600 g 500 W 180 18-23 Okrenite na pola pecenja

Pecenje visoke hrane
ZABILJESKA: okrugli pekac¢ se ne dostavlja Pecenje niske hrane

m UPUTE ZA UPORABU - Kombinirano pecenje konvekcija - mikrovalna g

Opéi savjeti
Stavite velike posude ili tave na dno, gornje posude na donje razine. Ako je hrana stavljena izravno na reSetku, stavite samo posudu pyrex za sakupljanje masnoce i
sokova od pecenja. Kontrolirajte pecenje: okrecite ili tresite dijelove ifili promijenite postavke po potrebi.

Vrsta hrane Koli¢ina Snaga mikrovalova Temp. (°C) V(r::ﬁ:;e Napomena
Pile (cijelo) 12009 500 W 200 35- 40 Premazite uliem i okrenite na pola
pecenja
, 25-30 .
Roast Beef (bez kostiju) 900¢g 2710 W 200 35 40 krv dobro pe¢ena
Premazite uliem i okrenite na pola
Svinjska koljenica 1000 g 2710 W 180 30-35 pecenja
Mesna $truca 90 g 500 W 180 20-25 Okrenite na pola pecenja
Cijela riba 1200 g 270 W 210 30-35 po mogucnosti, korisiite papir za
pecenje (ljuska)
20-25 s krvi
Zaledeni hamburger 4x100 g 2710 W 220 dobro peceno
30-35 ; -
Okrenite na pola pecenja
Zaledena pizza @ 28 cm 350¢g 2710 W 230 18-23
Pizza Americana zaledena 450 g 2710 W 230 23-27

10
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m UPUTE ZA UPORABU - Kombinirano pecenje para + konvekcija b

Opéi savjeti
Kada pecete na pari potrebno je hranu drzati podignutu od dna posude kako biste izbjegli da se nade uronjena u vodu od kondenzacije. Odaberite najprikladniju medu
kondenzacijama prikazanim na dnu stranice na temelju koli¢ine i veli¢ine namirnica.

Vrsta hrane Koli¢ina Temp. (°C) V(rri:'ﬁ:;e Napomena
Pile (cijelo) 1200 g 200 65-70 Poprskajte uliem
Pileca prsa 350¢g 130 25-30
Patka (cijela) 2000 g 180 130-150
Pe&ena govedina 1000 g 210 gg ?8 Z:t:\r/ (I) beeno
Pecena svinjetina 1000 g 180 80 - 100 Poprskajte uliem
Riba (primjerice pastrva) 1500 g 180 30-35 3-4 ribe
Odresci tune 1200 g 180 40 - 45 4-6 odrezaka
Sparoge (zelene) 400 g 130 30-40 bijele Sparoge se peku krace (20-30 min)
Mrkva 300g 130 30-40
Kruh (bijeli) 1000 g 180 45-60 2 komada, 500 grama

ZABILJESKA: posebna redetka za umetanje u posudu pyrex nije
uklju¢ena u pribor ali se moze odvojeno kupiti.

m UPUTE ZA UPORABU - Kombinirano pecenje para + mikrovalna b

Op¢i savjeti

Visoke posude postavite na nisku razinu, koristite gornje razine za niske posude.

Ako se hrana stavlja izravno na Zianu reSetku, ispod umetnite posudu za kapanje pyrex kako biste sakupili tekucine od pecenja i sokove i smanjili potrebu za &is¢enjem.
Kontrolirajte pegenje: okrecite ili tresite dijelove ifili promijenite postavke po potrebi.

Vrijeme

Vrsta hrane Koli¢ina Snaga mikrovalova Temp. (°C) (min) Napomena
Koristite peka¢ pyrex
RiZoto 500 g 500 W 98 11-14 Odmah dodajte juhu u posudu (u

jednakoj tezini kao i riza)

Namastite perforiranu posudu, prije
Riba (orada, brancin) 800 g 2710 W 85 5-6 stavljanja ribi probusite kozu na
nekoliko mjesta.

Kozice/ Skampi 500g 2710 W 85 2-3

"



Vrsta hrane Kolicina Snaga mikrovalova Temp. (°C) V(r:‘ei::;e Napomena
Krumpir - mrkva - tikvice 600 g 500 W 90 5-6 Ogulite krumpir i narezite svo povrce
na pravilne komade
Cvjetacal brokula 500g 500 W 95 6-8 Izrezite na pravilne komade
Mesna Struca 900 g 500 W 90 10-12

Raspored za visoku hranu

++
+

0 V(V:IQCENJE - NJEGA - ODRZAVANJE
- CisCenje

POZORNOST!

Pogledajte poglavlja o sigurnosti.

*  Prednji dio uredaja obriSite mekom navlazenom krpom i mlakom sapunicom.

+  ZaZCiS¢enje metalnih povrSina Koristite uobicajeni detredzent.

+  Ocistite unutarnji dio pe¢nice nakon svake uporabe. Na taj nacin moguce je
lakSe ukloniti mrlje.

+  Tvrdokornu prijavstinu uklonite posebnim deterdZentima za ¢iS¢enje peénica.

+  Nakon svake uporabe odistite pribor za peénicu i pozorno osusite. Koristite
meku krpu navlazenu blagom sapunicom.

Dijelovi od nehrdajuceg ¢elika

+  Vrata pecnice Cistite samo vlaznom spuzvom.

«  Osusite ju mekom krpom.

*  lIzbjegavajte uporabu Celicne vune, kiselina ili abrazivnih proizvoda koji bi
mogli oStetiti povriinu pecnice.

+  Odistite komandnu plogu peénice s istim mjerama predostroznosti.

Ciscenje brtve vrata
+  Redovito kontrolirajte brtvu vrata. Brtva vrata se nalazi oko okvira rerne
peénice.
- Nemojte koristiti opremu ako je brtva vrata o3tecena.
- Kontaktirajte centar za pomo¢.
«  Za(i8¢enje brtve vrata pogledajte op¢e informacije o Cis¢enju.

Ciklus ¢iS¢enja na pari
« Ovim se postupkom koristi para za lake uklanjanje ostataka masti i hrane

iz pecnice.

1. Postavite funkciju - Ciklus €i§¢enja na pari.

2. Napunite spremnik odgovaraju¢im bokalom.

3. Temperatura ciklusa ce biti 90°C+ a preporu¢ano vrijeme trajanja je 15
minuta.

4. Kada se ciklus ¢iSCenja zavrsi ostavite uredaj da se ohladi.

5. Kada se ohladi, krpom oCistite unutarnje povrsine uredaja.

(U})
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Raspored za ravnu hranu

WATER REQUIRED

BE CAREFUL

- Odrzavanje
NAZNAKE ZA PODMAZIVANJE KUGLICA NA VRATIMA

Preporuca se da strojnim uljem ili silikonskim sprejem podmazujete dvije kuglice
na vratima peénice (vidi fotografiju) jednom mjesecno kako bi se sprijecilo
njihovo otvrdnjavanje i omogucilo otvaranje bez napora.



- Praznjenje i pranje spremnika

A

Pri prvom uklju¢ivanju na prikazu se pojavljuje zuti trokut obavjestenja.
Otvaranjem vrata i dodirom na njega prikaz ce pokazati poruku.

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ako ne Zelite obaviti pranje dovoljno je dodirnuti simbol X i zuti trokut ¢e nestati; bit
¢e moguce obaviti pranje odabirom odgovarajuce tipke nakon Sto otvorite izbornik

postavki. Medutim, ako zelite pristupiti pranju pritisnite tipku za potvrdu i prikaz
¢e pokazati

Za nastavak umetnite gumenu cijev koja se prilaze preko metalnog grlica koji
strdi iz straznje stijenke komore za pecenje ispod perforiranog podrucja. Umetnite
visoki kraj cijevi u posudu za sakupljanje kapaciteta 11 (primjerice prilozeni bokal).
U ovom trenutku pritisnite taster za potvrdu za praznjenje (crpka ulazi u funkciju).

Nakon $to ste ispraznili spremnik pojavljuje se naznaka za sipanje sredstva za
uklanjanje kamenca (limunska kiselina 5% ili kupovni proizvod za uklanjanje
kamenca za aparate za kavu ili glacala). Za potpuno ¢iS¢enje koristite 1L
otopine.

LOAD CLEANER

Otvaranjem ladice i potvrdivanjem slika postaje:

13

LOAD CLEANER

Pritiskom na potvrdu pokrece se crpka i obavlja se pranje spremnika i kruga za
vodu. Kada je spremnik prazan potrebno je obaviti ispiranje vodom (jo$ 1l): prikaz
pokazuje:

LOAD WATER

Ponovnim otvaranjem ladice i potvrdivanjem prikaz pokazuije:

LOAD WATER

U potpunosti napunite spremnik i pritisnite potvrdu za pokretanje crpke i poCetak
zavrdnog praznjenja. Po zavrSetku (radnja traje desetak minuta) prikaz pokazuije:

CLEANING END

D

Kada je pranje zavrSeno, pritiskom na tipku za potvrdu mozete nastaviti s
normalnom uporabom uredaja.

Pranje i praznjenje spremnika mogu se obaviti u svakom trenutku pristupanjem
odgovarajucem izborniku pritiskom na tipku za postavke

CONNECT PIPE




Znacenje odgovarajucih obavijesti za krug vode

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ova obavijest pojavljuje se svaki put kada se pec¢nica poveze na elektricnu mreZu.
Radi se samo o informaciji i normalna uporaba uredaja je moguca ¢ak i ako ne
obavite pranje.

\efa

A
X EMPTYING CYCLE NEEDED

Ova obavijest pojavljuje se 7 dana nakon posliednjeg punjenja spremnika i
poziva na njegovo praznjenje kako bi se izbjeglo kvarenje vode. Radi se samo o
informaciji i normalna uporaba uredaja je moguéa ¢ak i ako ne obavite praznjenje.

Medutim, preporu¢amo praznjenje spremnika nakon svakog pecenja kako biste
sliedece pecenje zapoceli sa svjezom vodom.

X WASHING CYCLE NEEDED

Ova se obavijest pojavijuje nakon $to je bojler radio 80 sati (funkcije pare i
kombinirane s parom). Od ovog trenutka moguce je obaviti samo jo$ 10 ciklusa
peCenja s parom: nadalje, ako ne obavite pranje, funkcije s parom mogu se
odabrati ali e se, u trenutku pokretanja, pojaviti poruka pogreske i pecenje se
nece pokrenuti.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Savijeti za ¢idéenje rerne i prednje ploce

Vanjski dio i vrata

Komora za pecenje se moze odistiti mekom krpom natopljenom u
rastvor tople vode i amonijaka, zatim isprati i osusiti.

Prednji vanjski dio uredaja i povrSine za brtvljenje vrata o€istite mekom
krpom, mlakom vodom i deterdZentom.

RERNA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA
Preporuca se pecnicu Cistiti nakon svake uporabe. Prljavstina se lak$e
Cisti izbjegavanjem ponovnog sagorijevanja na visokim temperaturama. | Nemojte koristiti parne Cistace za CiS¢enje unutarnjeg
Uklonite sve uklonive dijelove i operite ih odvojeno vruéom vodom i dijela pecnice.
Cijela rerna neabrazivnim deterdzentom. Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za

¢iscenje ili odtre metalne alate za CiS¢enje staklenih
vrata pecnice jer mogu oStetiti povrSinu i uzrokovati
njeno lomljenje.

Tepsija Uronite u otopinu tople vode i neutralnog sapuna. Osusite nakon pranja. | Uklonite ostatke hrane odmah poslije uporabe.
. Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajucim U s|u<v:aju naslagg | stvrdnute prIJavstme,. saVJeFUJe”se
Resetke o da reSetke ostavite da se namacu nekoliko sati prije
odmascivacem. .
ciscenja.
PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA

Celiéna povrsina

Ocistite dijelove toplom vodom i nekorozivnim te¢nim deterdzentom, a
zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Sjaj ¢e se odrzati periodicnim ¢isCenjem
odgovarajucim proizvodima koji su inace raspolozivi
na trzistu. Nikada ne koristite abrazivne prahove.

Ofarbane povrsine

Da bi se odrzale karakteristike farbanih dijelova potrebno ih je ¢esto
Cistiti sapunom.

Izbjegavajte ostavljanje kiselih ili alkalnih supstanci
(sirce, limunov sok, so, sok od rajéice, itd.) na
farbanim dijelovima i pranje kada su ofarbani dijelovi
jo$ vruéi.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamjena sijalice

*  POZORNOST!

Prije promjene lampice:

Uvjerite se da je uredaj iskljuCen prije nego Sto zamijenite lampu kako biste
izbjegli moguénost strujnog udara.

Pozornost: lampica i stakleni poklopac lampice mogu biti vru¢i. Stavite meku
krpu na dno unutarnjeg dijela uredaja. Sprie¢ava oSteéenja na staklenom
poklopcu lampice i rerni. Uvijek koristite istu vrstu lampice.

*  Zamjena lampice
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Okrenite stakleni poklopac lampice u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
za njegovo uklanjanje.

- Ocistite stakleni poklopac.

Zamijenite sijalicu odgovaraju¢om halogenom sijalicom od 25W.
- Vratite stakleni poklopac.




m RJESAVANJE PROBLEMA - Generigki
problemi

A POZORNOST!

« Za vrijeme jamstvenog razdoblja, popravke smiju obavljati samo ovlaSteni servisi
ili uklju¢ivanjem odgovarajuceg prekidaca

* Prije popravke, iskljuCite uredaj iz elekiricne mreze, odnosno izvucite kabl za
napajanje ili ukljuCite odgovarajuéi prekidac.

+ Neovlastene intervencije i popravke mogu izazvati strujni udar ili kratak spoj, pa
ih nemojte izvoditi. Prepustite ove poslove ovlastenim tehnicarima.

+ U slu¢aju manjih smetnji, mozete pokusati da rijeSite problem prateci savjete iz
uputa.

* Intervencija servisne sluzbe tijekom jamstva nije besplatna ako aparat ne radi
zbog nepravilne uporabe.

+ Otklanjanje kvarova ili reklamacije uzrokovane nepraviinom uporabom ili
instalacijom nece biti popravijene pod jamstvom. TroSkove garancije snosi
korisnik.

m RJESAVANJE PROBLEMA - Poruke
pogreske

Pogreske sustava
U slu¢aju anomalija na prikazu pojavljuju se sljedece pogreske:

Opis Sifra pogreske
Sonda rerne je prekinuta 00
Sonda rerne je u kratkom spoju 01
Sonda bojlera je prekinuta 02
Sonda bojlera je u kratkom spoju 03
Sonda za meso je prekinuta 04
Sonda za meso je u kratkom spoju 05
Pregrijavanje 08
Bojler ne grije 09
Crpka ne radi 10
Pogreska praznjenja 14
Potrebno je pranje kruga vode 15
Tangencijali ventilator ne radi 16
Pogreska komunikacije 20

UPOZORENJE O PROBLEMU

A

U sluCaju pogreske, iskljucite i ponovo
povezite uredaj. Ako se pogreska ponovo
pojavi, potrebna je intervencija ovlastenog
tehni¢ara.

error
123456

UPOZORENJE NA OTVORENA VRATA (U TIJEKOM PECENJA)

A

DOOR OPEN

Zatvorite vrata rerne.

m POSTAVLJANJE - Upute za postavljanje

A Tablica s podacima koja se nalazi na ivici vrata rerne i prikazana je na strani
1, vidljiva je sa otvorenim vratima, sadrzi sve podatke neophodne za ugradnju, na
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primer: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najprije izmijerite i kontrolirajte
nisu za udubljenje u namjeStaju koja mora to¢no odgovarati mjerama prikazanim
na slici A. Obratite pozornost na to jesu li presviake namjestaja, furnir ili drugo
zalijepljeni liepilom otpornim na toplotu (150°C). Ako premaz ili ljepilo nisu otporni
na toplotu, premaz bi se mogao deformirati ili raspasti posebice na najuzim
mjestima namjestaja. Uvjerite se da namjestaj koji je predviden za ugradnju
pecnice ima ¢vrsto dno i da moze podnijeti tezinu uredaja. Ukljuceni su svi $rafovi
i dodaci potrebni za pricvrscivanje rerne na ormaric.
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m INSTALACIJA - Elektricno prikljuivanje

A Sljedece upute su namijenjene kvalificiranoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
montazu uredaja, njegovo podeSavanje i tehnicko odrZavanje i koja ¢e osigurati
da se ove radnje odvijaju $to je moguce ispravnije i sukladno vaZe¢im propisima.
Vazno: svako podeSavanje, odrZzavanje itd. morate izvrsiti poslije isklju¢ivanja
elektriénog utikaca iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je sukladna sljede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (kontakt sa namirnicama).

Instalacija mora biti izvedena kvalitetno i u potpunosti sukladno vazecim propisima
o elektri¢nim instalacijama.

U suprotnom proizvodac odbija svaku odgovornost.

U ovoj knjizici Cete takoder pronaéi elektricnu shemu svog uredaja.

Uredaji su dizajnirani da budu priklju¢eni na napon prikazan na plocici sa
podacima.

Prije nego $to prikljucite uredaj na elektri¢nu mrezu, uvjerite se da:

- karakteristike elektromagnetnog prekidaca ili utiénice mogu izdrzati opterecenje
uredaja (pogledajte podatke na natpisnoj plogici);

- sustav napajanja mora biti opremljen efektivnim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje sa kablom bez utikaca: povezivanje mora da se odvija
imajuci u vidu da je Zuto-zeleni kabl provodnik uzemljenja i da se nikada ne smije
prekidati.

UtiCnica mora biti vidljiva i raspoloziva kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.



Za izravno povezivanje na mrezu potrebno je da:
+ omnipolarna uti¢nica ili prekida¢, sa minimalnim otvorom od 3 mm, su lako
raspoloZivi poslije instaliranja uredaja;

A Zuto-zeleni vodi¢ uzemljenja nikada ne smije
biti prekinut, ¢ak ni prekidaem. Kabel za napajanje
mora biti postavljen tako da ne dode u kontakt s
povrSinama koje imaju temperaturu veéu od 50 °C
iznad okoli$a. Ako treba zamijeniti kabl za napajanje,
obratite se servisnoj sluzbi.

m Strujna shema
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Legenda

F

FUSE
FLC
L1
SA
SD
SP
SR
cpP
SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3
R4

PT1000

NTC

MGT

TR

HVD

CA

MA

TS

TS1

Crna
Neutralna

Stezaljka

Osigura¢ 10A

Filtar LC

Svjetlo rerne
Dokument o napajanju
Kartica prikaza

Kartica napajanja
Koder za pode$avanje
Spajanje sonde za pecenje
Osjetnik razine vode
Dumper za mikrovalnu
Dumper za paru
Pumpa

Radijalni ventilator
Tangencijalni ventilator
Otpornik bojlera

Grijac rostilja

Kruzni grija¢

Sonda bojlera PT1000

Sonda rerne NTC

Magnetron

Visokonaponski transformator
Visokonaponska dioda

Kondenzator 1,05 uF
Motor antene

Sigurnosni  termostat na fazi

135°C
Sigurnosni termostat na fazi
135°C

TS2
TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT
00

1

2

33
44
45
55
66

K1
K3

K4

K6

K13

K15

K17

Sigurnosni termostat na fazi 120 °C
Sigurnosni termostat na fazi 318 °C
(TCO)

Sigurnosni termostat na fazi 318 °C
(TCO)

Sigurnosni termostat na fazi 90 °C
Mikro sekundarno

Mikro Monitor

Mikro primarno

Mikro vrata

Mikro posuda za punjenje vodom
Tangencijalni mikro ventilator

Crna

Braon

Crvena

Bijela

Zuta

Zuto-zelena

Siva

Plava

Zica za uzemljenje terminalnog bloka
Zica za uzemljenje radijalnog termalnog
bloka motora
Okrugla Zica za uzemljenje terminalnog
bloka

Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
svjetla pecnice

Zica za uzemlienje otpornog terminalnog

bloka rostilja

Zica za uzemlienje terminalnog bloka
okvira

Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
napajanja



A POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Znacilnosti naprav

Tablica z navedbo znacilnostmi, ki so navedene na naslovnici, pritrjena pa
je tudi na omejevalnik vrat pecice, in je vidna, ko so vrata odprta.
POZOR! Ta opozorila se nana3ajo na razliCne vrste naprav. Poskrbite, da
boste pravilno dolo€ili svojo vrsto (glejte tablico z znadilnostmi).

1. Pred uporabo naprave natan¢no preberite navodila za uporabo,
ki med drugim vsebujejo zelo pomembne informacije o varnosti pri na-
mestitvi, delovanju in vzdrzevanju. Knjizico z navodili skrbno shranite za
poznej3e iskanje in za identifikacijo serijske Stevilke.
2.Elektrina varnost tega aparata je zagotovljena le, ¢e je bila izvedena
pravilna ozemljitvena povezava, kot to zahtevajo veljavni standardi. Za-
gotoviti je treba, da so ti predpisi upostevani; ¢e ste v dvomih, se obrnite
na kvalificirano osebo, da natancno preveri elektri¢no napeljavo. Proizva-
jalec ne prevzema nobene odgovornosti za 8kodo, nastalo zaradi slabe
ozemljitve.

3. Pred priklopom aparata preverite, ali se podatki na tipski plos¢ici uje-
majo s podatki elektricnega sistema. Namestitev/nastavitev mora opraviti
kvalificirano osebje.

4. Preverite, ali so elektriCni sistem in vtinice sposobni prenesti najve¢jo
mo¢ naprave, ki je navedena na tipski plos€ici. V primeru dvomov se obr-
nite na kvalificirano osebo.

5. Aparat je treba prikljuciti neposredno na elektriéno omreZje v skladu
z navedeno polariteto. Za prikljuCek je treba namestiti napravo, ki zago-
tavlja odklop iz elektriénega omreZja, z razdaljo odpiranja kontaktov, ki
omogoca popoln odklop v pogojih prenapetostne kategorije Ill, v skladu s
predpisi 0 namestitvi.

6. Ce prikljugek ni primeren za vti¢, ga zamenjajte z ustreznim. V tem
primeru se obrnite na kvalificirano osebo, ki naj preveri tudi, ali presek
kabla vti€nice prenese mog, ki jo absorbira naprava. Napajalni kabel nima
vti¢a. Za prikljuCitev glejte poglavje » Prikljucitev na elektriéno omrezje«.
Priporogljivo je, da ne uporabljate adapterjev, razdelilcev ali podalj$kov.
7. Ce naprave dalj ¢asa ne uporabljate, odklopite elektriéni priklju¢ek in
izklopite glavno stikalo.

8. Ne zakrivajte prezraCevalnih rez ali reZ za odvajanje toplote.

9. Ce je napajalni kabel aparata poskodovan, ga sme zamenjati le servisni
center, ki ga je pooblastil proizvajalec.

10. Napravo lahko uporabljate le za predvideni namen (peka). Vsaka dru-
ga uporaba (npr. ogrevanje prostora) je neprimerna in zato nevarna. Proi-
zvajalec ne prevzema nobene odgovornosti za $kodo, ki bi nastala zaradi
takSne neustrezne uporabe.

11. Uporaba katere koli elektricne naprave pomeni upostevanje nekaterih
osnovnih pravil, in sicer:

A. Naprave se nikoli ne dotikajte z mokrimi ali vlaZnimi rokami ali nogami;
B. Naprave nikoli ne uporabljajte bosi;

C. Izogibajte se uporabi podaljSkov in po potrebi sprejmite vse mozne
varnostne ukrepe;

D. Ne vlecite za elektri€ni kabel, da bi ga izvlekli iz vtiénice;

E. Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom (deZ, sonce itd.);

F. Otroci, mlaj$i od 8 let, naj se ne priblizujejo napravi, razen ¢e so pod
stalnim nadzorom. Tega aparata naj ne uporabljajo otroci, mlajSi od 8 let
in osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoriCnimi ali umskimi zmoZnostmi
oziroma s premalo izkudnjami in znanja, razen ¢&e jih pri tem nadzira ali
usmerja oseba, zadolzena za njihovo varnost in ¢e razumejo nevarnosti,
ki so povezane z uporabo tega aparata. Otroci naj se z aparatom ne igra-
jo. Otroci naj aparata ne €istijo in naj na njem ne izvajajo vzdrzevalnih del
brez nadzora.

12. Naprava in njeni dostopni deli med uporabo postanejo zelo vrodi. Pa-
zite, da se ne dotaknete grelnih elementov. Majhne otroke je treba drzati
na varni razdalji. Otrokom, mlaj8im od 8 let, ne smete omogociti dostopa,
¢e niso pod stalnim nadzorom.

13. Pred &iSCenjem naprave ali izvajanjem vzdrZevanja napravo izkljudite,
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tako da izvleCete napajalni kabel ali prekinete dovod elektriéne energije z

ustreznim stikalom.

14. V primeru okvar ali nepravilnega delovanja napravo izklopite in ne po-

skuSajte popravljati; popravila lahko opravi le pooblas¢eni servisni center.

Vedno zahtevaijte originalne nadomestne dele. Neupo$tevanje teh navodil

lahko ogrozi varnost aparata.

15. Priporodljivo je, da ne omogodite dostopa do delov, ki bi lahko predstav-

ljali nevarnost, zlasti ¢e gre za otroke, ki bi se z napravo lahko igrali.

16. V bliZini delujode naprave ne uporabljajte vnetljivih tekoCin (alkohol,

bencin ...).
17. Embalaza je namenjena za$Citi naprave pred poSkodbami
med prevozom. EmbalaZne materiale je mogoCe enostavno re-
ciklirati, saj so bili izbrani v skladu z ekolokimi merili. Njihovo
recikliranje zmanjSuje potrebo po surovinah in zmanjSuje kolici-
no odpadkov. Elektriéne in elektronske naprave pogosto vse-

E bujejo dragocene materiale. Vsebujejo tudi materiale, ki so
lahko ob nepravilnem ravnaniju ali odlaganju nevarni za zdravje
B |iudi in okolje. Vendar pa so ti materiali nujni za pravilno delova-

nje naprave. Zato jih ne odlagajte skupaj z gospodinjskimi odpadki.

Odstranite jih v lokalnem centru za zbiranje/recikliranje odpadkov ali se

za nasvet obrnite na prodajalca. Zagotovite, da bo naprava do odlaganja

shranjena tako, da ne bo dostopna otrokom.

18. Za CiSCenje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih Cistilcev.

19. Za CiSCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali

ostrih kovinskih orodij, saj lahko poSkoduijejo povrsino in jo razbijejo.

20. V primeru dima ne odpirajte vrat peCice: izklopite aparat in ga izkljucite

iz elektricnega omreZja. Ne odpirajte vrat, dokler se dim ne razprsi, da bi

zadusili plamene.

21. Ce zelite prepreciti, da bi otroci sami vklopili aparat, uporabite funkcijo

zaklepanja krmilnikov.

22. Ce so otroci v neposredni blizini ve&funkcijske pecice, jih nadzoruite.

Ne dovolite jim, da bi se igrali z napravo.

23. Nevarnost zadusitve.

- Otroci se lahko pri igri zavijejo v embalazni material (npr. folijo) ali si ga

dajo na glavo ter se tako zadusijo. TakSen material hranite dale¢ od otrok.

24. Nevarnost opeklin

Otro$ka koZa je veliko bolj obcutljiva kot koza odraslih.

- Steklena vrata, nadzorna plo$¢a in odprtine za vro¢ zrak v prostoru za

pecenje naprave se segrejejo. Otrokom preprecite, da bi se dotikali apa-

rata med delovanjem.

25. Nevarnost poskodb.

Nosilnost vrat je maks. 8 kg. Pri odprtih vratih se lahko poSkoduijejo tudi

otroci. Preprecite jim, da bi se naslanjali na odprta vrata, sedeli na njih ali

se obesali nanje.

26. Naprave ne uporabljajte na nestabilnih lokacijah (npr. na ladjah).

27. Pozor: pred zamenjavo sijalke se prepri€ajte, da je aparat izkljuCen,

da se izognete moZnosti elektricnega udara.



m PREVIDNOSTNI UKREPI ZA PREPRECEVANJE MO-
REBITNE IZPOSTAVLJENOSTI PREKOMERNI MIKROVA-
LOVNI ENERGUI

28. Te pecCice ne poskuSajte uporabljati z odprtimi vrati, saj lahko delova-
nje z odprtimi vrati povzroéi $kodljivo izpostavljenost mikrovalovni energiji.
Pomembno je, da ne podkodujete ali posegate v varnostne zapore. Ne
postavljajte nicesar med sprednji del pedice in vrata ter ne dovolite, da se
na tesnilnih povrdinah nabira umazanija ali ostanki ¢istil.

29. OPOZORILO: ne uporabljajte pecice, &e je poskodovana. Se posebej
je pomembno, da se vrata pecice pravilno zapirajo in da ni poskodb na
(1) vratih (upognjena), (2) tecajih in zapahih (zlomljeni ali popusceni), (3)
tesnilih vrat in tesnilnih povrsinah. Ce so vrata in tesnila poskodovana, pe-
Cice ne smete uporabljati, dokler je ne popravi kvalificiran servisni tehnik
(usposobljen pri proizvajalcu ali na sluzbi za pomo¢ strankam).

30. OPOZORILO: Izvajanje vzdrzevalnih in popravijainih del, pri katerih
je treba odstraniti kakrSno koli ohiSje ali pregrado pred izpostavljenostjo
mikrovalovom, je nevarno za vse, ki niso ustrezno usposobljeni. Med
namestitvijo, vzdrzevanjem in popravili mora biti naprava izklju¢ena iz
elektricnega omreZja. Nikoli ne odpirajte ohisja naprave. Poseganje v ele-
ktricne povezave ali sestavne dele in mehanske dele je zelo nevarno za
uporabnika in lahko povzroci motnje v delovanju.

31. OPOZORILO: Ne segrevajte tekocin ali drugih zivil v zaprtih posodah,
kozarcih ali steklenicah, saj lahko eksplodirajo.

32. Ko pecica deluje v mikrovalovnem nacinu, je namenjena segrevanju
hrane in pijaCe. Mikrovalovnega nacina ne uporabljajte za suSenje cvetja,
zeli8¢, kruha ali drugih vnetljivih materialov, kot so Cistilne gobice, copati,
blazine ali blazinice, napolnjene s ¢eSnjevimi ko¢icami, pSenico, sivko
ali geli, kot so tisti, ki se uporabljajo v aromaterapiji. Ce se ti predmeti
segrejejo, se lahko vzgejo in povzrocijo poSkodbe zaradi gorenja tudi po
tem, ko jih vzamete iz pecice.

33. POZOR: Ce aparat deluje v kombiniranem nacinu, naj ga otroci zaradi
visokih temperatur, ki nastanejo, uporabljajo le pod nadzorom odraslih.
34. Ce uporabljate funkcijo »samo MIKROVALNA PECICA, pegice ne
smete segrevati (brez hrane) ali vklopiti prazne, saj lahko pride do iskre-
nja.

35. Pred uporabo pecice se prepri¢ajte, da so pripomocki in posode po-
sebej namenjeni za mikrovalovne pecice (glejte navodila na naslednjih
straneh).

36. Pri segrevanju tekocin (vode, kave, mleka itd.) se lahko zgodi, da za-
radi zakasnelega vrenja vsebina po kon¢anem kuhanju nenadoma zaéne
vreti in se mocno prelije €ez rob ter povzroCi opekline. Temu se izognete
tako, da pred zacetkom segrevanja teko¢in v posodo vstavite plasticno
Zlico ali stekleno pal€ko. Vsekakor s posodo ravnajte zelo previdno.

37. Ne segrevajte Zganih pijac z visoko vsebnostjo alkohola ali vecjih ko-
li¢in olja, saj se lahko vZgejo.

38. Po segrevanju otroSke hrane (v steklenickah ali kozarcih) vsebino
pretresite ali premeSajte in pred zauzitiem preverite temperaturo, da se
ne opecete.

39. Hrano je priporocljivo tudi pretresti ali preme8$ati, da zagotovite enako-
merno temperaturo. Ce uporabljate sterilizatorje za otroske steklenicke, ki
so na voljo na trgu, pred vklopom pecice VEDNO preverite, ali je posoda
napolnjena s koli¢ino vode, ki jo je navedel proizvajalec.

40. Vse mikrovalovne pecice so preizkuSene in odobrene v skladu z ve-
ljavnimi predpisi o varnosti in elektromagnetni zdruZljivosti. Proizvajalci
srénih spodbujevalnikov priporoCajo, da je med vkloplieno mikrovalovno
pecico in srénim spodbujevalnikom kot previdnostni ukrep najmanj 20 do
30 cm razdalje, da bi se izognili morebitnim motnjam v delovanju sréne-
ga spodbujevalnika. Ce iz kakrsnegakoli razloga sumite na motnje, takoj
izklopite mikrovalovno pecico in se obrnite na proizvajalca srénega spod-
bujevalnika.

41. Ce se petica pregreje (dolgotrajna uporaba, uporaba prazne pecice
itd.), jo lahko varnostni termostat izklopi. Ko se pe€ica ohladi, zacne po-
novno normalno delovati.

42. V mikrovalovni pecici ne kuhajte ali segrevajte jajc z lupino, saj lahko
eksplodirajo, tudi ko so kuhana.
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43. Upostevajte, da so €asi kuhanja, segrevanja in odmrzovanja z mikro-
valovi pogosto veliko kraji kot v nacinu brez mikrovalov. Zaradi predolge-
ga Casa kuhanja se hrana izsusi in lahko zaZge.

B KUHANJE V SOPARI

44. Ne uporabljajte peCice, Ce je pokrov sijalke odstranjen. Para lahko
doseze dele pod napetostjo in povzroci kratek stik. Lahko se poSkodujejo
tudi elektricne komponente.

45. Ce je petica names¢ena za vrati omare, jo upravijajte le, ko so vrata
odprta. Vrata omarice zaprite Sele, ko je pecica popolnoma izklopljena in
hladna.

46. Med kuhanjem v sopari ne odpirajte vrat aparata. Lahko se sprosti
sopara.

H PRVI ZAGON

- Ko pegico prvi¢ uporabljate, jo priblizno 1 uro (230 °C) uporabljajte praz-
no, po moznosti z odprtimi kuhinjskimi okni. Ob prvem zagonu pecica
oddaja neprijetne vonjave zaradi ostankov proizvodnje, kot so mast, olje
ali smole. Ko preteCe ta €as, je pecica pripravljena za prvo peko. Ko se
pecica ohladi, jo o¢istite v skladu z navodili v poglavju »Cisenje in nega«.
- Zaradi laZjega ¢iSCenja notranjosti pecice ne prekrijte z aluminijasto fo-
lijo.

- To bo spremenilo delovanje naprave in lahko poskoduje emajl.

- Ves pribor, ki pride v neposreden stik z zivili, je treba pred uporabo teme-
ljito odistiti z ustreznimi sredstvi.

m ZASLON - Legenda ikon

Premor

Zagon

oc_oF

Blokiraj zaslon

Potrdi

Nastavitve

Sonda za meso

Domov

>l 7lell flefl-Hv ]l -

’
~

Lué

.~
,

Timer

Izhod - Konec

Ura

Potrdi nastavitve

Izklopi

88006




m NAVODILA ZA UPORABO
Delovanje

Zacetna domaca stran zaslona

1 = Omogoca prehod na zaslon za nastavitev votline.
2 = Omogoca nastavitev timerja.

3 = Omogoca neposreden dostop do nastavitev.

I Qo . -
=\ = Ob prvem zagonu se na zaslonu prikaze opozorilni rumeni triko-

tnik: potreben cikel pranja (ne preprecuje delovanja, ¢e se ne izvede) *
OPOMBA: Rumeni trikotnik izgine:

A - le, Ce je rezervoar napolnjen z malo vode in popolnoma izpraznjen.

* (e pranje/praznjenje ni izvedeno, pedica deluje normalno, rumeni triko-
tnik pa ostane viden).

B - ko se dotaknete rumenega trikotnika in gete vrata, se na zaslonu

prikaZe spodnji zaslon. Z dotikom simbola v spodnjem levem kotu
trikotnik izgine. (Trikotnik se bo ponovno pojavil po prekinitvi napajanja).

X WASHING CYCLE REQUIRED

* Za postopke praznjenja rezervoarja ali pranja glejte poglavje »Cl-
SCENJE - NEGA - VZDRZEVANJEc.

Nastavitve

4 = |zberite stopinjsko lestvico (°C ali °F).

5 = Nastavite Cas.

6 = Izhod- Konec funkcije.

7 = Blokiraj zaslon.

8 = Za odklepanje zaslona se za 10 sekund dotaknite zaslona.

9 = Omogoca nastavitev glasnosti zvoCnega signala in po Zelji tudi zvoka,
ko se dotaknete zaslona.

9a = Omogoca izbiro pranja ali praznjenja rezervoarja.

Nastavitev timerja

10 = Povecajte ali zmanj3ajte Cas.

11 = Potrdite, ko je nastavljen Zeleni ¢as. Zvocni signal bo naznanil konec.
12 = Potrdite in se vrite na zacetno stran.

13= Numeri¢na tipkovnica.

Funkcije

14 = |zberite funkcijo pecenja.

14.1 = Lucka (prizgana ali ugasnjena).
14.2 = Domov (vrnitev na domadi zaslon).

15 = Nastavite temperature pecenja.

15a = Na voljo sta dve moZnosti za nastavitev temperature:
- z drsenjem po vrstici

-s+ali-

- z vrtljivim gumbom (Ce je prisoten).

15b = Potrdi izbiro (moZnost: potrdi s pritiskom na vrtljivi gumb)
16 = Nastavite ¢as pegenja in programiran zagetek.

16a = Nastavite ¢as pegenja.

16b = Prikazi Cas pegenja.

16¢ = Nastavite as zaCetka.

16d = Potrdi nastavitve.
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m POSTOPEK PECENJA

KOMORA NASTAVLJENA

Ko je votlina nastavljena (funkcija pe-
¢enja, temperatura in timer), potrdite
zaCetek predgretja. Zaslon se preklopi
v nacin predgretja.

FAZA PREDGRETJA

- Na voljo so §tiri stopnje za spremlja-
nje postopka predgretja.

Rdeci del se bo postopoma povece-
val, dokler ne bo zapolnil zaslona.

- Ce &as kuhanja ni bil nastavjen,
lahko kuhanje prekinete (PREMOR,

s pritiskom na tipko) ali koncate s
pritiskom na OFF.

PREDGRETJE KONCANO

Ko je dosezena nastavljena tempe-
ratura, se bo zaslon obarval rdece,
kar pomeni konec faze predgretja in
zadetek faze pecenja. Ce je bil nas-
tavljien Cas pecenja, se bo pecica
samodejno izklopila, ko se Cas izteCe.

m PECENJE Z MASNO SONDO
STIKALO ZA IZBIRO TEMPERATURE SONDE

> 80°

L AT AT AR
30 40 50 60 70 80 90

9m 15s

12:58

OFF

A Pri uporabi temperaturne sonde je spodaj prikazano obmocje na-
stavitev, ogrevanje pa se kon¢a, ko je dosezena temperatura, nastavljena
za sondo.

POZOR: uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporo¢ena
za ta izdelek



m IKONE FUNKCIJ

Mikrovalovna funkcija
Ta funkcija je Se posebej primerna za hitro segrevanje in odmrzovanje Zivil ali pripravljenih jedi. Pripravite lahko tudi zelenjavo, ribe in nekatere
sladice. Uporabna je tudi za meh¢anje masla, taljenje Cokolade in odmrzovanje ob&utljivega peciva.

Vecdelna peka z ventilacijo (konvekcija)
To je funkcija, ki omogoca hkratno peko na ve¢ ravneh razliénih jedi brez me$anja vonjav; uporablja se za peko lazanje, pice, rogljickov in
brioSev, tort, peciva itd.

Pecenje na zaru z zaprtimi vrati

Ta funkcija je priporocljiva za hitro in globoko peko na Zaru, gratiniranje in peko mesa na splosno, fileja, T-bone steaka, rib na Zaru in celo
zelenjave na zaru. Pe€enje na elektricnem Zaru mora potekati pri termostatu, nastavljenem na 180 °C. Za peko tanke hrane na sredini zara in
opekanje kruha.

Pecenje na zaru z ventilacijo
Ta funkcija, ki je iziemno hitra in globoka ter omogoca velik prihranek energije, je primerna za Stevilne jedi, kot so svinjski kotleti, klobase, svinj-
ski ali meSani raznji¢i, divjacina, njoki alla romana itd. Kuhanje na elektricnem Zaru mora potekati pri nastavitvi termostata na 180 °C.

Kuhanje v sopari
To je funkcija za regeneracijo zivil, pripravljenih v vakuumu ("sous vide"), pri nizki temperaturi, pri Eemer se ohranijo prvotne barve, enakomernost
in mehka tekstura. Odli¢no za kuhanje zelenjave, rib in obCutljivih Zivil.
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Kombinirano kuhanje v sopari + konvekcijsko kuhanje i
Za peko s prednostmi sopare. S to funkcijo skrajSate ¢as peke, hkrati pa ohranite vitamine in hranilne vrednosti Zivil. Ce jo Zelite uporabiti, nasta-

\a
’

P
—

I
-’ vite temperaturo med 130 °C in 230 °C.
= Kombinirano kuhanje v sopari + mikrovalovna pecica
(UJ\) To je najprimernejsi nacin kuhanja za ohranjanje prednosti kuhanja v sopari ob hkratnem prihranku ¢asa; $e posebej primeren za rizote, zelenjavo,
enolon¢nice, mleto meso, pireje.
Kombinirano kuhanje s konvekcijo + mikrovalovna pecica
To je najprimernejSi nacin kuhanja za hitro pripravo svinjske in piS¢ancje peCenke, pri ¢emer hrana po kon&ani pripravi ni suha. Prihranek ¢asa
je do 40-50 %
Kombinirano kuhanje zar + mikrovalovna pe€ica
= To je najprimernejsi nacin kuhanja za pripravo druzinskih koli¢in gratiniranih jedi (npr. krompirja in sira), pecenih testenin, velike zelenjave v
-~ kratkem Casu.
Pecenje na elektricnem Zaru mora potekati pri termostatu, nastavljenem na 180 °C.
++ Cikel parnega cis¢enja
IU\B To je poseben program za mehc&anje umazanije, ki se nalaga v notranjosti pecice, in lazje ¢iSCenje brez uporabe kemikalij in abrazivnih

sredstev. Program traja 15 minut.

m OPIS IZDELKA

El KOMANDNA PLOSCA

1 ZASLON NA DOTIK TFT
POSODA ZA VODO
A VTICNICA ZA TOPLOTNO SONDO

H AR

A siJALKA PECICE
VENTILATOR IN UPOR KONVEKCIJE

B KOTEL S POKROVOM

El NOSILCI ZA RESETKO
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- Prilozena oprema

Resetka
Za lonce, pladnje in peCenke

Steklena posoda za odce-
janje

Uporablja se pri naginu
priprave v mikrovalovni
pecici

Toplotna sonda

Za segrevanje in kuhanje
hrane z izbiro notranje
temperature

Vré
] Za polnjenje rezervoarja
f za vodo za kuhanje v so-
pari in za zbiranje vode
ob njegovem praznjenju

e —

- Komplet za kuhanje v sopari

- nosilec za 2 poseb-
na pladnja:

- luknjicasta posoda
za odcejanje, ki
omogoca, da sopara
doseze hrano

- plitva posoda za
odcejanje, v kateri se
zbira kondenzacijska
voda, ki kaplja navzdol

Silikonska cev za uporabo z vréem za praznjenje
rezervoarja
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- Oprema za peko

Luknjicasta posoda za odcejanje kapljic (po potrebi):
- Vstavite posodo za odcejanje v okvir, kot je prikazano na sliki.

Opomba: pregrada, oznagena z rde¢o puscico, je obrnjena navzgor in kaze
zadnji del okvirja.

- Celoten okvir z vstavljenimi posodami za odcejanje




- Pyrex steklena posoda za odcejanje - ReSetka
Ce uporabljate stekleno posodo za odcejanje, jo postavite na zgorniji del okvirja Dvignite sprednii del reSetke in jo potisnite navznoter, da preseZete kot. Izberite
(spodnii pladenj ni potreben). Okvir vstavite, kot je prikazano na sliki. Zeleno visino, primerno za funkcijo pecenja.

Opomba: pregrada, oznacena z rde¢o puscico, je obrnjena navzgor in kaze
zadnji del reSetke.

m NAVODILA ZA UPORABO - Mikrovalovna pecica e

Delovanje

V pecici je magnetron, ki pretvori tok v elektromagnetno valovanje. Ti valovi se enakomerno porazdelijo po celotni ko-
mori za peko in se odbijajo tudi od sten, ki so izdelane iz kovine. Tako dosezejo hrano z vseh strani. Da bi mikrovalovi
dosegli in prodrli v hrano, je treba uporabljati posodo, primerno za mikrovalove, npr. porcelan, steklo, karton, plastiko,
vendar ne kovinske.

Zato ne uporabljajte na primer kovinske posode ali posode s kovinskimi okraski. Kovina odbija mikrovalove in povzro¢a
iskrenje; mikrovalovi se ne absorbirajo. Nasprotno, skozi ustrezno posodo prodrejo neposredno v hrano. Molekule, ki
sestavljajo hrano, zlasti molekule vode, se zaradi mikrovalov (priblizno 2,5 milijarde krat na sekundo) zaénejo premikati.
Pri tem nastane toplota, ki se $iri od robov Zivila proti notranjosti. Toplota se tako skoraj isto¢asno ustvarja v celotni jedi,
ki je postavljena v pecico.

Prednosti

Na splo3no lahko hrano v mikrovalovni pedici kuhamo brez dodatka ali z dodatkom majhne koliCine teko€ine ali ma-
$Cobe.

Ustvarjanje mikrovalov se zakljugi v trenutku, ko se prekine priprava ali se odprejo vrata aparata. Med kuhanjem zaprta,
nepo$kodovana vrata zagotavljajo zadostno za$¢ito pred uhajanjem mikrovalov.

- KORISTNI NASVETI

Splosno:
Pred kuhanjem odstranite zivila iz aluminijaste ali kovinske embalaze. Po izklopu aparata pustite hrano nekaj minut
pocivati (glejte tabele: ¢as poCivanja).

Priprava:

Ce je mogode, pripravijajte hrano, ki je pokrita z materialom, primernim za uporabo v mikrovalovni pegici (npr. folija,
pokrovi). Ce Zelite ohraniti skorjico, hrano pripravijajte brez pokrova. Hrane ne prekuhajte s previsoko nastavitvijo mogi
in ¢asa. Hrana se lahko izsusi, zazge ali se na nekaterih mestih vname.

Naprave ne uporabljajte za kuhanie jajc v lupini ali polzev, saj lahko podijo. Pri cvrtju jajc najprej prebodite rumenjake.
Zivila s "kozo" ali "olupkom", kot so krompir, paradiznik, klobase, pred kuhanjem veckrat prebodite z vilicami, da ne
pocijo.

Za hlajeno ali zamrznjeno hrano nastavite daljSi ¢as kuhanja.

Jedi z omako je treba ob&asno premesati.

Zelenjavo, ki ima ¢vrsto konsistenco, kot je korenje, grah ali cvetaca, je treba kuhati z dodatkom vode.

Vecje kose obrnite po polovici ¢asa kuhanja.

Ce je mogode, zelenjavo narezite na podobno velike kose. Ce kuhate ved obrokov istega Zivila, npr. kuhanega krompirja,
jihv krozniku v pecici razporedite v krog, da zagotovite enakomerno kuhanje. Uporabljajte Siroke kroznike. Ne uporabljaj-
te porcelanskih, keramiénih ali glinenih loncev z majhnimi luknjicami, npr. na neglaziranih rocajih ali dnu. Vlaga, ki pride
v luknjice, lahko povzroc€i, da se takSna posoda pri segrevanju razbije.

Odtajanje mesa, perutnine in rib:

Zamrznjeno zivilo polozite na obrnjen krozniCek, pod katerim je posoda, ali na ustrezen pripomocek, ki omogoca, da
tekogina ne ostane v stiku z Zivilom ter pri tem ne umaze pecice. Po polovici ¢asa odmrzovanja hrano obrnite. Ce je
mogoce, razdelite in nato odstranite kose, ki so se zaceli odmrzovati.
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Lonci / material za mikrovalovno pecico

Mikrovalovna
pecd Pecica / zar
Odmrzovanje Segrevanje Peka
«  Toplotno odporno steklo in porcelan (brez kovinskih delov, npr. Pyrex, toplotno o o N o
odporno steklo)
+  Steklo in porcelan, ki nista odporna proti ognju 1) ° - - -
«  Pekadi, stekleni in steklokeramicni, izdelani iz materiala, odpornega proti o o o o
vro€ini in mrazu (npr. Arcoflam)
«  Keramika 2), terakota 2) ° ° ° -
«  Toplotno odporna plastika do 200 °C 3) ° ° ° -
«  Karton, papir ° - - -
+  Folija za Zivila ° - - -
«  Vrecke za kuhanje z zapiranjem, primernim za mikrovalovno pecico 3) ° ° ° -
«  Kovinske posode za odcejanje, npr. emajlirane, litozelezne - - - °
« Crno pobarvani ali s silikonom previegeni pekadi 3) - - - °
*  PloCevina za pecivo ° ° ° °
+  Pakirane ze pripravijene jedi ) ° ° °

Pripravljene jedi:

Pripravijene jedi v kovinskih posodah ali plastiénih posodah s kovinskim pokrovom lahko odmrzujete ali segrevate v mikrovalovni pecici le, e so te posode izrecno

oznacene kot primerne za mikrovalovne pecice.

Upostevati je treba navodila proizvajalca, natisnjena na embalaZi (npr. odstraniti kovinski pokrov in prebosti plasti¢no folijo).

1. Brez srebrne, zlate, platinaste ali kovinske previeke/okrasa
2. Brez kremena ali kovinskih sestavnih delov ali emajlov, ki vsebujejo kovine
3. Upostevajte navodila proizvajalca.

m NAVODILA ZA UPORABO - kuhanje v sopari

- PREDNOSTI

Parna pecica ima Stevilne prednosti, na primer omogoca dietno in zdravo kuhanje.
Kuhanje poteka z vlazno toploto, ki jo ustvarja sama voda. To pomeni, da kuhanje
ne poteka pri previsoki temperaturi, zato se ohranijo minerali in vitamini. Ta po-
stopek zagotavlja tudi popolno ohranjanje okusa in arome vsake vrste hrane. Pri
kuhanju v sopari ne smemo podcenjevati dejstva, da pri tem ni treba uporabljati
razli€nih zagimb, olj in predvsem masCob. Zato je to najboljSa vrsta kuhanja za
zelenjavo in ribe, saj se tako v njih popolnoma ohranijo hranilne snovi. Po drugi
strani pa je ta vrsta kuhanja manj primerna za meso. Da bi bilo meso dobro kuha-
no, potrebuje veliko visje temperature, da se tako imenovani sokovi ne izgubijo.
Pri kuhanju v sopari je vsa hrana okusna, tudi ¢e je lahka in skoraj povsem brez
zaCimb. Zato je idealna resitev za vse, ki Zelijo tudi pri mizi imeti zdrav in uravno-
tezen Zivljenjski slog.

- DELOVANJE

Ce zelite kuhati s soparo, mora biti posoda napolnjena vsaj do zareze, ki oznaduje
najmanjSo koli¢ino vode. Za to pritisnite na predal (polnilni pladenj) na spredniji
kontrolni plo¢i, da skoéi nazaj; nato ga izvlecite dokler se ne zaustavi. Nato v
predal z merilnim vréem nalijte vodo in opazujte ikono na zaslonu. Ko pladenj
izvleCete, se na zaslonu prikaze:

=

A

X TANK OPEN

Hkrati se prizgejo tudi segmenti, ki oznaCujejo raven vode. Uporabljajte samo
hladno vodo iz pipe; nikoli ne uporabljajte filtrirane (demineralizirane) ali
destilirane vode, mineralne vode ali drugih teko¢in.
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- OPOMBA

Ce zelite nastaviti ¢as kuhanja v sopari, peéica pa ima visjo tem-
peraturo od Zelene, boste morali pocakati, da se pe€ica ohladi (kar
je prikazano s premikanjem temperaturnih trakov v osrednjem delu
zaslona navzdol). Lahko nastavite ¢as kuhanja, vendar se bo ta zacel
Steti Sele po tem, ko se pecica ohladi. Ce zelite takoj zaceti kuhati,
mora biti nastavljena temperatura visja od temperature v komori.
(OPOMBA: pri kuhanju v sopari je najvisja temperatura 100 °C).

POZOR!

*  Ne nalivajte vode neposredno v grelnik na dnu pecice.

*  Vposodo za vodo ne nalivajte vnetljivih tekocin ali alkohola.

*  Med polnjenjem se na prikazovalniku funkcijskih ikon postopoma pri-
Zigajo segmenti minimum, medium in na koncu maksimum, ko se ra-
ven povecuje. Ko se prizge segment maksimum, se oglasi tudi zvo¢ni
signal.

*  NE NALIVAJTE VEC VODE, KO PECICA POKAZE, DA JE REZERVOAR
POLN.

«  ODVECNA VODA BI PRITEKLA NEPOSREDNO V KOMORO PECICE IN
OD TAM ODTEKLA VEN IZ APARATA.

*  Zgobo ali krpo odstranite vodo iz komore.

*  Po polnjenju predal zaprite, dokler ne slisite, da se je zasko€il: preveri-
te, ali je z zaslona izginila beseda TANK.



m NAVODILA ZA UPORABO - Kombinirano kuhanje zar + mikrovalovna pecica g

Splosni nasveti: termostat mora biti nastavljen na 180 °C. .

Velike posode ali ponve postavite na dno, nizje posode pa na zgornje nivoje (glejte 2 nasveta na fotografijah). Ce hrano polozite neposredno na reSetko, pod njo postavite
posodo za odcejanje iz stekla Pyrex, da se v njej zbirajo mascobe in sokovi, ki nastanejo pri peki. Preverite peko: po potrebi obracajte ali vrtite kose in/ali spreminjajte
nastavitve.

Vrsta zivila Koli¢ina mikrcly\lioatl:ovne Temp. (°C) Tzﬂ?:)je Opombe
pecice

Lazanja 1100g 500 W 180 25-35 gfeknﬁ:af]yrex trajanje pri surovih te-
Njoki alla romana 600g 500 W 180 15-18 pekaC pyrex
Gratinirani makaroni 12009 500 W 180 10-12 testenine je treba prej skuhati
Cvetaca v beSamelu 1000g 800 W 180 13-18 trajanje pri surovi zelenjavi
Gratiniran paradiznik 800g 500 W 180 15-20 bolje, e so enake velikosti
Polnjene paprike 1400g 800 W 180 20-25 bolje, Ce so enake velikosti
Melanzane alla parmigiana 1300g 500 W 180 18-23 jajéevci so kuhani vnaprej
Gratiniran krompir 11009 800 W 180 18-23 ponev pyrex
Kosi pis¢anca 12009 500 W 180 30-35 obrnite na polovici peCenja
Nabodala 6009 500 W 180 18-23 obrnite na polovici peCenja

Peka visokih jedi
OPOMBA: okrogel peka¢ ni del dobave Peka nizkih jedi

m NAVODILA ZA UPORABO - Kombinirano kuhanje konvekcija + mikrovalovna pecica g

Splosni nasveti
Velike posode ali pekade postavite na dno, niZje posode pa na zgornje nivoje. Ce hrano poloZite neposredno na reetko, pod njo postavite posodo za odcejanje iz stekla
Pyrex, da se v njej zbirajo maS¢obe in sokovi, ki nastanejo pri peki. Preverite peko: po potrebi obracajte ali vrtite kose in/ali spreminjajte nastavitve.

Mo¢ -
Vrsta zivila Kolicina mikrovalovne Temp. (°C) T'a]‘?:)je Opombe
pecice
Pisanec (cel) 12009 500 W 200 35-40 premazite  oljcnim oljem obrnite na
polovici peCenja
. 25-30 . .
Roast-Beef (brez kosti) 900g 2710 W 200 3540 malo peceno dobro peceno
Svinjska kraca 1000g 270W 180 30-35 premazite z olicnim oljem obrnite na
polovici peCenja
Pedenka Stefani 900g 500 W 180 20-25 obrnite na polovici pecenja
Cela riba 12009 270 W 210 30-35 bolje uporabiti papir za peko (papir-
nata vrecka)
20- 95 malo pe¢eno
Zamrznjeni hamburgeriji 4x100 g 2710 W 220 30-35 dobro peceno
obrnite na polovici pe¢enja
Zamrznjena pica @ 28 cm 350g 2710 W 230 18-23
Zamrznjena ameriska pica 4509 2710 W 230 23-27
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m NAVODILA ZA UPORABO - Kombinirano kuhanje sopara + konvekcija b

Splosni nasveti
Pri kuhanju v sopari mora biti Zivilo dvignjeno nad dnom posode, da se ne potopi v kondenzirano vodo. Med konfiguracijami, prikazanimi na dnu strani, izberite najpri-
mernej$o za koli¢ino in velikost Zivil.

Vrsta zivila Koli¢ina Temp. (°C) Tr(?rj;?:)je Opombe
Pis¢anec (cel) 1200g 200 65-70 premazite z oliem
Pis¢ancja prsa 350g 130 25-30
Raca (cela) 2000g 180 130 - 150
Roast-beef 1000g 210 gg _ ?8 ?oat!(:op::gg:o
Svinjska pecenka 1000g 180 80-100 premazite z oliem
Riba (npr. postrv) 1500g 180 30-35 3-4 ribe
Tunini zrezki 1200g 180 40 - 45 4-6 zrezkov
Belusi (zeleni) 4009 130 30-40 beli belusi se kuhajo manj ¢asa (20-30 min)
Korenje 300g 130 30-40
Kruh (bel) 1000g 180 45 - 60 2 kosa, 500 gramov

OPOMBA: posebna reSetka, ki jo vstavite v posodo za odcejanje Pyrex, ni
vkljuena v prilozeno dodatno opremo, vendar jo lahko kupite posebe;.

m NAVODILA ZA UPORABO - Kombinirano kuhanje sopara + mikrovalovna pecica L

Splosni nasveti
\v/isoke posode postavite niZje, za nizke posode pa uporabite zgornje nivoje.
Ce hrano postavite neposredno na zi¢nato reSetko, pod njo postavite posodo za odcejanje iz stekla Pyrex, ki bo zbirala teko€ino in brizganje pri kuhanju ter zmanj3ala

potrebo po €i¢enju. Preverite peko: po potrebi obracajte ali vrtite kose in/ali spreminjajte nastavitve.

Mo¢ -
Vrsta zivila Kolicina mikrovalovne Temp. (°C) T'a]]?:)je Opombe
pecice
uporabite pekac iz stekla pyrex
Rizota 500g 500 W 98 11-14 v posodo takoj dodajte juho (teza

enaka rizu)

luknjiCasto posodo za odcejanje na-
Riba (orada, brancin) 800g 210 W 85 5-6 mazite, preden nanjo poloZite ribe, in
na nekaterih mestih prebodite kozo

Kozice / Skampi 500g 2710 W 85 2-3
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Mo¢ -
Vrsta zivila Kolicina mikrovalovne Temp. (°C) T;?T]‘?:)le Opombe
pecice
Krompir - korenje - bucke 600g 500 W 9%0 5.6 olupite krompir in zelenjavo nareZite
na enakomerne kose
Cvetaca / brokoli 500g 500 W 95 6-8 narezite na enakomerne kose
Petenka Stefani 900g 500 W 90 10-12

Postavitev za visoka Zivila Postavitev za plo$¢ata zivila

0 VCIQCENJE - NEGA - VZDRZEVANJE &%
- CisCenje
POZOR!

Glejte poglavja o varnosti.

+  Spredniji del opreme oCistite z mehko krpo, navlazeno s toplo milnico.
+  Zaci8Cenje kovinskih povrSin uporabite obi¢ajno Cistilno sredstvo.
+  Notranjost pecice odistite po vsaki uporabi. Tako boste laZje odstranili ma- A
deie. WATER REQUIRED
+  Trdovratno umazanijo odstranite s posebnimi sredstvi za ¢iS¢enje pecice.
+  Po vsaki uporabi oCistite opremo pegice in jo dobro osusite. Uporabite meh-
ko krpo, navlazeno s toplo milnico.

Deli iz nerjavnega jekla

+  Vrata peice Cistite samo z vlazno gobico.

*  Posusite z mehko krpo.

+  Ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali abrazivnih izdelkov, ki bi lahko pos-
kodovali povrsino pecice.

«  Zenakimi previdnostnimi ukrepi Cistite tudi nadzorno plo$¢o pedice.

BE CAREFUL

Ciscenje tesnila vrat - Vzdrzeva nje
+  Redno preverjajte tesnilo vrat. Tesnilo vrat je name$ceno okoli okvirja ko- | NAPOTKI ZA MAZANJE KROGLIC NA VRATIH
more pecice.

- Ce je tesnilo vrat poskodovano, naprave ne uporabljajte.
- Obrnite se na servisni center.
«  Za(i8Cenje tesnila vrat glejte splodne informacije o CiS¢enju.

Cikel parnega ¢iScenja
«  Pri tem postopku se uporablja sopara za laZje odstranjevanje mas¢ob in
ostankov hrane iz pecice.

Nastavite funkcijo - Cikel parnega €i§¢enja.
Rezervoar napolnite z ustreznim vréem.
Temperatura cikla bo 90 °C, priporogeno trajanje pa je 15 minut.

Po kon€anem ciklu ¢iS¢enja poakajte, da se naprava ohladi.
Ko se ohladi, notranje povrsine pecice o€istite s krpo.

ok

Priporo¢amo, da kroglici na vratih pecice (glejte fotografijo) enkrat na mesec
namazete s strojnim oljem ali silikonskim razprsilom, da se ne strdita in ne boste
imeli tezav pri odpiranju.
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- Praznjenje in pranje rezervoarja

A

Ob prvem vklopu se na zaslonu prikaze rumeni opozorilni trikotnik.
Ce odprete vrata in se ga dotaknete, se na zaslonu prikaze sporogilo

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ce ne Zelite prati, se preprosto dotaknite simbola X in rumeni trikotnik bo izginil;
pranje boste lahko opravili z izbiro ustreznega gumba po odprtju menija z nasta-

vitvami. Ce Zelite zadeti pranje, pritisnite potrditveni gumb in na zaslonu se bo
prikazalo

Ce Zelite nadaljevati, vstavite prilozeno gumijasto cevko &ez kovinski izliv, ki §trl
z zadnje stene kuhalne komore pod perforiranim obmocjem. Drugi konec cevke
vstavite v zbiralno posodo s prostornino 1 | (npr. prilozeni vr¢). Zdaj pritisnite potr-
ditveni gumb za praznjenje (Crpalka zacne delovati).

Ko je rezervoar izpraznjen, se prikaze indikator za polnjenje raztopine za odstra-
njevanje vodnega kamna (5-odstotna citronska kislina ali pakiranje sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna za kavni aparat ali likalnik) . Za popolno CiSCenje
uporabite 1 | raztopine.

LOAD CLEANER

Odprite predal in potrdite, slika postane:
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LOAD CLEANER

S pritiskom na potrditev se ponovno zaZene Crpalka ter opere rezervoar in vodni
tokokrog. Ko je rezervoar prazen, je treba izvesti spiranje z vodo ($e 1 1): na za-
slonu se prikaze:

LOAD WATER

Ponovno odprite predal in potrdite, na zaslonu se prikaze:

LOAD WATER

Za zagon Crpalke in zaCetek kon¢nega praznjenja pritisnite potrditev. Po konca-
nem postopku (postopek traja priblizno deset minut) se na zaslonu prikaze:

CLEANING END

4

Ko je pranje koncano, pritisnite gumb za potrditev, da zaCnete aparat normaino
uporabljati.

Pranje in praznjenje rezervoarja lahko izvedete kadar koli, tako da s pritiskom na
gumb za nastavitev vstopite v ustrezen meni.

CONNECT PIPE




Pomen opozoril v zvezi z vodnim tokokrogom

X WASHING CYCLE REQUIRED

To opozorilo se prikaze vedno, ko je pecica priklju¢ena na elektricno omreZje. Je
le informativnega znacaja in vam omogo¢a normalno uporabo aparata, tudi ¢e ne
izvedete pranja.

\efa

A
EMPTYING CYCLE NEEDED

X

To opozorilo se prikaZe 7 dni po zadnjem polnjenju rezervoarja in vas poziva, da
ga izpraznite, da bi preprecili poslabSanje kakovosti vode. Je le informativno in
omogoca normalno uporabo aparata, tudi ¢e ga ne izpraznite.

Kljub temu bi bilo priporocljivo, da rezervoar izpraznite po vsakem pranju, da bi
lahko naslednje pranje zaCeli s svezim polnjenjem vode.

X

WASHING CYCLE NEEDED

To opozorilo se prikaze po 80 urah delovanja kotla (sopara in kombinirana funkcija
s soparo). Od tega trenutka je mogoce izvesti le Se 10 ciklov kuhanja v sopari:
¢e nato ne izpraznite, lahko izberete funkcije s soparo, vendar se bo ob zagonu
prikazalo sporocilo o napaki in kuhanje se ne bo zacelo.

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Nasveti za ¢is¢enje pegice in sprednje plodce
PECICA

KOMPONENTA NACIN CISCENJA

OPOZORILA

Notranjost pecice neabrazivnim ¢istilnim sredstvom.
stranica in vrata

ne vode in amoniaka, nato jo sperite in posusite.

milaéno vodo in detergentom.

Priporo€ljivo je, da pedico odistite po vsaki uporabi. Umazanijo laZje
oCistite, Ce preprecite, da bi se veckrat zazgala pri visokih temperaturah.
Odstranite vse odstranljive dele in jih lo¢eno operite s toplo vodo in

Komoro za pecenje o€istite z mehko krpo, namo&eno v raztopino mlac-

Sprednji del naprave in tesnilne povrsine vrat o€istite z mehko krpo z

Za ¢is€enje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih
Cistilcev.

Za ¢iCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte
abrazivnih / jedkih Cistil ali ostrih kovinskih orodij, saj

lahko poSkoduijejo povrsino in jo razbijejo.

Pladenj Potopite v raztopino tople vode in blagega mila. Po pranju posusite. Ostanke hrane odstranite takoj po uporabi.
Resetke Cistite s toplo vodo in neabrazivnimi &istilnimi sredstvi ali ustreznim V primeru otrdele, oprijete umazanije priporo¢amo, da
razmaS¢evalnim sredstvom. reSetke pred ¢iSCenjem za nekaj ur namocite.
CELNA PLOSCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA OPOZORILA

Jeklena povrsina

Dele ogistite z mlaéno vodo in nekorozivnim tekocim detergentom ter jih
nato osusite z mehko krpo ali krpo iz mikrovlaken.

Sijaj se ohranja z rednim Ci¢enjem s Cistili, ki so

na voljo na trZis€u. Nikoli ne uporabljajte abrazivnih
praskov.

Da bi ohranili lastnosti lakiranih delov, jih je treba

Lakirane povrsine -
milnico.

Na lakiranih delih ne puScajte kislih ali alkalnih snovi
(kis, limonin sok, sol, paradiznikov sok itd.) in jih
perite, ko so lakirani deli Se topli.

pogosto Eistiti z

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Zamenjava sijalke

POZOR!

Pred zamenjavo sijalke:

Pred zamenjavo sijalke se prepri¢ajte, da je aparat izkljuCen, da se izognete
moznosti elektricnega udara.

Pozor: sijalka in stekleni pokrov sijalke sta lahko vro¢a. Na spodnji del not-
ranjosti aparata polozite mehko krpo. S tem preprecite poskodbe steklenega
pokrova sijalke in komoro. Vedno uporabljajte isti tip sijalke.
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Zamenjava sijalke

Stekleni pokrov sijalke obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca, da ga od-
stranite.

-Ocistite stekleni pokrov.

- Sijalko zamenjajte z ustrezno 25W halogensko sijalko.

-Namestite nazaj stekleni pokrov.



m RESEVANJE TEZAV - Splogne tezave
A POZOR!

+ V/ garancijskem obdobju lahko popravila izvaja le pooblas&eni servisni center

* Pred izvajanjem popravil aparat izkljucite iz elektriénega omrezja, j. odklopite
napajalni kabel ali uporabite ustrezni odklopnik.

+ Nepooblasceni posegi in popravila lahko povzro€ijo elektriéni udar ali kratek stik,
zato jih ne izvajajte. Ta dela prepustite pooblas¢enim serviserjem.

+ V primeru manj8ih moten;j lahko poskuSate tezavo odpraviti z upostevanjem nas-
vetov v navodilih.

+ Servisni posegi v garancijskem roku niso brezplacni, ¢e naprava ne deluje zaradi
nepravilne uporabe.

* Napake ali reklamacije, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe ali namestitve,
ne bodo popravljene v sklopu garancije. Stroske garancije krije uporabnik.

m RESEVANJE PROBLEMOV - Sporogila o
napakah

Sistemske napake
V primeru nepravilnosti se na zaslonu prikazejo naslednje napake:

Opis Koda napake
Sonda komore prekinjena 00
Sonda komore v kratkem stiku 01
Sonda kotla prekinjena 02
Sonda kotla v kratkem stiku 03
Sonda za meso prekinjena 04
Sonda za meso v kratkem stiku 05
Pregretje 08
Kotel ne greje 09
Crpalka ne dela 10
Napaka pri praznjenju 14
Treba je oprati vodni tokokrog 15
Tangencialni ventilator ne deluje 16
Napaka pri komunikaciji 20

OPOZORILO O TEZAVI

A

V primeru napakevnapravo odklopite in po-
novno priklopite. Ce se napaka ponovi, bo
treba poklicati pooblas¢enega tehnika.

OPOZORILO O ODPRTIH VRATIH (POTE-
KA PECENJE)

A

DOOR OPEN

Zaprite vrata pecice.

m NAMESTITEV - Navodila za namestitev

A Ploscica z znaCilnostmi, ki se nahaja na omejevalniku vrat pecice in je
prikazana na str. 1, je vidna, ko so vrata odprta, in vsebuje vse podatke, potrebne
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za namestitev, npr. model naprave, nazivno napetost in porabo energije. Najprej
izmerite in preverite prostor za vgradnjo v omarici, ki mora natan¢no ustrezati
meram, prikazanim na sliki A. Prepricajte se, da je pohiStvena obloga, furnir ali
podobno leplieno s toplotno odpornim lepilom (150 °C). Ce obloga ali lepilo nista
odporna na toploto, se lahko obloga deformira ali odlusci, zlasti na najozjih mestih
omarice. Prepricajte se, da ima omarica, namenjena pecici, trdno podlago in lahko
prenese teZo naprave. PriloZeni so vsi vijaki in oprema, ki so potrebni za pritrditev
pecice na omarico.

SI. A-Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“Srin. 100

m NAMESTITEV - Priklop na elektriko

A Naslednja navodila so namenjena kvalificirani osebi, ki bo odgovorna za
namestitev naprave, njeno nastavitev in tehni¢no vzdrzevanje ter bo poskrbela,
da bodo ti postopki izvedeni ¢im bolj pravilno in v skladu z veljavnimi standardi.
Pomembno: vsa nastavitvena ali vzdrzevalna dela itd. je treba opraviti po odklopu
iz elektricne vtiCnice aparata.

Standardi za namestitev

Ta oprema je skladna z naslednjimi direktivami:

DIREKTIVA 2002/96/ES

DIREKTIVA O NIZKI NAPETOSTI 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNI ZDRUZLJIVOSTI 2014/30/EU
UREDBA &t. 1935/2004 (stik z Zivili).

Namestitev mora biti izvedena strokovno in v celoti v skladu z veljavnimi predpisi
o elektriénih intalacijah.

V/ nasprotnem primeru proizvajalec zavra¢a vsakrsno odgovornost.

Naprave so namenjene prikljuitvi na napetost, ki je navedena na napisni ploscici.
Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje se prepricajte, da:

- znacilnosti elektromagnetnega stikala ali vticnice prenesejo obremenitev aparata
(glejte podatke na plos¢ici);

- napajalni sistem mora imeti u€inkovit ozemljitveni prikljucek.

Aparat je dobavljen s kablom brez vti¢a: pri prikljucitvi je treba upoStevati, da je
rumeno-zeleni kabel ozemljitveni vodnik in ga nikoli ne smete prekiniti.

Vti€nica mora biti vidna in dostopna, tako da je mogoce napravo enostavno
odklopiti.



Za neposredno prikljucitev na elektricno omrezje je potrebno, da:
* je vtiCnica ali omnipolarno stikalo z odprtino najmanj 3 mm lahko dostopno, ko

je naprava names¢ena;

A Rumeno-zeleni ozemljitveni vodnik ne sme biti
nikoli prekinjen niti s stikalom. Omrezni kabel mora
biti names¢en tako, da ne pride v stik s povrSinami,
katerih temperatura je za ve¢ kot 50 °C visja od tem-
perature okolice. Ce je treba zamenjati napajalni ka-
bel, se obrnite na servisno sluzbo.
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Legenda

F

N

M
FUSE
FLC
L1
SA
SD
SP
EN
CP
SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3

R4
PT1000
NTC
MGT
TR

HVD
CA
TO

TS

TS1

Crna

Nevtralen

Priklju€nica

Varovalka 10A

Filter LC

Lucka pecice

Napajalna kartica
Kartica zaslona
Napajalna plosca
Kodirnik nastavljanja
Prikljucek kuhalne sonde
Senzor ravni vode
Dumper mikrovalovne pecice
Dumper Sopara

Crp.a

Radialni ventilator
Tangencialni ventilator
Upor kotla

Upor Zara

Krozni upor
Sonda kotla PT1000
Sonda komore NTC

Magnetron

Transformator za visoko nape-
tost

Dioda za visoko napetost
Kondenzator 1,05 uF

Motor antene

Varnostni termostat na fazi
135°C

Varnostni termostat na fazi
135°C

TS2
TCO
TCO1
TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT
00

1"

33
44
45
55
66
K1

K3
K4
K6
K13
K15
K17

Varnostni termostat na fazi 120 °C
Varnostni termostat na fazi 318 °C (TCO)
Varnostni termostat na fazi 318 °C (TCO)
Varnostni termostat na fazi 90 °C
Sekundarno mikro stikalo

Mikro stikalo zaslona

Primarno mikro stikalo

Mikro stikalo vrat

Mikro stikalo posode za dolivanje vode
Mikro stikalo tangencialnega ventilatorja
Crna

Rjava

Rdece

Bela

Rumena

Rumeno - zelena

Siva

Modra

Ozemljitveni filter prikljucnice
Ozemljitveni filter prikljucnice radialnega
motorja

Ozemljitveni filter prikljucnice krozenja
Ozemljitveni filter prikljucnice lucke
pecice

Ozemljitveni filter priklju¢nice upora Zara
Ozemljitveni filter prikljucnice okvirja

Ozemljitveni filter prikljuénice napajalnika



A FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A késziilékek jellemzdi

A jellemzOket tartalmaz6 tabla megtalalhat6 a fedélen, tovabbé a sitd aj-
tajanak zaréelemén, és nyitott ajtonal lathato.

FIGYELEM! Ezek a figyelmeztetések kiildnbdzé tipusu készilékekre vo-
natkoznak. Ugyelien, hogy megfeleléen beazonositsa a késziilékét (lasd
a jellemzOket tartalmazo tablat).

1. A készilék hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati
utasitast, amely tobbek koz6tt a telepitéssel, a hasznélattal és a karban-
tartéssal kapcsolatos nagyon fontos biztonsagi informaciokat tartalmaz.
Gondosan Grizze meg a hasznalati utasitast késébbi megtekintés érdeké-
ben, és hogy beazonositsa a sorozatszamot.

2.A készlilék elektromos biztonsaga csak akkor garantélt, ha elvégezte a
megfelelé foldelé csatlakozast, a hatélyos szabvanyok szerint. Alapvet
fontossagu, hogy ellendrizze ezen szabvanyok betartasat; kétely esetén
forduljon szakképzett személyzet, hogy alaposan ellendrizze az elektro-
mos berendezést. A gyartd nem vallal felelésséget nem megfeleld folde-
|ésbdl eredd karok esetén.

3. A késziilék csatlakozésa el6tt ellenbrizze, hogy a tablan talalhato jel-
lemzdk tokéletesen megfeleljenek az elektromos berendezésnek. A tele-
pitést/szabalyozést szakképzett személyzet kell, hogy elvégezze.

4. Ellenérizze, hogy az elektromos rendszer és az elektromos foglalatok
megfeleljenek a készilék maximalis teljesitményének, amely a tablan ta-
l&lhatd. Kétely esetén forduljon szakképzett személyzethez.

5. A készlléket kozvetlenul a taphaldzathoz kell csatlakoztatni, a jeldlt
polaritas szerint. A csatlakozéshoz egy késziilékre van szlikség, amely
biztositja a halozatrdl torténd levalasztast, az érintkez6k olyan nyit6 tavol-
sagaval, amely lehetévé teszi a teljes levalasztast a lll. osztalyu tllfesziilt-
ség esetén, a telepitési eléirdsoknak megfeleléen.

6. Ha a foglalat nem felel meg a csatlakozodugdnak, cserélje egy megfe-
lelére. Ebben az esetben forduljon szakképzett személyzethez, aki elle-
nérzi, hogy a foglalat kabeleinek keresztmetszete elbirja a kész(lék altal
elnyelt teljesitményt. A tdpkabelhez nem tartozik csatlakozodugé. A csat-
lakozashoz lasd az ,Elektromos csatlakozas” bekezdést. Ne hasznaljon
adaptert, tdbbszords aljzatot vagy hosszabbitot.

7. Amikor a készliléket hosszabb ideig nem hasznélja, tavolitsa el az
elektromos csatlakozast, és kapcsolja ki a fékapcsolét.

8. Ne takarja el a szell6z6- vagy héelvezetd nyilasokat.

9. Az elektromos tapkabelt - ha sériilt - kizérélag a gyartd altal felhatalma-
zott szervizszolgalattal cseréltesse le.

10. A készilléket csak rendeltetésszeriien hasznélja (sttés). Barmi tovab-
bi hasznélat (példaul egy szoba flitése) nem megfeleld, tehat veszélyes.
A gyarto nem véllal feleldsséget hasonld, nem rendeltetésszer( hasznalat
esetében.

11. Barmiféle elektromos készlilék hasznalata néhany alapveté elSiras
betartasaval jér, azaz:

A. Soha ne érjen a késztilékhez vizes vagy nedves kézzel vagy labbal;
B. Soha ne hasznalja a késziléket mezitlab;

C. Ne hasznaljon hosszabbitét, és alkalmazzon minden elévigyazatos-
sagot;

D. Ne huzza az elektromos kébelt, hogy kihuzza az aljzatbdl;

E. Ne tegye ki a készilléket 1égkori hatasoknak (es6, napfény stb.);

F. Tartsa a 8 évnél kisebb, felligyelet nélkili gyermekeket tavol a készi-
Iékt6l. A nyolc éven fellli gyerekek, valamint a csokkent testi, érzékszervi
és szellemi képességekkel bird személyek, illetve azok, akik nem rendel-
keznek megfeleld tudassal és tapasztalattal, a késziiléket csak megfelelé
felligyelet mellett hasznalhatjék, vagy abban az esetben, ha megfeleld
Utmutatést kaptak a készilék biztonsagos hasznélatét illetéen és meg-
értették a készilék hasznalataval jaro veszélyeket. Ugyeljen arra, hogy
gyermekek ne jatsszanak a készilékkel! A tisztitasi és karbantartasi mi-
veleteket gyermekek csak felligyelet mellett végezhetik.

12. Hasznélat kdzben a kész(ilék és elérhetd részegységei rendkivil fel-
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forrosodnak. Ugyelien, hogy ne érintse meg a fiitéelemeket. Kisgyerme-
keket tartsa tavol. 8 éven aluli gyermekeket tartson tavol, ha nincsenek
folyamatos felligyelet alatt.

13. Akészilék tisztitasa elétt, illetve a karbantartas elvégzése elétt valasz-
sza le a késziléket a tapkabel kinlizasaval vagy az elektromossag meg-

szakitasaval az erre szolgald kapcsolo segitségével.

14. Hiba vagy rendellenes miikodés esetén kapcsolja ki a késztiléket, és

ne probalja megjavitani; a javitast kizarélag felhatalmazott szervizkdzpont

kell hogy elvégezze. Mindig eredeti alkatrészeket hasznéljon. Ezen elbira-

sok be nem tartasa a készUlék biztonsagat veszélyezteti.

15. Ajanlott, hogy ne tegye elérhetévé a veszélyes részeket, féleg gyer-

mekek jelenlétében, akik jatszhatnak a készilékkel.

16. Ne hasznaljon tlizveszélyes folyadékokat (alkohol, benzin...) a m{ko-

dé készlilék kdzelében.
17. A csomagolas megvédi a készilléket esetleges sérilésektél
a szallitas kdzben. A csomagoloanyagok kénnyen hasznositha-
tok, mert dkoldgiai kritériumok szerint lettek kivalasztva. Az Ujra
hasznositas az alapanyagok szlikségletét csokkenti, és csok-
kenti a hulladékok mennyiségét. Elektromos és elektronikus
késziilékek gyakran tartalmaznak értékes anyagokat. Olyan

mmmm  2Nyagokat is tartalmaznak, amelyeket ha nem megfeleléen ke-

zel vagy artalmatlanit, potenciélisan veszélyesek lehetnek az

emberi egészségre és a kornyezetre. Mindazonaltal nélkilozhetetlenek a

késziilék megfelelé miikddéséhez. Ezért kérjlik, hogy ne a haztartasi hul-

ladékkal artalmatlanitsa.

A sajat helyi gy(jt6-/jrahasznositod kozpontban artalmatlanitsa, vagy for-

duljon tanacsért a viszonteladohoz. Gyézdédjon meg réla, hogy a késziilék

artalmatlanitasaig az tavol marad a gyermekektd!.

18. Ne hasznaljon a sité belsejének tisztitasahoz g6ztisztitot.

19. Ne hasznaljon sUrolészereket vagy hegyes fémszerszamokat a siitd

Uvegaijtajanak tisztitasahoz, mert megsériilhet a fellilete, és eltorhet.

20. Fust esetén ne nyissa ki a sitd ajtajat: kapcsolja ki a késziiléket, és

valassza le az elektromos aramrol. Ne nyissa ki, amig a fist el nem szallt,

hogy elfojtsa a langokat.

21. Hasznalja a blokkold funkciot, hogy meggatolja, hogy a gyerekek

egyediil felkapcsolhassak a készlléket.

22. Tartsa a gyermekeket felligyelet alatt, ha a multifunkciés sit6 kozelé-

ben tartézkodnak. Ne engedje, hogy jatszanak a siitével.

23. Fulladasveszély.

- A gyerekek jatékbol betekerhetik magukat a csomagoloanyaggal (pl. fo-

lia) vagy a fejlikre huzhatjak, és az fulladast okozhat. Tartsa ezeket az

anyagokat a gyermekektdl tavol.

24. Egési veszély

A gyermekek bére sokkal gyengédebb a felnéttekénél.

- A készlilék sttékamrajabdl kiaramld meleg levegd miatt az Gvegajtd, a

vezérlépult és a nyilasok felmelegszenek. Ne engedie, hogy a gyermekek

a készillékhez érjenek miikodés kdzben.

25. Sériilésveszély.

Az ajto max teherbirasa 8 kg. A gyermekek tovabba megsérilhetnek, ami-

kor az ajt6 nyitva van. Ne engedje meg, hogy az ajtonak tamaszkodjanak,

hogy raiilienek vagy raakaszkodjanak.

26. Ne hasznalja ezt a késziiléket nem all6 terlleten (pl. hajokon).

27. Figyelem: Ugyeljen, hogy a készUlék ki legyen kapcsolva, mielétt a

lampat kicseréli, hogy elkerllje az aramitést.



B OVINTEZKEDESEK A TULZOTT MIKROHULLAMU
ENERGIANAK VALO LEHETSEGES EXPOZICIO ELKE-
RULESERE

28. Ne probalja a sutét nyitott ajtoval mikddtetni, mert a nyitott ajtval valo
mUikédés karos mikrohullamu energianak teheti ki. Fontos, hogy ne sértse
meg és ne modositsa a biztonsagi reteszeléket. Ne helyezzen semmilyen
targyat a sutd ellils6 része és az ajtd kdzé, illetve ne hagyjon szennyez6-
dést vagy tisztitoszer maradvanyt a tomit6felileteken.

29. FIGYELMEZTETES: ne hasznalja a siitét, ha az sérilt. Kiilénsen
fontos, hogy az ajté megfelelden zarddjon, és hogy ne legyen sériilés az
(1) ajton (hajlitott), (2) a zsanérokon és reteszeken (torott vagy laza), (3)
az ajtd tomitésein és a tdmitdfeliileteken. Ha az ajto és a tdmitések sérl-
tek, a sitét nem szabad hasznalni, amig egy szakképzett szakember meg
nem javitja (agyart6 vagy az Ugyfélszolgalat altal betanitott).

30. FIGYELMEZTETES: Nem megfeleld képesités hianyaban veszélyes
olyan karbantartasi és javitasi mlveleteket végezni, amelyekhez valamely
burkolat vagy a mikrohulldmoknak valé kitettség elleni akadaly eltavolita-
sara van sziikség. A telepitési, karbantartasi és javitasi munkak folyaman
a késziléket le kell valasztani az elektromos halézatrél. Soha ne nyissa
ki a készllék burkolatat. Az elektromos csatlakozas vagy a mechanikus
alkatrészek vagy részek mddositasa kiléndsen veszélyes a felhasznalo
szamara, és a mlikodés rendellenességéhez vezethet.

31. FIGYELMEZTETES: Ne melegitsen folyadékokat vagy egyéb élelmi-
szert lezart tartalyokban, edényekben vagy tvegekben, mert az felrob-
banhat.

32. Amikor a sutd mikrohullamu Gzemmaodban makédik, akkor ételek és
italok melegitésére szolgal. Ne hasznélja a mikrohullamu funkciét viragok,
fivek, kenyér vagy egyéb égheté anyagok, mint szivacsok, papucsok,
parnék illetve aromaterapiaban hasznalatos cseresznyemaggal, buzaval,
levendulaval vagy géllel megtomdtt parécskék szaritdsara. Ha ezeket
melegiti, meggyulladhatnak, és égési sértlést okozhatnak azutén is, hogy
mar kivette a stt6bdl.

33. FIGYELEM: Amikor a késziiléket kombinalt médban mikddteti, a
gyerekek felnétt felligyelete mellett hasznaljak, a kialakulé magas hémér-
sékletek miatt.

34. Amikor a ,Csak MIKROHULLAM funkciét hasznalja, nem kell eléme-
legiteni a sUt6t (étel nélkiil), és nem kell Gresen bekapcsolni, mert szikrak
alakulhatnak ki.

35. A suté hasznalata el6tt gy6z6djon meg, hogy az eszk6zok és a tar-
talyok mikrohullamhoz hasznéalhatok legyenek (lasd a kdvetkez6 oldalak
utasitasait).

36. Folyadékok melegitése kdzben (viz, kavé, tej stb.)lehetséges, hogy a
késleltetett forras miatt a tartalom hirtelen a f6zés végén kezd forrni, és
hirtelen kifut, égési sérllést okozva. Ennek elkertilése érdekében a folya-
dékok melegitése elétt helyezzen egy mianyag kanalat vagy egy Uveg-
rudat a tartalyba. Minden esetben nagyon figyelmesen kezelje a tartalyt.
37. Ne melegitsen magas alkoholtartalmu likéroket, sem nagy mennyi-
ségu olajat, mert meggyulladhat.

38. Ujsziilotteknek szant élelmiszer (cumisiiveg vagy kis (iveg tartalma)
melegitése utan razza fel vagy keverje meg a tartalmat, és ellenrizze
a hémérsékletet a fogyasztas el6tt, hogy elkerilje az égési sériiléseket.
39. Ajanlott az étel felrazasa vagy dsszekeverése, hogy egyenletes hé-
mérsékletet biztositson. Amennyiben kereskedelemben talalhatoé cumisi-
veg sterilizatort hasznal, mielétt bekapcsolna a siitét, MINDIG ellendrizze,
hogy a tartaly tartalmazza a gyarté altal jel6lt mennyiséget.

40. Az 6sszes mikrohulldmu sutét tesztelték és jovahagytak a hatalyos
biztonsagi és elektromagneses Osszeférhetdségi elbirasok alapjan. A
pacemaker gyartoi elévigydzatossagbdl azt javasoljak, hogy az aktivalt
mikrohullamu sGt6 és a szivritmus-szabalyozé kdzott legalabb 20-30 cm
tavolsdgot tartsanak, hogy elkerlljék a szivritmus-szabalyozéval vald
esetleges interferenciat. Ha barmilyen okbol azt gyanitja, hogy interfe-
rencia |ép fel, azonnal kapcsolja ki a mikrohullamu siitét, és forduljon a
pacemaker gyartéjahoz.

41. A sit6 tdimelegedése esetén (hosszabb hasznalat, lres hasznalat
stb.) a sUt6t egy biztonsagi termosztat lekapcsolhatja. Miutan lehdilt, a
s(ité ismét szabalyosan miikddik.
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42. Ne f6zzon és ne melegitsen tojast héjaval a mikrohullamu sit6ben,
mert felrobbanhat, akar a f6zés utan is.

43. Vegye figyelembe, hogy a f6zési, melegitési és felolvasztasi id6k a
mikrohullammal gyakran jéval rovidebben a mikrohullam nélkuli médhoz
képest. Tul hosszl fézési id6k az étel kiszaradasat, és esetleges égését
okozzak.

B GOZOLES

44. Ne mikodtesse a sUt6t, ha a ldmpa burkolatat eltavolitotta. A géz elér-
heti a feszliltség alatt all6 részeket és révidzarlatot okozhat. Megsériilhet-
nek az elektromos alkatrészek.

45. Ha a sUt6t a butor ajtaja mogé szereli, csak nyitott butorajtoval mi-
kodtesse. Csak akkor zarja be a butor ajtajat, amikor a késziilék le van
kapcsolva, és leh(ilt.

46. Ne nyissa ki a készlilék ajtajat a gézolés kdzben. Kidramolhat a g6z.

B ELSO UZEMBE HELYEZES

- Amikor el8szor hasznalja a sutét, kb 1 6ran at resen mikddtesse
(230°C), és hagyja nyitva a konyha ablakat. Az els6 bekapcsolaskor a
slitdbdl kellemetlen szag szabadul fel, a gyartasi maradvanyok, példaul
zsirok, olajok vagy gyantak miatt. Az adott id6 elteltével a siit6 készen all
az els6 sutésre. Amikor a sutd kihdlt, tisztitsa meg a , Tisztitas és gondo-
zas” bekezdés szerint.

- Ne takarja le a siité belsejét aluminium foliaval a tisztitds megkdnnyi-
téséhez.

- Ez a miivelet mddositja a készilék teljesitményét, és karosithatja a zo-
mancot.

- Az élelmiszerekkel kdzvetlenul érintkez6 dsszes kiegészitét a hasznalat
elétt gondosan meg kell tisztitani megfeleld termékek hasznalataval.

m KIJELZO - Ikon jelmagyarazat

Sziinet

Inditas

oc_oF

Képerny6 blokkolasa

Megerdsités

Beallitasok

Husszonda

>l 7ol flefl-Hv ]l -

Home

Fény

1dézitd

Kimenet - Befejezés

Ora

QR




Beallitasok megerdsitése

OFF

Kikapcsolas

m HASZNALATI UTASITAS
Mikodés

Home a kijelzé kezddoldala

1 = Lehetdvé teszi, hogy belépjen a sttblreg beallitasi képernyére.
2 = Lehettvé teszi az id6zitd beallitasat.

3 = Lehetdvé teszi, hogy kozvetlenll belépjen a beallitdsokhoz.

A = Figyelem, az elsd beinditaskor a Kijelzn megjelenik a sarga ha-

romsz0g: mosasi ciklus szilkségessége (nem gatolja a miikddést, ha
nem végzi el) ¥

MEGJEGYZES: A sarga haromszdg eltiinik:

A - csak ha a tartalyt megtolti egy kis vizzel, és teljesen leereszti.

* (ha nem végzi el a mosasilleeresztési miveletet, a siité szabalyosan

miikodik. de a sarga haromszég megmarad).

B - miutdn megérintette a sarga haromszdget és kinyitotta az g, a ki-
jelzén megjelenik az alébbi képerny. A bal als6 sarokban |évé szim-
bélum érintésével a haromszdg eltlinik. (A haromszdg Ujra megjelenik a
tapellatas megszakitasa utan).

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

* A tartaly iritési mveletéhez vagy a mosashoz tekintse meg a
»TISZTITAS - GONDOZAS - KARBANTARTAS” fejezetet.

Beallitasok

4 = Ahdmérsékleti skala kivalasztasa (°C vagy °F).

5 =1dé beallitasa.

6 = Kimenet - Egy m(ikddés vége.

7 = Képernyd blokkolasa.

8 = A kioldashoz érintse meg a képernyén 10 masodpercig.

9 = Lehetévé teszi a hangjelzés hangerejének beallitasat és a képer-
ny&érintés hangjanak kivalasztasat.

9a = Lehetdvé teszi a mosas vagy a tartaly Uritésének kivalasztasat.

Id6zitd beallitasa

10 = Az id6 ndvelése vagy csokkentése.

11 = Er6sitse meg a kivant id6 beallitdsa utén. Egy hangjelzés jelzi a
befejezést.

12 = Megerdsités és visszalépés a kezdboldalra.

13 = Numerikus billenty(izet.

Funkciok

14 = A slitési funkcié kivalasztésa.

14.1 = Fény (felkapcsolt vagy lekapcsolt).
14.2 = Home (visszalépés a kezd@oldalra).

15 = A sitési hémérséklet beallitasa.

15a = Két lehetséges opcio létezik a hémérséklet bedllitasahoz:

- a sav gorgetésével

- a + vagy - gombokkal

- A gombbal (ha van).

15b = Megerésiti a kivalasztast (opcid: megerdsités a gomb megnyoma-
saval)
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16 = A siitési id6 és a programozott beinditas beallitasa .
16a = A sUtési id6 beallitasa.

16b = A slités befejezési iddpontjat mutatja.

16¢ = A kezdeti id6pont beallitasa.

16d = Beallitasok megerésitése.

m SUTESI FOLYAMAT

BEALLITOTT SUTGUREG

A slt6lreg bedllitasa utan (a sUt6-
funkcio, hémérséklet és id6zitd beal-
litdsa utan) er8sitse meg, hogy elindit-
sa az elémelegitést. Ekkor a kijelz6 az
elémelegités modba Iép.

ELOMELEGITES SZAKASZ

- Négy szint teszi lehetévé az eléme-
legitési folyamat felligyeletét.

A voros rész fokozatosan né a kijelzd
betelitéséig.

- Ha nem Allitott be semmiféle sttési
hémérsékletet, megszakithatja a
siitést (SZUNET, a gomb megnyo-
masaval) vagy befejezheti az OFF
(KI) gombbal.

ELOMELEGITES BEFEJEZODOTT
Amikor a siitd eléri a beallitott hémér-
sekletet, a kijelzd vords szini lesz,
ami azt jelzi, hogy az elémelegitési
szakasz befejez6dott, és megkez-
dédik a slitési szakasz. Ha beallitott
egy sutési idét, a stitd automatikusan
kikapcsol az idé elteltével.

m SUTES HUSSZONDAVAL
SZONDA HOMERSEKLET VALASZTOKAPCSOLO

> 80°

L T TR AR

9m 15s

12:58

OFF

A Amikor a szondat hasznélja hémérséklettel, megjelenik alul a be-
allitasi mezé, és a flités a szonddnak beallitott hémérséklet elérésével
befejezédik.

FIGYELEM: csak ehhez a termékhez ajanlott homérséklet szondat
alkalmazzon



m FUNKCIOIKONOK

Mikrohullamu funkcié
Ez a funkcié kifejezetten ajanlott gyorsan elkész(ilé ételek vagy talak melegitésére és felolvasztaséara. Megfézhet zoldséget, halat néhany édes-
séget is. Tovabba hasznos lehet vaj megpuhitasara, csokolddé megolvasztasara, gyengéd siitemények felolvasztasara.

Tobbszoros légkeveréses siités (konvenkcios) Ez az a funkcio, amely lehetdvé teszi kiilonbdz0 ételek egyidejii fézését tobb szinten anélkil,
hogy a szagok dsszekeverednének; fozhet siilt lasagnat, pizzat, croissant-t és briost, pitéket, siteményeket stb.

Zart ajtos grillsiités

Gyors és mély grillezéshez ajanlott funkcid, altalaban hus, filé, firenzei bordaszem, grillezett hal barnitdsahoz és piritasahoz, illetve még grille-
zett z6ldségekhez. Az elektromos grillezést 180 °C-ra bedllitott hékapcsoloval kell elvégezni. Csokkentett vastagsagu ételek sttésére, a grillez6
kézéppontjara helyezve és kenyér piritasahoz.

Légkeveréses grillezés
Kiildndsen gyors és alapos, Iényeges energiamegtakaritassal, ez a funkcid tbb ételhez ajanlott, mint: sertéskaraj, kolbasz, sertés- vagy vegyes
nyars, vadhus, romai gnocchi stb. Az elektromos grillezést 180 °C-ra beallitott hékapcsoldval kell elvégezni.

Gozolés
Ez az a funkcio, amely lehetévé teszi a vakuum alatt (sous vide) késziilt élelmiszerek alacsony hémérsékleten torténd regeneralasat, megdrizve
az eredeti szineket, egyenletességet és lagy allagot. Kivald zoldségek, hal és delikat ételek siitéséhez.
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Kombinalt siités g6zolés + légkeveréses
Asiitéshez, a gézolés elényeivel. Haszndlja ezt a funkciot, hogy lecsokkentse a siitési idot, az ételek vitamintartalmanak és taplalkozasi tulajdon-

\a
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I
o sagainak megtartasaval. Az alkalmazashoz allitsa be a hémérsékletet 130°C és 230°C kozé.
= Kombinalt siités g6z6lés + mikrohulldm
(U;\) A leginkabb ajanlott stités ahhoz, hogy megtartsa a gézolés elényeit idémegtakaritassal; kiilondsen alkalmas rizotto, zoldségek, felfujtak, daralt
hus és plré készitéséhez.
Kombinalt siités légkeveréses + mikrohullam
Aleginkabb ajanlott stités diszno- és csirkestiltekhez gyorsan és anélkiil, hogy a végén az étel kiszaradna. Az idémegtakaritas akar 40-50%
Kombinalt siités grill + mikrohullam
= A leginkabb ajanlott siités, hogy révid id6n bellil elkészitsen nagy mennyiségl gratinirozott ételt (pl. burgonya és sajt), slilt tésztékat, tartalmas
-~ z0ldségeket.
Az elektromos grillezést 180 °C-ra bedllitott hékapcsoldval kell elvégezni.
++ Gozoléses tisztitasi ciklus
IU\B Ez egy specialis program a slitd belsejében lerakodott szennyezédések megpuhitasara, és a tisztitas megkdnnyitésére vegyszerek és surolo-

szerek hasznalata nélkiil. Az id6tartama 15 perc.

m TERMEK LEIRASA

Kl VEZERLO PANEL

H TFT ERINTO KIJELZO
ViZTARTALY
A HOMERG SZONDA ALJZAT

H GRILL

3 siTO LAMPA
LEGKEVERES VENTILATOR ES ELLENALLAS

B KAZAN FEDELLEL

Bl RACSTARTOK
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- Mellékelt kiegészitok

- Gozolés készlet

Racs
Edényekhez, talcakhoz és
silltekhez

Uveg talca
A mikrohullamu siitéshez
hasznalatos

H6éméré szonda

Etelek melegitéséhez és
f6zéséhez a belsé hdmér-
séklet kivalasztasaval

Kancso
= Aviztartaly felt6ltéséhez
1 ‘ a g6zbléshez, és a viz
‘ gy(ijtéséhez az uritéskor

- tartoelem 2 talcahoz:

- lyukacsos talca,
lehetdvé teszi, hogy a
g6z elérjen az ételhez

- kevésbé mély talca

a kondenzatum ész-
szegy(ijtéséhez, amely
lefelé csepeg

Szilikones6 a kancsoval valé hasznalathoz, a tartaly
uritésére
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- Kellékek a siitéshez

Lyukacsos talca (sziikség esetén):
- Helyezze be a talcat a vazra az &bra szerint.

Megjegyzés: a vords nyil altal jelolt akadaly felfelé néz, és a vaz hatso részét
mutatja.

- Teljes vaz, behelyezett csepegteté talcakkal




Pyrex liveg talca

- Racs

Amikor az Uiveg talcat hasznalja, helyezze a vaz felsd részére (az alsé talca nem Emelje fel a racs eliilsd részét, és tolja befelé, hogy tilhaladjon a sarkon. Valasz-
szilkséges). Helyezze be a vazat az abra szerint. sza ki a kivant szintet a sttési funkciohoz.

Megjegyzés: a vords nyil altal jeldlt akadaly felfelé néz, és a racs hatsé részét
mutatja.

m HASZNALATI UTASITAS - Mikrohullam E

Miikodés

A sutében talalhato egy magnetron, amely az &ramot elektromagneses hullammaé alakitja at. Ezek a hullamok egyen-
letesen oszlanak el a sitéiregben, és a fém falak is visszatiikrzik. lly médon minden oldalrél elérik az ételt. Ahhoz,
hogy a mikrohullam elérjen az ételhez, és a belsejébe jusson, fontos a mikrohulldmhoz megfelelé edények hasznalata,
peldaul porcelan, liveg, karton, mlianyag, de nem fém.

Ne hasznaljon tehat fém tartalyokat, illetve olyanokat, amelyeken fém dekoracio talélhato. A fém visszatlkrozi a mik-
rohulldmokat, és szikrat hoz létre; a mikrohullamot nem szivja be. A mikrohulldm ellenben kozvetlenul az ételbe ér
erre a célra megfelel6 edények esetében. Az ételt - féként a vizet - felépitd molekulakat a mikrohulldm mozgatja (kb.
masodpercenként 2,5 milliardszor). Ezért hd termelddik, amely az étel szélérél a kdzepe felé halad. Ezért a melegités
majdnem egyidében torténik a stitbe helyezett teljes ételben.

Elényok

Altalaban az étel meg lehet f6zni mikrohullammal barmiféle hozzaadas nélkill, vagy egy kis folyadék vagy zsir hozza-
adasaval.

A mikrohulldmok termelése abban a pillanatban fejez8dik be, amikor befejezi a siitést vagy kinyitja a készllék ajtajat. A
zart és ép ajtonal elvégzett sités elegendé védelmet nyUjt a mikrohulldmok esetleges kiaramlasa ellen.

- HASZNOS JAVASLATOK

Altalanos:
Tavolitsa el az ételek aluminium csomagolasat vagy fémes tartalyait a f6zés el6tt. Miutan kikapcsolta a késziléket,
hagyja pihenni az ételt par percig (tekintse meg a pihenési tablazatot).

Fézés:

Lehet6ség szerint fézze az ételt a mikrohullamu sut6ben 1évé hasznalatra alkalmas anyaggal lefedve (pl.alufélia, fe-
delek). Lefedés nélkiil fézze az ételt, ha egy ropogds részt szeretne Iétrehozni. Ne f6zze tll sokaig az ételt tul magas
erésségl vagy idejl bedllitassal. Az étel megszaradhat,megéghet vagy meggyulladhat bizonyos pontokon.

Ne hasznalja a késziiléket tojas fézésére héjaban, illetve csiga f6zésére, mert kidurranhatnak. Tikértojasnal elészor a
sargajat szurja ki.

Fézés el6tt lyukassza ki tobbszor egy villaval az ételeket, amelyeknek ,bbre” vagy héja van, mint burgonya, paradicsom,
kolbasz, hogy ne durranjanak ki.

HUtott vagy fagyasztott ételekhez hosszabb f6zési id6t allitson be.

Sz6sz0s ételeket néha meg kell keverni.

A keményebb allagu zoldségeket, mint a répa, borsé vagy karfiol viz hozzaadasaval kell megfézni.

Forditsa meg a nagyobb darabokat a f6zési idé felénél.

Lehet6ség szerint a zéldséget egyforma nagysagu szeletekre vagja. Ha ugyanabbdl az ételbdl sok adagot f6z, pl. f6tt
burgonya, gyirii alakban helyezze el egy tiizallé edényben, hogy egyforman megféjon. Széles tanyérokat hasznaljon.
Ne hasznaljon porcelan, keramia vagy terrakotta edényeket kis lyukkal pl. a fogantyan, illetve nem mazolt alju edénye-
ket. Akis lyukakba bearamlé nedvesség az edény téréséhez vezethet, amikor melegiti.

Hus, szarnyasok vagy hal felolvasztasa:

Helyezze a mélyhiitott ételt egy forditott tanyérra egy edénnyel alatta, vagy egy erre a célra szolgalo kiegészitére, amely
lehetévé teszi, hogy a folyadék ne maradjon az étellel érintkezésben, és ne piszkitsa be a slitdt. Forditsa meg az ételt a
felolvasztasi idé felénél. Ha lehetséges, valassza le, majd tavolitsa el a felolvadt részeket.
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Edények/anyagok mikrohullamhoz

Mikrohullam
Sit6/Grill

Felolvasztas Melegités Fdzés
«  Haallo liveg vagy porcelan (fémes alkotoelemek nélkil, pl. Pyrex, héallo Giveg) ) ° ° °
«  Nem t{izall6 Giveg és porcelan 1) ° -
«  Héallo/fagyalld anyagbol készilt tepsi, Gveg és tivegkeramia (pl. Arcoflam) ) ° ° °
«  Keramia 2) terrakotta 2) ) ° °
«  200°C-ig hdallé mianyag 3) ° ° °
«  Karton, papir ° -
+  Elelmiszer folia o -
«  Mikrohulldmhoz alkalmas féz6tasakok 3) ° ° °
«  Fémtalcak, pl. zomanc, 6ntéttvas - °
+  Feketére mazolt vagy szilikon bevonaty talcak 3) - °
+  Edesség lap ° . o .
«  Csomagolt készételek ° ° ° °

Készételek:

Afémes tartalyban vagy fémes fedell mlianyag tartalyban 1év6 készételeket csak akkor olvaszthatja fel vagy melegitheti mikrohullamu sitében, ha ezeket a tartalyokat

kifejezetten feltiintették, hogy hasznalhatok mikrohullamu sttében.

Kovesse a gyartd csomagolason feltiintetett utasitasait (pl. tavolitsa el a fémes fedelet és lyukassza ki a miianyag foliat).

1. Ezlist, arany platina vagy fémbevonat/dekoracio nélkiil
2. Kvarc vagy fém illetve fémet tartalmazé mazolt alkatrészek nélkil
3. Kovesse a gyarto utasitasait.

m HASZNALATI UTASITAS - g6z0lés

- ELONYOK

A gbzsutének tobb elénye van, példaul lehetévé teszi a dietetikus, tovabba egész-
séges konyhat. A fézés pont a viz altal eléidézett nedves h6tél megy végbe. Ez
azt jelenti, hogy a f6zés nem til magas hémérsékleten megy végbe, igy valto-
zatlan marad az &svanyi és vitamintartalom. Ez a folyamat, tovabba garantalja a
minden étel iz- és aromatartalmanak megtartasat. Az egyik szempont, amit nem
szabad alabecslilni, az a tény, hogy a g6z6lésnek kdszdnhetden lehetésége van
arra, hogy ne hasznaljon kiilénféle fliszereket, olajokat és mindenekel6tt zsiro-
kat. Ezért a legjobb f6zési mdd zdldségek és halak szdméra, mivel tokéletesen
meg tudja Orizni taplalkozasi értékeket. Ez a fézéstipus viszont nem alkalmas a
hushoz. Ahhoz hogy j6l megsiiljon, a hisnak nagyon magas hémérsékletre van
szilksége, amely lehetévé teszi, hogy ne vesszen el a szaft. A gézéléssel minden
étel izletes, akkor is ha konnydi és teljesen izesités nélkili. Ezért idealis megoldas
azok szamara, akik az asztalnal is egészséges és kiegyensulyozott életmédot
kivannak kovetni.

- MUKODES

A gbzdléshez meg kell télteni a tartaly legaldbb a minimum vizmennyiséget jel6lé
vonalig. Ehhez nyomja meg az eliilsé kezel8panelen talalhaté talkat (betdltotal-
cat), hogy az visszapattanjon; majd (itkdzésig huzva tavolitsa el. Ezutan a fokbe-
0szt&sos kancséval 6ntson vizet a talkaba, és figyelje a kijelzén lévo ikont. Amikor
kiveszi a talkat, a kijelz6n megjelenik:

=

A

X TANK OPEN

Egyszerre kivilagitanak a vizszintet jelz6 szegmensek. Csak hideg csapvizet
hasznaljon; soha ne hasznaljon sziirt (demineralizalt) vagy desztillalt vizet,
asvanyvizet vagy egyéb folyadékot.
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- MEGJEGYZES

Amennyiben egy g6zdlést szeretne bedllitani, és a siité magasabb
hémérsékleten all a kivantnal, meg kell varni a siitdiireg lehtilését
(ezt a kijelzo kozepén lévé homérsékleti csikok csokkend mozgasa
jelzi). Beallithatja a f6zési iddt, de az id6t csak akkor szamolja, mi-
utan a siité kihiilt. Ahhoz, hogy azonnal kezdje a f6zést, arra van
szilkség, hogy a beallitott hémérséklet magasabb legyen a siitdiireg
hémérsékleténél. (MEGJEGYZES: a g6zoléshez a maximalis hémér-
séklet 100°C).

FIGYELEM!

*  Ne Ontson vizet kozvetleniil a forral6 belsejébe a siit6 aljan.

*  Ne ontson gyulékony folyadékokat vagy alkoholt a viztartalyba.

+  Afeltoltés folyaman, ahogy fokozatosan né a szint a kijelzén, funkci-
onalis ikonok gyulladnak fel a minimum, a kozepes majd a maximum
szintet jelezve. Amikor a maximum szegmens Kivilagit, egy hangjelzés
is hallatszik.

+  NE ONTSON TOBB VIZET, AMIKOR A SUTO JELZI, HOGY A TARTALY
TELE.

+  AZ ESETLEGES TOBBLET Viz KOZVETLENUL A SUTGUREGBE KE-
RULNE, ES INNEN A KESZULEKEN KiVULRE.

*  Tavolitsa el az esetleges vizet az lireghdl egy szivaccsal vagy ruhaval.

+ A feltoltés utan csukja vissza a talkat, amig nem hall egy kattanast,
ami zarva tartja: ellendrizze, hogy a kijelz6n megjelenjen a TANK felirat.



m HASZNALATI UTASITAS - Kombinalt f6zés grillezés + mikrohullam g

Altalanos javaslatok: a termosztatot 180°C-ra kell allitani.

A nagy tartalyokat vagy edényeket alulra, az alacsonyabb edényeket a felsébb szintekre helyezze (1&sd a 2 javaslatot a fotokon). Ha az ételt kézvetlenll a racsra he-
lyezi, helyezze ala a pyrex télcat, hogy ésszegylijtse a f6zési zsirt és folyadékokat. Ellendrizze a fézést: forditsa vagy forgassa meg a darabokat és/vagy valtoztassa a
beéllitast szlkség szerint.

Etel tipus Mennyiség 'tv::j:::::::;'; Hém. (°C) (F::I?C) Megjegyzések
Lasagna 1100 g 500 W 180 25-35 pyrex tepsi id6 nyers tésztaval
Rémai gnocchi 600 g 500 W 180 15-18 pyrex tepsi
Gratinirozott makaroni 1200 g 500 W 180 10-12 elétte a tésztat fel kell forralni
Karfiol besamel martasban 1000 g 800 W 180 13-18 |d6 nyers z6ldséggel
Gratinirozott paradicsom 800 g 500 W 180 15-20 'r?:fm'eg egyforma méretliek legye-
Toltétt paprika 1400 g 800 W 180 20- 25 f:lfto'eg egyforma méretliek legye-
Parmezanos padlizsan 1300 g 500 W 180 18-23 padlizsant elétte megfézni
Gratinirozott burgonya 1100 g 800 W 180 18-23 pyrex edény
Csirke darabokban 1200 g 500 W 180 30-35 forditsa meg félidében
Nyarsak 600g 500 W 180 18-23 forgassa meg félidében

Magas ételek fézése
MEGJEGYZES: a kerek edény nem tartozik a készlethez Alacsony ételek fozése

m HASZNALATI UTASITAS - Kombinalt siités légkeveréses + mikrohullam g

Altalanos javaslatok
Helyezze a nagy tartalyokat vagy edényeket alulra, az alacsonyabbakat a fels6bb szintekre. Ha az ételt kzvetleniil a racsra helyezi, helyezze ala a pyrex talcat, hogy
Osszegyljtse a f6zési zsirt és folyadékokat. Ellenérizze a fézést: forditsa vagy forgassa meg a darabokat és/vagy valtoztassa a beallitast szikség szerint.

Lo . Mikrohullam .o Idé . .
Etel tipus Mennyiség teljesitmény Hoém. (°C) (perc) Megjegyzések
. i kenje meg olajjal, forditsa meg
Csirke (egyben) 1200 g 500 W 200 35-40 felidében
- 25-30 AT
Roast-beef (csont nélkiil) 900¢g 2710 W 200 35 40 véres jol sllt
kenje meg olajjal, forditsa meg fé-
Sertés labszar 1000 g 270 W 180 30-35 liddben
Fasirt 900 g 500 W 160 20-25 forditsa meg efidSben
Hal egészben 1200 g 270 W 210 30-35 lehetdleg hasznaljon stitopapirt (pa-
pirzacskot)
20- 925 véres
Mirelit hamburger 4x100 g 2710 W 220 jol st
30-35 . ok
forditsa meg félidében
Mirelit pizza @ 28 cm 350¢g 270 W 230 18-23
Mirelit amerikai pizza 450 g 2710 W 230 23-27
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m HASZNALATI UTASITAS - Kombinalt f6zés gézolés + légkeveréses il

Altalanos javaslatok
Amikor g6zoléssel f6z, az ételt a tartaly aljatol elemelve kell tartani, hogy elkertilje, hogy az belemertiljon a kondenzatumba. Valassza ki az oldal aljan bemutatott konfi-
guraciokbol a legkedvezébbet, az étel mennyisége és mérete alapjan.

Etel tipus Mennyiség Hém. (°C) (F::?C) Megjegyzések
Csirke (egyben) 1200 g 200 65-70 kenje meg olajjal
Csirkemell 3509 130 25-30
Kacsa (egyben) 2000 g 180 130 - 150
Roast-beef 1000 g 210 gg : ‘;’8 ;:;r:ﬂslt
Sertéssiilt 1000 g 180 80 - 100 kenje meg olajjal
Hal (pl. pisztrang) 1500 g 180 30-35 3-4 hal
Tonhal szeletek 1200 g 180 40 - 45 4-6 szelet
Sparga (z61d) 400 g 130 30-40 a fehér sparga rovidebb idé alatt megfé (20-30 perc)
Répa 3009 130 30-40
Kenyeér (fehér) 1000 g 180 45 - 60 2 darab, 500 gramm

MEGJEGYZES: a pyrex csepegtetd talcaba beillesztendd specidlis racs
nem tartozik a mellékelt kellékekhez, de kuildn megvasarolhaté.

m HASZNALATI UTASITAS - Kombinalt f6z&s gézolés + mikrohullam

Altalanos javaslatok

Helyezze a magas tartalyokat egy alacsony szintre, a fels6 szinteket az alacsony tartalyokhoz hasznélja.

Ha az ételt kdzvetlenil a racsra helyezi, helyezze ala a pyrex csepegtetd talcat, hogy 6sszegyljtse a f6zési folyadékokat és froccsenéseket, és kevesebbet kelljen
tisztitani. Ellendrizze a f6zést: forditsa vagy forgassa meg a darabokat és/vagy valtoztassa a bedllitast szlikség szerint.

Mikrohullam Id6

Etel tipus Mennyiség teljesitmény Hom. (°C) (perc)

Megjegyzések

hasznaljon egy pyrex edényt
Rizotté 500 g 500 W 98 11-14 azonnal adja a levest a tartalyhoz
(egyenlé sulyban a rizzsel)

kenje meg a lyukacsos talcat, mieltt
800 g 2710 W 85 5-6 elhelyezi rajta a halat, lyukassza ki a
bérét néhany ponton

Hal (tengeri keszeg,
sligér)

Garnélarak / scampi 500 g 2710 W 85 2-3
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Etel tipus Mennyiség m:.::::::?n'; Hoém. (°C) (;::')c) Megjegyzések
, . ucolja meg a burgonyat, és vagja a
Burgonya - répa - cukkini 600 g 500 W 90 5-6 gél ds{é gt sgzabélygs dilrabokra 9
Karfiol / brokkoli 500 ¢ 500 W 95 6-8 vagja szabalyos darabokra
Fasirt 900 g 500 W 90 10-12

Elhelyezés magas ételeknek

m TISZTITAS - GONDOZAS - KARBANTARTAS

- Tisztitas

FIGYELEM!
Tekintse meg a biztonsaggal kapcsolatos fejezeteket.

+  Tisztitsa meg a készulék elulsd részét egy szappanos langyos vizzel bened-
vesitett puha ruhaval.

«  Afémes részek tisztitdsahoz normal tisztitdszert hasznaljon.

*  Minden hasznalat utén tisztitsa meg a sité belsejét. ily mddon kdnnyebben
eltavolithatja a foltokat.

«  Tavolitsa el a makacs szennyez6déseket siit6hoz alkalmas tisztitoszerrel.

*  Minden hasznélat utan tisztitsa meg a suté kiegészitéit, és gondosan szarit-
sameg. Hasznaljon egy szappanos langyos vizzel benedvesitett puha ruhat.

Inox acél részek

«  Asité ajtajat kizérélag nedves szivaccsal tisztitsa.

+  Széritsa meg egy puha ruhaval.

+  Kerllje az acélpengék, savak vagy egyéb surol6szerek hasznélatat, ame-
lyek sérthetik a stté felliletét.

«  Ugyanilyen 6vintézkedéseket alkalmazva tisztitsa meg a vezérl§ panelt.

Az ajto tomitésének tisztitasa
+  Rendszeresen ellendrizze az ajtd tomitését. Az ajtd tomitése a sitblreg
vaza koril talalhato.
- Ne hasznalja a készliléket, ha az ajto tdmitése sérillt.
- Forduljon az Ugyfélszolgélati kozponthoz.
¢ Az ajté tdmitésének tisztitdsahoz olvassa el az altalénos tisztitasi informa-
ciokat.

Gozoléses tisztitasi ciklus
+  Ez az eljarés a gbzt alkalmazza a zsir és ételmaradékok eltavolitasanak
megkonnyitésére a sitébdl.

Allitsa be a - Gézoléses tisztitasi ciklus funkciot.

Toltse fel a tartalyt az erre szolgaléd kancsoval.

A ciklus hémérséklete 90°C, és az idétartama 15 perc.
Atisztitési ciklus végén hagyja lehdilni a késztiléket.

Miutan lehilt, tisztitsa meg a sitd bels feliileteit egy ruhaval.

ok owd =
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Elhelyezés lapos ételeknek

i
b

WATER REQUIRED

BE CAREFUL

- Karbantartas
UTASITASOK AZ AJTO GOMBJEINEK KENESEHEZ

Ajanlott a siité ajtajan lévd két gomb kenése havonta egyszer gépolajjal vagy
szilikonos spray-vel (lasd a képet), hogy elkerllje, hogy bemerevedjenek és hogy
lehetdveé tegye az ajtd konnyd kinyitasat.



- Tartaly Uritése és mosasa

A

Az els6 bekapcsolaskor a kijelzon megjelenik a sarga figyelmeztetd haromszag.
Az ajtd nyitasaval, és ha hozzaér, a kijelzon a kdvetkezd lizenet jelenik meg

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ha nem kivanja elvégezni a mosast, elegendd megérinteni az X szimbdlumot, és
a sarga haromszog eltlinik; elvégezheti a mosast a megfelelé gomb kivalasztasa-

val, miutdn megnyitja a beallitasok ment. Ha pedig el szeretné végezni a mosast,
nyomja meg a megerdsité gombot, és a kijelzén megjelenik

A folytatashoz helyezze be a mellékelt gumicsévet a fémcsérbe, amely a f6z6-
kamra hatso falan 16g ki, a lyukacsos rész alatt. Helyezze a csé masik végét egy
gy(jtétartalyba, melynek kapacitasa 1 liter (példaul a mellékelt kancsot). Ekkor
nyomja meg a megerdsités gombot az Uritéshez (a szivattyu mikddésbe Iép).

Miutan leeresztette a tartalyt, megjelenik az utasitas, hogy téltse be a lerakddas-
mentesitd oldatot (5%-0s citromsav vagy egy csomag vizkémentesité kaveégép-
hez vagy vasalohoz). A teljes tisztitashoz hasznaljon 1L oldatot.

LOAD CLEANER

Atalka kinyitdsaval és a megerdsitéssel a kép a kovetkez6 lesz:
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A megerdsités megnyomasaval Ujra indul a szivattyl, és elindul a tartaly és a
vizkér mosasa. Amikor a tartaly tres, el kell végezni az oblitést vizzel (még 1L):
a kijelzén megjelenik:

LOAD WATER

Atalka ismételt kinyitasaval és megerdsitéssel a kijelzon megjelenik:

LOAD WATER

Toltse fel teljesen a tartalyt, és nyomja meg a megerésitést, hogy elinditsa a szi-
vattyut, és elkezdje a végso Uritést. A végén (a miivelet kb tiz percig tart) a kijelzén
megjelenik:

CLEANING END

D

Amikor befejezédik a mosas, a megerdsités gomb megnyomasara elkezdheti a
készilék normél hasznélatat.

A tartaly mosasat és Uritését barmikor el lehet végezni a megfeleld menu bekap-
csolasaval a beallitds gomb megnyomasaval.

CONNECT PIPE




A vizkorre vonatkozo értesitések jelentése

Viszont ajanlott a tartaly Uritése minden f6zés utan, hogy a kévetkezd elétt friss
vizet tltson bele.

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ez az értesités mindig megjelenik, amikor a sitét az elektromos halozatra kap- X WASHING CYCLE NEEDED
csolja. Csak értesitd jellegU, és lehetévé teszi a készillék normdl hasznalatat, ha
nem végzi el a mosast.

Ez az értesités azutén jelenik meg, hogy a kazan 80 dran at miikoédott (gézolési
funkcio és gbzzel kombindlt). Ezutan csak tovabbi 10 fézési ciklus végezhetd el
g6zzel: utna, ha nem végzi el a mosast, kivalaszthatja a g6z6lési funkciokat, de
Lo az inditaskor megjelenik egy hibatizenet, és a f6zés nem indul meg.

A
X EMPTYING CYCLE NEEDED

Ez az értesités a tartaly feltdltése utan 7 nappal jelenik meg, és ajanlja az uritést,
hogy elkeriilje a viz allaganak romlasat. Csak értesitd jellegd, és lehetévé teszi a
készillék normal hasznalatat, ha nem végzi el az Uritést.

m TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS - Tanacsok a siitd és az eldlap tisztitasahoz

KEMENCE
ALKOTOELEM TISZTITASI MODSZER FIGYELMEZTETES

Ajanlott a sité tisztitisa minden hasznélat utan. A szennyezédés kony-
nyen megtisztithatd, és elkerli, hogy tébbszér magas hémérsékleten

odaégjen. Ne hasznéljon a sit6 belsejének tisztitasdhoz g6z-
L . Tavolitsa el az dsszes kivehetd részt, és mossa le kiilon meleg vizzel és | tisztitot.
A siité belseje s e .
P nem surolé tisztitdszerrel. Ne hasznéljon surolo/korroziv szereket vagy hegyes
eliilsé rész és ajté i . i - A . . . o s e
A stit6kamréat langyos viz és ammoénia keverékébe martott puha rongy- | fémszerszamokat a sitd tvegajtajanak tisztitdsahoz,
gyal tisztitsa, majd 6blitse le, és szaritsa meg. mert megsérilhet a felllete, és eltérhet.

Tisztitsa meg a készlilék ellilsé részét és az ajtd tomitd fellileteit egy
puha ruhaval, langyos vizzel és tisztitdszerrel.

Télca Meritse meleg vizes semleges szappanos oldatba. Szaritsa meg a A hasznalat utan azonnal tavolitsa el az ételmaradé-
mosas utan. kokat.
. . R . Lerakddott és megkeményedett szennyezédések
. Meleg vizzel és nem karcol6 tisztitoszerrel vagy megfeleld zsiroldéval Y A s ) )
Racsok o esetén ajanlott a racsokat néhany éréra beaztatni,
tisztitsa. L PR
mieldtt megtisztitana éket.
ELOLAP
ALKOTOELEM TISZTITASI MODSZER FIGYELMEZTETES
Tisztitsa a részeket langyos vizzel és folyékony, nem korroziv tisztito- Acsillogas megtarthat6 a kereskedelemben megta-
Acélfeliilet 9y yekony, lalhatd megfeleld termékek altal végzett rendszeres

szerrel, majd tisztitsa meg puha, mikroszalas ruhaval. tisztitéssal, Soha ne hasznaljon saroldport.

Ne hagyjon a mazolt fellileteken savas vagy lugos
anyagokat (ecet, citromlé, sd, paradicsomlé stb.), &s
akkor mossa le, amikor még meleg a felulet.

A mazolt felilletek jellemz6inek megtartasahoz gyakori szappanos vizes

Mazolt feliiletek oa
tisztitas javasolt.

m TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS - Lampa cseréje

*  FIGYELEM! ¢ Alampa cseréje
Alampa cseréje elbtt: Forgassa el a lampa Uvegburkolatat az oraval ellentétes iranyba, hogy el-
Ugyelien, hogy a késziilék ki legyen kapcsolva, mielétt a lampat kicsersli, tavolitsa. )
hogy elkerllje az aramiitést. -Tisztitsa meg az iivegfedelet.
Figyelem: a lampa és a lampa iivegburkolata melegek lehetnek. Helyezzen - Alampat egy megfeleld 25W-os halogén lampaval cserélje ki
egy puha ruhat a készlilék belsejének a végébe. Megakadalyozza a lam- -Helyezze vissza az Gvegfedelet.
pativeg fedelének és Uregének sériilését. Mindig ugyanolyan tipusu lampéat
hasznéljon.
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m HIBAELHARITAS - Altalanos hibak
A FIGYELEM!

+ A jotallasi id6 folyaman csak a meghatalmazott szerviz végezhet javitast illetve
avatkozhat be a kapcsolon

* Ajavitas elétt valassza le a késziléket az elektromos halézatrél, azaz huzza ki a
tapkabelt vagy kapcsolja ki a fékapcsolot.

+ Nem engedélyezett javitasok vagy beavatkozasok aramiitést vagy révidzarlatot
okozhatnak, ezért ne végezzen ilyeneket. Hagyja ezeket a munkakat felhatalma-
zott szakemberekre.

+ Kisebb hibak esetén megprébalhatja megoldani a problémat az utasitasok ta-
nacsainak kovetésével.

+ A jotallas alatt a szervizszolgalat nem ingyenes, ha a késziilék nem rendelte-
tésszer( hasznélat miatt hibas.

+ A nem megfeleld hasznalatbdl vagy telepitésbdl eredé hibakat vagy reklamacio-
kat a garancia nem fedi. A garancia kdltségeit a felnasznalé fedezi.

m HIBAELHARITAS - Hibaiizenetek

Rendszerhibak
Rendellenesség esetén a kijelz6n a kovetkezd hibak jelennek meg:

Leiras Hibakod
Siitéireg szonda megszakitva 00
Uregszonda rovidzarlat 01
Kazan szonda megszakadt 02
Kazan szonda révidzarlat 03
Husszonda megszakadt 04
Husszonda rovidzéarlat 05
Tulmelegedés 08
Kazan nem melegit 09
Szivatty nem mikodik 10
Uritési hiba 14
Vizkér mosas szlikségessége 15
Tangenciélis ventilator nem miikodik 16
Kommunikéaciés hiba 20

PROBLEMA FIGYELMEZTETO

A

Hiba esetében vélassza le és csatlakoztas-
sa Ujra a készuléket. Ha a hiba tovabbra is
fennéll, egy engedélyezett szakember be-
avatkozaséra van szlikség.

error
123456

AJTO NYITVA FIGYELMEZTETES (BEKAPCSOLT SUTES KOZBEN)

A

DOOR OPEN

Csukja be a siit6 ajtajat.

m TELEPITES - Telepitési utasitasok

A A slitd ajtajanak zardelemén talalhato jellemzéket tartalmazé tabla az 1.
oldalon megtekinthetd, és nyitott ajtéval lathato, a telepitéshez szlikséges 6sszes
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adatot tartalmazza, mint példaul: késziilék modellje, névleges fesziiltség és el-
nyelés. El6szér mérje meg és ellendrizze a butor mélyedését, amelynek pontosan
meg kell egyeznie az A abran lathatd méretekkel. Gy6z&édjon meg arrol, hogy a
burkolat, furnér vagy egyéb héallé ragasztéval (150 °C) legyen ragasztva. Ameny-
nyiben a burkolat vagy a ragaszté nem héallo, a burkolat deformalédhat vagy a
ragaszto levalhat, féleg a butor keskenyebb részein. Gy6z4djon meg arrél, hogy
a sutd elhelyezésére tervezett butornak szilérd alja legyen, és elbirja a kész(ilék
sulyat. A sitd butorhoz torténd rogzitéséhez sziikséges Gsszes csavar és kiegé-
szitd mellékelve van.

A. &bra - Modell: VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“Srin. 100

2
T

m TELEPITES - Elektromos csatlakozas

A A kovetkez6 utasitdsok a szakembernek szolnak, aki a készilék telepité-
sével, beallitasaval és mliszaki karbantartasaval foglalkozik, és aki tigyel, hogy
ezeket a mlveleteket a lehetd legmegfeleldbben és a hatalyos el6irasokkal 6sz-
szhangban végezzék.

Fontos: Barmiféle szabalyozasi, karbantartasi stb miveletet azutan kell elvégezni,
hogy a késziiléket levalasztotta az elektromos aramrol.

Telepitési eldirasok

Ez a készlilék megfelel a kdvetkezd iranyelveknek:

2002/96/EK IRANYELV

2014/35/EU KISFESZULTSEG IRANYELV

2014/30/EU ELEKTROMAGNESES OSSZEFERHETOSEG IRANYELY
1935/2004 SZ. RENDELET ( élelmiszerekkel érintkezésbe kerlil6 anyagokrol).

A telepitést szakszer(ien és az elektromos telepitésre vonatkozé hatalyos el6ira-
soknak megfelelden kell elvégezni.

Ellenkez0 esetben a Gyarté nem vallal feleldsséget.

Ebben a kézikdnyvben megtalalja a készulék kapcsolési rajzat is.

A késziilékeket az adattablan feltlintetett feszliltségre valé csatlakoztatasra ter-
vezték.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a hal6zathoz, ellendrizze a kovetkezoket:
- az elektromagneses kapcsol6 vagy az aljzat jellemzdi elbirjak a berendezés ter-
helését (lasd az adattablan szerepld adatokat);

- az aramellaté rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen.

Akészuléket dugd nélkili kabellel szallitjuk: a csatlakoztatasnal figyelembe kell
venni, hogy a sarga-zold kabel a foldeld vezeték, és soha nem szabad megsza-
kitani.

Ahélozati aljzatnak 1athatonak és elérhetének kell lennie, hogy a késziléket
kénnyen ki lehessen hazni.



A haldzathoz torténd kozvetlen csatlakoztatashoz a kdvetkez6kre van
sziikség:

* a legalabb 3 mm-es nyilassal rendelkezd omnipolaris aljzat vagy kapcsold kony-
nyen elérhetd legyen a készilék beszerelése utan;

A A sarga-zold foldelé vezeték soha ne legyen
megszakitva, a megszakito altal sem. A tapkabel ugy
helyezze el, hogy ne érintkezzen olyan feliiletekkel,
amelyek a kornyezeti hémérsékletet 50 °C-kal megha-
ladjak. Ha sziikségessé valik a tapkabel cseréje, for-
duljon az ligyfélszolgalathoz.

m Kapcsolasi rajz
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Jelmagyarazat

F Fekete
Semleges

M Sorkapocs

BIZTOSITEK  10A biztositék

FLC LC sz(iré

L1 Sto fény

SA Tapellatas kartya

SD Kijelz6 kartya

SP Teljesitmény kartya

EN Szabalyoz6 enkoder

CP Siitészonda csatlakozas

SL Viz szintérzékeld

DM Mikrohullam levezetd

DV Gézlevezetd

PD Szivattyl

VR Radialis ventilator

VT Tangencialis ventilator

RC Kazan ellenallas

R3 Grill ellenallas

R4 Korkérds ellenallas

PT1000 Kazan szonda PT1000

NTC NTC ireg szonda

MGT Magnetron

R Nagyfesziiltség
transzformator

HVD Nagyfesziiltség dioda

CA Kondenzator 1,05 uF

MA Antenna motor

TS Biztonsagi termosztat 135
°C fazison

TS1 Biztonsagi termosztat 135

°C fazison

TS2
TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT

1
22
33
44

55
66
K1
K3

K4
K6
K13
K15

K17

Biztonsagi termosztat 120 °C fazison
Biztonsagi termosztat 318 °C fazison
(TCO)

Biztonsagi termosztat 318 °C fazison
(TCO)

Biztonsagi termosztat 90 °C fazison
Masodlagos mikro

Monitor mikro

Elsdleges mikro

Ajté mikro

Vizbetdltd talka mikro

Tangencialis ventilator mikro

Fekete

Barna

Piros

Fehér

Sérga

Sarga-zold

Sziirke

Kék

Sorkapocs foldeld vezeték

Radialis motor sorkapocs foldeld
vezeték

Korkérds sorkapocs foldeld vezeték
Siit6 fény sorkapocs foldeld vezeték
Grill ellenallas sorkapocs foldelé
vezeték

Véz sorkapocs foldel6 vezeték

Taplalé sorkapocs foldel6 vezeték



A BAXHW NPEQYNPEXOEHMUA 3A BE3ONMACHOCT
XapaKTepucTuku Ha ypeauTte

Tabenkata ¢ xapaKkTepuCTUKNTE, OCBEH Ye ca MPEeACTaBEHM Ha Kopuuara,
Ce NocTaBs BbPXY OrpaHUYMTENs Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa 1 e Buanma
npu OTBOPEHa BparTa.

BHUMAHWUE! Tean npeaynpexaeHus ce OTHACAT 3a pasfyHu BUOOBE
ypeou. bvaerte BHUMaTenHu, 3a aa naeHTUdrLmMpaTte nNpaBuHoO Tvna, ¢
KOWTO pasnonarate (BuxTe TabenkaTa C XxapakTepucTUKuTe).

1. MNpepmn ga nanonseate ypeaa, BHUMATENHO MpoyeTeTe OpoLuy-
paTa C MHCTPYKLWW, KOSTO CbAbpKa, OCBEH TOBA, MHOTO BaXHa MHGOp-
MaLus OTHOCHO 6e30macHoCTTa Npy MHCTanupawe, npu ynotpeba v npyu
noaapbKka. PUKMMBO CbXpaHsBalTe MHCTPYKUWMTE 3a Mocrefsaluiy
CrpaBKkyu 1 3a AEHTUULMPaHE Ha CEPUIAHNS HOMEP.
2.Enektpuyeckata Ge3onacHOCT Ha TO3W ypen € rapaHTupaHa, eouH-
CTBEHO aKo € U3BBPLLEHO MPaBUITHOTO 3a3eMsBaHe, KakTo Ce U3NCKBa OT
JencTealmTe pasnopenbn. BaxHo e ga ce yBepuTe, Ye Te3u npasuna
ca crnaseHu; B Cryyall Ha CbMHEHWe, CBbPXETE Ce C KBanmduumpaHo
nvue, 3a Aa NpOBEPY BHUMATENHO eNekTpuyeckata nHetanauws. MNpouns-
BOAVUTENAT HE NOEMa HUKaKBa OTFOBOPHOCT 3a NOBPEaM, AbITKaLLM Ce Ha
rowa VHCTanauus Ha 3asemsBaHe.

3. Mpeam pa cBbpKETE Ypeaa, MpoBepeTe Aanu TEXHUYECKUTE XapaKkTe-
PUCTWKY, MOCOYEHM Ha Tabenkata, CbOTBETCTBAT NEPCEKTHO Ha Te3n Ha
enekTpuyeckata UHCTanauus. MiHctanupaxeTo/perynnpaHeTo Tpsibea aa
ObAe M3BBLPLLBAHO OT KBANMMLMPaH NepcoHarn.

4. TpoBepeTe fanu enekTpuyeckata WHCTanauws v enekTpu4eckuTe
KOHTaKTW UMaT KanauuTeT Aa U3gbpxaT Ha MakcyManHata MOLLHOCT Ha
ypena, KosiTo € nocoyeHa Ha Tabenkata. AKO ce CbMHsIBaTe, CBbPXKETE
ce C KBanuuumpaHo nuue.

5. YpenwT TpsibBa ga 6bae CBbp3aH AMPEKTHO KbM 3aXpaHBaHETO B Cb-
OTBETCTBME C MOCOYEHaTa MOMsSPHOCT. 3a CBbP3BaHETO e HeobXxoanmo
[a Ce 0Curypm yCTpocTBO, KOETO [ja OCUTypsiBa WU3KIKYBAHE OT Mpexa-
Ta, C eHa AMCTaHUMS Ha 0TBApSIHE Ha KOHTAKTUTE, KOSITO a NO3BOMsBa
MbIHOTO WU3KMOYBAHE NPU YCIOBMS Ha KaTeropust Ha npeHanpexenue |l
B CbOTBETCTBME C MpaBurarta 3a MHCTanmpaHe.

6. AKO KOHTaKTBT He € NOAXO0AsALY 3a Lencena, 3amMeHeTe ro ¢ nogxoasy. B
TO3M Cryyali ce CBbPXETe C KBanMduLMpaHo NnLe, KOeTo ChLuo Lie TpsbBa
[Ja NpoBepy [anu CeYeHNeTo Ha kabenuTe Ha KOHTaKTa MOXE Aa U3LbpPXN
Ha MoLLHOCTTa, abcopbupaHa oT ypeaa. 3axpaHBaluusT kaben e 6e3 wen-
cen. 3a cBbp3BaHeTo, KOHCYNTUpaiTe naparpad) ,EnekTpuyecko cBbpasa-
He". [penopbyBa ce ga ce M3non3BaT PaskNOHUTENN UMK YAbIKUTENN.

7. KoraTo ypegbT ocTaHe HewsnonaeaH 3a Obiro Bpeme, OTCTpaHeTe
enekTpuyeckaTa Bpb3ka 1 U3KIHOYeTE rMaBHUS MPeKbCaay.

8. He 3anyLuBaiiTe peleTk1Te Ha BEHTUNALMSATA UK 3a pa3ceiBaHe Ha
TONMMHaTa.

9. EnektpuyeckusT 3axpaHBaLy kaben Ha ypea, ako e noBpeaeH, Tpsibsa
Aa ObAe 3aMeHeH CaMo OT OTAEN 3a TEXHUYECKO 0BCMyKBaHe, YMbiHO-
MOLLIEH OT NPOM3BOAMTENS.

10. YperbT TpsAbBa Aa ce 13nonaBa camo 3a LienuTe, 3a KOUTo e NpeaHas-
HayeH (neveHe). Besika gpyra ynotpeba (Hampumep OTOMMEeHNe Ha CcTasl)
€ HenpasuHa W criefjoBaTeNHo onacHa. [pon3BoanTensT OTXBbpNs BCs-
kakBa OTFOBOPHOCT 3a LLETU, MPUYMHEHI OT TakaBa HenpaswuiHa ynoTpeba.
11. YnotpebaTa Ha BCEkM enekTpuYeckn ypen npeanonara crnassaHe Ha
HSIKOW OCHOBHM MpaBuna, a IMEHHO:

A. Hukora He fokocBaiiTe ypeaa ¢ MOKpU UK BRaXHW pbLE;

B. Hukora He usnonagaiite ypeaa ¢ 6ocu kpaka;

C. MN3barsaiiTe M3nonN3BaHETO Ha YOBIMKUTENN U EBEHTYaNHO B3eMeTe
BCWYKM Bb3MOXHM NpeanasHin Mepku;

D. He gbpnaiite enektpudecks kaben, 3a [a ro U3KIMHUMTE OT KOHTaKTa;
E. He nanaraiiTe ypena Ha aTMoCthepHu SBNEHNS (ObXa, CIbHUE U ap.).
F. [pbXTe geuarta Ha Bb3pacT nog 8 roauHu Janed oT ypeaa, 0CBEH ako
He ce NoA HempekbCcHaTO Habnogerne. YpeabT Moxe fa Obae uanons-
BaH OT eLja Ha Bb3pacT He MO-HI1CKa OT 8 roAMHM W OT NnLa C orpaHnye-
HW (PU3NYECKM, CETUBHI UIN YMCTBEHIM B3MOXHOCTU v Xxopa Bes onut
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Unn HeobxoaMMIUTE NO3HaHWS, HO MPYW YCrOBME Ye ca MoA Habnogexue
WnW cried KaTo ca Momyyunn HeobXoaUMUTE MHCTPYKLMKM 3a 6e3omacHo
n3non3BaHe Ha ypega v CBbp3aHuTe C Hero onacHocTu. He no3sonsisait-
Te Ha Aeuata Aa cu urpasT ¢ ypega! MNouncTaHeTo v nogapbkkaTa He
TpsibBa [1a ce 13BbPLLBA OT Aelja 6e3 HabnogeHNETO Ha Bb3pacTeH.
12. YpeObT W JOCTBMHUTE My YacTu Ce HaropeLysiBaT W3KMHYUTENHO
MHOTO 1o Bpeme Ha ynoTpeba. TpsbBa fa ce BHMMaBa fa He ce [OKOC-
BaT HaropelleHuTe enemeHTu. Mankute geua TpsbBa ga ce Obpkat Ha
pucTtaHums. [leua Ha Bb3pacT nog 8 roguHn TpsibBa ga ce ObpkaT Ha
[UCTaHLWs1, OCBEH aKo He Ca Moj HenpekbCHaTO Habnogexue.
13. MNpean ga nounctuTe ypeda wnv fa u3BbpLUMTE NOAAPBKKA, U3KIHO-
yeTe ypeda, kaTo U3KMKYMTE 3axpaHBalLms kaben unn npekbCcHeTe enek-
TPUYECTBOTO YpPe3 CbOTBETHNS MPEKLCBAY.
14. Tpn HensnpaBHOCTW UM HEMPaBUIHO (PYHKLMOHMPaHe, U3KIoYeTe
ypena v He Ce ONuUTBaNTe Aa U3BbpLUBATE HUKAKBI PEMOHTM, KOUTO BMECTO
TOBa, TpsbBa fa Ce M3BBLPLLBAT EANHCTBEHO OT LIEHTBP 3a TEXHUYECKO 06-
CnyxBaHe. /3nckeailTe BUHarM opuriHanHu pesepBHW YacTu. Hecnassa-
HETO Ha Te3W MHCTPYKLMM MOXe [a 3acTpalum 6e3onacHoCTTa Ha ypefa.
15. CunHo ce npenopbyBa Aa He Ce NpaBsAT JOCTBHM YacTH, KOUTO MO-
ratT Aa npegcTaBnsBaT onacHoCT, 0CobeHo ako uma AeLa, kouto Guxa
MOITM ja 13non3BaT ypeaa 3a urpa.
16. He n3nonaBaiite 3ananMmm Te4YHOCTY (ankoxon, OeHsuH,...) B 6rin3oct
[0 (PYHKLMOHMpaLLns ypea.
17. OnakoBkaTa € npeaHa3Ha4yeHa 3a 3aluTa Ha ypeaa oT o-
BpeZa Mo Bpeme Ha TpaHcnopTupaHe. OnakoBbYHNUTE MaTepy-
anu ca NecHM 3a peLuKnvpaHe, Thil kaTo ca u3bpaHn cnopeq
€KOMOTUYHI KpUTEPMM. PELiKnMpaHeTo M HamansBea HyxaaTa
OT CypOBMHW U Hamansea obema Ha otnagbuuTe. Enexktpuye-
E CKATE 1 ENEKTPOHHUTE YCTPOMCTBA YECTO ChAbPXKAT LIEHHM
— 12TEPVRIN. Te CbLYO Taka CbabpKaT MaTepuani, Kouto, ako
ce 0bpaboTBaT MNM U3XBLPNAT HEMpPaBUIHO, Ouxa Mormu aa
fbAaT NoTeHUManHo OMacHM 3a YOBELLKOTO 3ApaBe M OKONHaTa cpefa.
Te obaye ca OT CbLUECTBEHO 3HAYEHWE 3@ NPABUITHOTO (DyHKLIMOHWpaHe
Ha ypeda. Mons, He u3xBbprisiTe ¢ GUTOBUTE OTMAABLM.
Mons, n3xebpreTe B LieHTbP 3a CbbupaHe/peLyknmpaHe Ha oTnagbLy Ha
MecCTHaTa 06LLMHa Unu ce CBbPXKETE C Ballus Npogasay 3a CbBeT. YBe-
peTe Ce, Ye JO MOMEHTA Ha U3XBbPAHETO 060pyaBaHeTo Ce ChxpaHsiBa
pared ot geua.
18. He u3nonaeaiite yCTPONCTBO C Napa 3a BbTPELHOTO NOYUCTBAHE Ha
(ypHarTa.
19. He n3nonagaiite abpasveHy NOYMCTBALLM NPENapaTit Ui OCTPX MeTaslHu
NHCTPYMEHTM 3a MOYMCTBAHE Ha CTbKMEHaTa BpaTa Ha (hypHaTa, Thbil kaTo Te
MoraT fia MoBPeSsT NOBbPXHOCTTa Ha (PypHaTa 1 ja A0BeAaT 40 CHynBaHe.
20. B cnyyan Ha guMm, He OTBapsinTe BpaTaTa Ha dypHaTa: U3KMoYeTe
ypeaa v ro n3KMioyeTe OT eNlekTpryeckata Mpexa. He otBapsiiTe Bpata-
Ta, JOKaTO AMMBT He Ce pascee, 3a Aa yracHaT nnambuuTe.
21. W3nonsBailTe (hyHKLMSITa 3a GroKMpaHe Ha KoMaHauTe, 3a Aa ce npe-
[OTBpaTV AeLaTa Aa BKIYBaT ypeda camu.
22. HabniogaBaiiTe aeuarta, ako ca B HemocpeacTBeHa Bnm3ocT 10 MHO-
rocyHKUMoHanHaTa ypHa. He M no3sonsBainTe da urpast ¢ ypeaa.
23. OnacHoOCT OT 3afyluaBaHe.
- [leLata moraT fja ce yBWST Ha Urpa B ONAKOBBYHUS MaTepuan (Hanpu-
Mep ¢OfMo) MnW da ro cnaraT Ha rnaeaTa CW U CrefjoBaTenHo Aa ce
3agywart. CbxpaHsBalTe T03v BUS MaTepuan aaneu ot geua.
24. OnacHOCT OT U3rapsiHe
[eTckaTa Koxa e MHOro Mo-genukaTHa OT Ta3u Ha Bb3pacTHUTE.
- CTbkneHata BpaTta, NaHembT C KOMaHau M npouenuTe 3a U3myckaHe Ha
ropeLy Bb3fyx OT OTAENEHWETO 3a FOTBEHE Ha ypeda CTaBaT ropeLyy.
lMpegoTBpaTETe JOKOCBAHETO Ha ypeda oT feua, LoKaTo (PYHKLMOHMPa.
25. OnacHOCT OT U3rapsiHus.
KanauuTeTsbT Ha BpaTata e Makc. 8 kg. [leliaTa cblyo MoraT ga 6baat Ha-
paHeHu, KoraTo BpaTaTa e 0TBopeHa. [pefoTBpateTe Te Aa ce obnsrar
Ha OTBOpEHaTa BpaTa, [Aa CEAAT Ha Hesl unu Aa ce yBUCBaT.
26. He n3nonseaiite 7031 Ypeq Ha M3BbH NOMELLEHNS (Hanp. Ha kopabu).
27. BHMMaHue: yBepeTe ce, Ye YpeabT € M3KMYEH, Npean a CMeHuTe
KpyLUKaTa, 3a Aa ce n3berHe Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB YAap.



W MPEANA3HN MEPKW 3A U3BAMBAHE HA Bb3MOXHO
W3NATrAHE HA NPEKOMEPHA MUKPOBBJTHOBA EHEPIUA

28. He ce onuTBaiiTe aa paboTtute ¢ Tasn ypHa C OTBOpPeHa BpaTa, Tbit
kaTo paboTaTa ¢ OTBOpeHa BpaTa MOXeE Aa JOBee [0 BPEAHO M3naraHe
Ha MVUKpOBBITHOBA eHeprusi. BaxHo e fa He ce noBpexgar unv nognpa-
BAT 3aLMTHUTE BNOKMPOBKM. He MOCTaBsAiTe HUKAKBU NpeaMeTn Mexay
npefHaTa YyacT Ha pypHaTa v BpaTaTa U He No3BoMsBalTe Ja ce HaTpyn-
BaT 3aMbpCABAHUS MMM OCTaTbLW OT MOYMCTBALW MmpenapaTti Bbpxy
YNITbTHABALLMTE MOBBPXHOCTY.

29. MPEAQYNPEXOEHUE: He n3nonssaiTe hypHaTta, ako € noBpegeHa.
OcobeHo BaxHO e BpaTaTa Ha (hypHaTa fa ce 3aTBaps NMpaBWiHO U Aa
HAMa noBpeda Ha (1) (crbHaTata) BpaTa, (2) naHT 1 GonToBE (CUyNEHM
unm pasxnabenn), (3) ynITbTHEHNS Ha BPATUTE U YMITbTHUTEMHN MOBBPXHO-
cTu. Ako BpaTaTa M yniTbTHeHVsiTa ca noBpeaeHu, dypHata He Tpsbea aa
Ce W3nonaea, AoKaTo He Obie peMOHTMpaHa OT kBanuduLMpaH CepBuaeH
TEXHUK (0Dy4eH OT MPOM3BOANTENS UMK OT 0TAEN 0BCNYKBaHe Ha KIMEHTH).
30. MPEQYNPEXOEHKUE: OnacHo e 3a Bcekw, KOMTO He pasnonara ¢
NoaxoAsALLo obyyeHme 3a N3BbpLUBaHE Ha OMepaLyy No NOAAPHXKKa W pe-
MOHT, KOUTO U3NCKBAT OTCTPaHABAHETO Ha Bcsika 0bBMBKa unn 6apnepa
CpeLLy n3naraHe Ha MUKPOBBITHW. 10 Bpeme Ha MOHTaxa, NoAAPbKKaTa
1 PEMOHTa ypeabT TpsibBa fa 6bae M3KMKYeH OT enekTpuyeckaTa Mpe-
xa. Hukora He oTBapsiiiTe kopnyca Ha ypeaa. lognpaBsHeTo Ha enek-
TPUYECKNTE BPB3KN WM HA MEXAHUYHUTE KOMMOHEHTM U 4acTh € MHOro
OMacHo 3a NoTpebuTens n Moxe Aa AOBEAE A0 HEU3MPABHOCTY.

31. NPEQYNPEXOEHUE: He 3arpsiBaitte TEYHOCTW WnM Opyr XpaHu
B 3ameyvataHu KoHTeiHepw, Oypkanu umm ByTunku, 3awloTo Te moraT Aa
eKcnnoampar.

32. Korato ¢hypHaTa paboTu B pexnm MUKpOBBIHOBA (hypHa, TS € NpeaHas-
HauyeHa 3a 3arpsiBaHe Ha XpaHun v HanuTku. He nanonasaiTe pexvm MIUKpo-
BbIHOBA (hypHa 3a M3cyLlaBaHe Ha LBeTs, bunku, xnsb unv gpyrv 3ananu-
MM MaTepuani kato rsbu, naHTodu, Bb3rnaBHULM UK MOLTOKKM, MHIHN C
yepeLLoBY SAKN, NMLLEHUL, NaBaHayna UM renoBe, KaTo Te3n, 13non3BaHm
3a apomartepanus. [Mpu HarpsiBaHe Te3w NpeaMeTH MoraT fia ce 3anansT n
[Ja NPUYVHST U3rapsiHis, [OPW Cred KaTo ca U3BageHn oT dypHara.

33. BHUMAHME: koraTo ypeabT paboTi B kOMOUHMpaH pexum, aeuata
TpsibBa fa ro 13non3sat camo nog HabmAeHNeTo Ha Bb3pacTeH nopaam
BMCOKWTE TEMMepaTypu, KOWTO Ce pa3BuBaT.

34. Korato usnonseate dyHkumsTa “Camo MMKPOBBIIHOBA ®YPHA',
He 3arpsiBaiTe npegsapuTenHo dypHata (6e3 xpaHa) n He s BKMOYBali-
T€, KOraTo € mpasHa, Thbil kKaTo MoraT Aa Ce MOSIBAT UCKPY.

35. lNpean ga nsnonasate ypHaTa, yBEpeTE Ce, Y€ UHCTPYMEHTUTE U
KOHTENHepUTE Ca cneunduyHM 3a MAKPOBBIHOBATa (ypHa (BWXTE WH-
CTPYKUMMTE Ha CreABaLLMTE CTPaHNLM).

36. INo Bpeme Ha HarpsiBaHETO Ha TEYHOCTM (Boda, kade,MsKo U T.H.)
€ Bb3MOXHO, nopaan edekta Ha 3abaBeHO KuneHe, CbabpXaHUeTo Aa
3anoyHe Aa K1Mu BHE3amHo B kpasl Ha rOTBEHETO U Aa MpenuBa CUIHO,
NpUYMHABakL n3rapsHus. 3a ga usberHeTe TOBa, Npeaum Aa 3anovHeTe
HarpsiBaHeTO Ha TEYHOCTH, € HeobXoaMMO Aa MocTaBuTE MnacTMacosa
YaeHa TbXW4Ka WK CTbKIEHa NpbYKa B KOHTEHepa. BbB BCuykn cny-
Jam, BopaBeTe C KOHTEHepa MHOO BHUMATESTHO.

37. He 3arpsiBailTe TEYHOCTM C BUCOKO ChAbPXKaHWE HA ankoxon Wim ro-
NIeM1 KONMYeCTBa Macro, Thil kKaTo Te MoraT Aa ce 3anansr.

38. Cnieq 3atonnsHe Ha Oebeluka xpaHa (Cbabpxalla ce B 6ubepoHu
nnm OypkaHm), pasknaTeTe WM CMeceTe CbAbPXaHMEeTO M MPOBEpeTe
TeMnepaTypara npeam KoHcymauus, 3a Aa u3berHeTe uarapsHus.

39. lMpenopbynTenHo € Aa Ce pasknati UKW CMecK xpaHata, 3a fa ce
rapaHTpa XoMoreHHa Temnepatypa. AKO Ce W3N0oN3BaT HannyH1 B Tbp-
roBckaTa Mpexa CTepunn3aTopy 3a ByTunku, npeam aa BkuuTe (ypHa-
Ta BUHATW nposepsiBainTe Aanit KOHTEMHEPHT € MbAEH C KONNYECTBOTO
BOZa, MOCOYEHO OT MPOU3BOANTENS.

40. BCnyky MUKPOBBITHOBYM (hypHYM ca TECTBaHM M 0f00pEHN B CLOTBET-
CTBYWE C JencTBaluTe pasnopendu 3a 6e3onacHoCT M enekTpoMarHuTHa
cbBmecTuMocT. KaTto npegnasHa Mspka, Npou3BoauTenuTe Ha neicmen-
Kbpy NpenopbyBaT fa ce cnassa MMHuManHa auctaHums ot 20 - 30 cm
MeXxay OCBETEHa MUKPOBBIIHOBA (bypHa 1 MeicMelikbp, 3a Ja ce n3be-
rHaT Bb3MOXHM CMYLLEHUS CbC Camust NeficMenkbp. AKO MO HskakBa npu-
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YMHa UMa CbMHEHNS 3a CMYLLEHNS, He3abaBHO U3KMKYETE MUKPOBBITHO-
BaTa (pypHa 1 Cce CBbPKETE C MPOM3BOAUTENS HA NENCMENKBPA.

41. B cnyyai Ha nperpsiBaHe Ha ypHaTa (MpogbmxuTenHa ynortpeda,
n3non3BaHe Ha BakyyMm W T.H.), dypHaTa Moxe ga Obae M3kmuveHa ot
obesonacuteneH Tepmoctar. Crnep oxnaxaaHe, ypHaTa Lie Ce BbpHe
KbM HOPMaITHO (hyHKLMOHWpaHe.

42. He rotBeTe v He 3arpsiBailTe siilja B MUKPOBBLIIHOBAaTa (PypHa C Ye-
pynkaTa, Tbi kaTo Te MOraT [ja eKCMIoampat, 40PN Cred NpuKnYBaHe
Ha rOTBEHETO.

43. VimaitTe npegsua, Ye BPEMETO 3a rOTBEHE, 3arpsiBaHe W pas3MpassiBa-
He Ha MUKPOBBJTHOBATA MeYka YECTO e 3HAYUTEITHO NO-KPaTKO, OTKOMKOTO
B pexuM Be3 MUKpOBBIIHOBA GhypHa. TBbpae AbMroTO BPEME 3a r0TBEHE
BOAM [0 M3CYLLABaHE M EBEHTYarTHO 13rapsiHe Ha xpaHaTa.

B FOTBEHE HA NAPA

44, He paboreTe ¢ chypHaTa, aKo kanakbT Ha kpyLuKkaTa e csaneH. [apaTa
MOXe [a AOCTUrHE [0 YacTW MO HanpexeHne 1 Aa JoBede A0 KbCO Chbe-
LVHeHWe. EnekTpuyeckuTe KOMMOHEHTY CbLyo MoraT Aa GbAaTt NoBpeaeHM.
45. Ako ¢hypHaTa € MOHTMpaHa 3aj BpaTa Ha Likad), paboTeTe C Hes,
KaTo OCTaBsTe BpaTaTa OTBOPeHa. 3aTBapsiiTe Bpatara Ha Wwkada, camo
KoraTo YpembT € HaMmbITHO U3KMIOYEH U CTYLEH.

46. He oTBapsiTe BpaTtaTa Ha 060pyABaHETO MO BPEME Ha FOTBEHE Ha
napa. Mapata Moxe Aa uanese.

H [MTbPBO MNYCKAHE B EKCINJIOATALUA

- KoraTo usnonasare pypHaTa 3a MbpBu MbT, BKIIOYETE S NPa3Ha 3a OKO-
no 1 yac (230°C), kaTo eBeHTyarnHo ocTaBuTe NPO3OPLMUTE Ha KyXHsTa
oTBOpeHU. dypHaTa npy MbPBOTO BKIMIOYBAHE M3MbYBA MOLLM MUPU3MM,
ObIKaLWM ce Ha NPOM3BOACTBEHM OCTATbLLM KaTo rpec, Macna unm cMo-
nu. Cnep M3TM4aHe Ha NOCOYEHOTO Bpeme hypHaTa e rotosa Ja U3Bbp-
LK MbPBOTO M3nuyaHe. Korato doypHata ce oxrnagu, nodnucTeTe 5, kato
CcnepBaTe MHCTPyKUuUTE B naparpada ,l1o4ncTBaHe 1 rpuskin’,

- He nokpuBaite BbTPELLHOCTTA Ha pypHaTa C anyMmuHueBo honmo 3a
yNecHsiBaHe Ha NoYnCTBaHe.

- Ta3u onepaums npoMeHst OYHKLMOHUPAHETO Ha ypesa 1 Moxe Aa no-
Bpeay emainna.

- Benyky nprHagnexHocT, KOUTO ca B MPSiK KOHTAKT C XpaHaTa npeau
ynotpeba, Tpsibea fa GbaaT cTtapaTenHo MoYUCTEHU M3NON3Banku nog-
XOASLLM MPOAYKTY.

m [UCNNEM - NereHaa Ha 1KoHM
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U3xopn - 3aBbpLIBaHe

YacoBHuk

MoTBbpkAaBaHe Ha HAaCTPONKUTE

W3kniouBaHe

s < Jlofl <

m UHCTPYKLUMU 3AYNOTPEBA
OyHKUMOHMPaHe

HayanHa ctpaHuua Ha gucnnes

1 =o3BonsBa fa Ce NPOABLIKN KbM eKpaHa 3a HaCTpolika Ha KyxuHara.
2 = [o3BonsBa HaCcTpolika Ha TalMepa.

3 =No3BonsiBa AMPEKTEH JOCTHN 40 HACTPONKMUTE.

P\ = BHuMaHVe, Ha Jvcnnesi Ce nosiBiBa Mpyt MbPBO CTapTUpaHe XbAT

TPUBIBITHUK: HEOOXOANM € LMKBN Ha U3MUBaHe (He Npevm Ha dyHKLUO-
HUPAHETO, aKo He € U3BBbPLUEH) *

3ABEJNEXKA: XXbntvar TpubrbiHuk n3dvessa:

A - camo ako pe3epBOapbT € MbMEH C Manko BOAA U HAMbITHO M3NPa3sHEH.
* (ako onepaumsTa Ha U3MMBaHeE / n3npasBaHe He e U3BbpLUEHa, (PypHaTa
Le paboTu HOPMATHO, HO XBITUSAT TPUBIBIHWK LLE OCTaHE BUAUM).

B - cren [4OKOCBaHe Ha XbMTWS TPUBIBIHWK W OTBApsiHe Ha BpaTarta,
Ha aucnnes ce nosBsiBa ekpaHbT no-gony. Mpu aokoceaHe Ha cMMBONa
B JOJTHUS NSIB BIbJ1, TPUBIBIHAKBT U34e3Ba. (TPUBIbIHUKBT LWe ce
MOSIBM OTHOBO CMeA NPEeKbCBaHE Ha 3axpaHBaHETo.)

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

* 3a pa ce u3BbpLWAT onepauunuTe MO M3Npa3BaHe UNM U3MMBaHe
Ha pe3epBoapa, koHcynTupaiite pasgen ,,TJOYUCTBAHE - TPUXHU -
NOoAAPBXKKA*.

HacTponku

4 = 1360p Ha ckana rpagycw (°C unn®F).

5 = HacTtpoiika Ha yac.

6 = U3xop - MNpekpaTsBaHe Ha egHa PYHKUMS.

7 = briokupaHe Ha ekpaH.

8 = 3a oTkntouBaHe fokocHeTe Aucnnes 3a 10 cekyHaw.

9 = No3BonsiBa Aa ce 3afage Cunata Ha 3ByKa Ha akyCTUYHWUS CUrHan
no M300p eayH 3BYK C €4HO JOKOCBAHE Ha AuChes.

9a = MossonsiBa Aa ce n3bepe M3MWBAHETO MM M3NPa3BaHETO Ha pe-
3epBoapa.

HacTpoiika Ha Taiimep

10 = YBenu4yasaHe Unn HamarnsiBaHe Ha BPEMETO.

11 = [NoTBbPAETE, CNEed KaTo € 3a4afeHo XenaHoTo Bpeme. AKYCTUYEH
CUrHan LLe Mokaxe 3aBbpLUBAHETO.

12 =TloTBbpAETE 1 Ce BbPHETE Ha HavanHaTa cTpaHuua.

13 = Lindpposa knasunatypa.

®OyHKuMK

14 = WN3bepeTe pyHKUMSATA 3a NEYEHE.

14.1 = Jlamna (BKmtoYeHa Ui 13kmnoveHa).

14.2 = HavanHa cTpaHuLa (BpbliaHe KbM HauyamnHus ekpax).

15 = HactpoinTe TemnepaTypara Ha neyeHe.
15a = ima fBe onuum 3a 3agaBaHe Ha Temnepatypara:
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- 4pe3 NpexBbprsHe Ha NleHTaTa

-C+um-

- C KOnYeTo (aKo e Hamm4Ho).

15b = MoTBbpAETE M3bOpa (ONuUKS: NOTBLPXKAABA C HATVCKaHe Ha KOM4eTo)
16 = 3apgaiite Bpeme 3a NeyeHe 1 NporpaMMpaHo BKITOYBaHE.

16a = 3agaiiTe BpeMeTO 3a NeYeHe.

16b = NokasBa Yac Ha kpail Ha neveHe.

16¢ = 3afaBaHe Ha HavaneH yac.

16d = [NoTBLPAETE HACTPOMKUTE.

m [IPOLIEC HA NEYEHE

HACTPOEHA KYXUHA

Cren Kkato kyxuHaTa e HacTpoeHa
(dyHKUMS 3@ NeyeHe, TemnepaTtypa 1
TalimMep), NOTBbPAETE, 3a Aa 3anoyHe
npesBapuTeNHo 3arpsisaHe. B To3u
MOMEHT [IUCTIENT LLe NPEMUHE B pe-
KM Ha NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe.

®A3A HA NPEOBAPUTENHO
NOArPABAHE

- Mima yeTvpu HMBa, KOUTO NO3BONS-
BaT fa ce Habmiojasa npoueca Ha
NOArpsiBaHe.

YepseHaTta yacT Lie ce yBenuyasa
MOCTENEHHO [0 3ambiiBaHe Ha AWC-
nnes.

- Ao He e 3azjazieHo BpeMe 3a ro-
TBEHE, € Bb3MOXHO Aa ce cripe roteeHeTo (MAY3A, upes HaTuckaHe Ha 6yToHa)
WnM aa ce npekpaTu ype3 HatuckaHe Ha OFF.

NOArPABAHETO 3ABBPLUEHO
Korato 3apapeHata Temnepatypa
€ JOCTUrHaTa, AWCTnesT Le cTaHe
YepBeH, 3a fja Nnokaxe kpas Ha asa-
Ta Ha npeaBapuTenHo HarpsisaHe U
HayaroTo Ha (hasaTa Ha neveHe. Ako
€ 3a[jafeHo Bpeme 3a neveHe, dyp-
HaTa We ce M3KMYN aBToOMaTNYHO,
KoraTo u3Teye BpeMeTo.

m [IEYEHE CbC COHAOA 3A MECO
CENEKTOP TEMMEPATYPA HA COHIA
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A Korato ce u3nonsea TemnepaTtypHa COHZa, NONETO 3a HacTpolka
Mo-[0My e NMoKa3aHo W HarpsiBaHETO MPMKITIOYBA, KOraTo Ce JOCTUrHE 3a-
[afeHaTa TemMnepaTtypa 3a coHaarta.

BHUMAHMUE: n3non3gaiite camo TemnepatypHaTta coHza, npenopb-
YaHa 3a TO31 NPOAYKT



m MKOHU HA ®YHKLIUK

®yHKUMA MMKPOBBIHOBA (hypHa
Taau chyHKuKs e ocobeHo noaxoasiya 3a 6bp3o 3arpsiBaHe 1 pa3mpassiBaHe Ha roToBW XpaHu Unn AcTusi. MoxeTe CbLLO Taka Aa roTBUTE 3eneH-
uyum, puba, Hakou cnagkuiun. ChLuyo Taka € NonesHo 3a OMEKOTSIBaHe Ha Macno, TOMeHe Ha LLOoKONaf, pa3mpassiBaHe Ha AenuKkaTHW Cagkuum.

MHorokpaTHO BEHTMNMPAHO neyeHe (KOHBeHLWIOHaHHO)TOBa € (pyHKUMATa, KOSTO NO3BONSIBA €AHOBPEMEHHOTO NEYEHe Ha NOBEE HUBa Ha
pasnn4Hn AcTng, 6e3 MUPU3MUTE [a Ce CMeCBaT NoMexay CW; MOXETE fa neyeTe nasaHs Ha dypHa, nuua, KpoacaHu 1 KUPINYKK, Cragkuwu,
Kekcose 1 ap.

[oTBeHe Ha ckapa CbC 3aTBOpeHa BpaTta

OyHKUMATA, NOKa3aHa 3a 6bP30 1 AbNBOKO NeYeHe Ha rpun, 3a 3anuyaHe 1 NeyeHe Ha Meco kato Lsno, dune, propeHTUHckn pebbpua, puba
Ha ckapa, kaKTo 11 3eMleHuyLM Ha ckapa. FOTBEHETO C enekTpuyeckaTa ckapa TpsibBa ja ce U3BbpLLBa ¢ TepMocTarT Ha 180°C. 3a roTeeHe Ha
XpaHu ¢ HamarneHa aebenuHa, NoCTaBeHu B LieHTpasHaTa YacT Ha ckapata v npeneyeTe xnsba.

BentunmpaHo neyexe Ha rpun

OcobeHo 6bp30 1 ABNOOKO NeYEHe Ha rpun CbC 3HAYNTENHN MKOHOMUM Ha EHEPIUS, Tadn (hyHKLMS € NOAXOASALLA 38 MHOTO XpaHH KaTo:
CBMHCKM MbPXKOMW, HAAEHWLM, CBIUHCKW UM CMECEHM LUMLLYETA, AMBEY, HBOKW ana poMaHa u ap. [MeyeHeTo ¢ enekTpuyecku rpun Tpsidea aa ce
n3BbpLUBa ¢ TepmocTat Ha 180°C.

[oTBeHe Ha napa
ToBa e dhyHKUMATa, KOSTO NO3BONSBA [ja CE pereHepupa xpaHarta, NpUroTBsHa BakyymupaHa (sous vide), npu H1cka TemnepaTypa, kaTo ce 3a-
nasBa HelHWs OPUTMHaNEH LBST, EAHOPOAHOCT U Meka TekcTypa. OTNNYEH 3a roTBEHe Ha 3eneHuyLy, puba 1 AenvkaTH1 XpaHu.

KomGuHMpaHo roTBeHe Ha napa + KOHBEKLMOHHO
[la ce neve Ha chypHa ¢ NpeanMCTBOTO Ha napa. M3nonsgaiite Tasu dyHKUMS, 3a Aa Ce HamManu BPEMETO 3a FOTBEHE, KAaTo ChLLEBPEMEHHO Ce
3anasBat BUTaMWUHUTE U XpaHUTENHUTE CBONCTBA Ha XpaHuTe. 3a Aa ce 13nonasa, 3agante temnepatypa mexay 130°C n 230°C.

Kom6uHMpaHo roTBeHe Ha napa + MUKPOBBLIHOBA (hypHa
ToBa € Hail-nopXofAL0TO FOTBEHE, 3a Aa Ce 3anasaT NpeAuMcTBaTa Ha roTBEHeTO Ha napa, CrecTsBaiikiu BpeMe; 0CoBeHO MOAXOASALLO 3a pU3o-
TO, 3eNIEHYYLM, XpPaH¥ BbB (HOPMU, MITSIHO MECO, MiopeTal.

Kom6uHupaHo roTBeHe KOHBEHLIMOHHO + MUKPOBBLIHOBA (hypHa
ToBa e Hait-NnoaxoasLloTo roTBeHe 3a 6bP30 NPUIOTBSHE Ha MEYEHO CBMHCKO U MUNELLKO Meco, HO 6e3 xpaHaTa Ja € cyxa cref npuroTesHe.
CnecteHoTo Bpeme goctura 4o 40-50%

KombuHMpaHo rotTBeHe Ha rpun + MMKPOBBLIIHOBA (hypHa

Hait-noaxoasLoTo 3a roTBeHe 3a kpaTko BpEME Ha KONMYECTBa 3a CEMENCTBOTO Ha rpaTUHUpaHW NPOL4yKTH (Hanp. kapTodu 1 CUpeHe), neyeHa
nacra Ha pypHa, TBbpaW 3eneHuyLN.

lMeyeHeTo ¢ enekTpudecku rpun TpsibBa ga ce u3BbpLLBa ¢ TepmocTata Ha 180°C.

++ Liuken 3a nouncTeaHe ¢ napa
t&) ToBa e cneuudnyHa nporpaMa 3a OMEKOTSIBaHe Ha 3aMbPCABAHUATA, OTNIOXEHW BbB (hypHaTa 1 ynecHsBaHe Ha NoYMCTBaHeTo i, 6e3 aa ce
npubsrea fo xumukanu 1 abpasvsru cpefcTea. MpoabmkuTenHocTTa e 15 MuHyTy.

m OMMUCAHUE HA MPOOYKTA

Kl KOHTPONEH MAHEN

H OVCnNENA HA CEH30PEH MAHEN TFT

BAHWYKA HA BOIA
1 KOHTAKT 3A TEPMOCHOJA
H rrun

[ KPYLIKA HA ®YPHATA

BEHTUNATOP U PEOTAH HA KOHBEKLUA
B TONNOrEHEPATOP C KAMAK

El nognoPu HA rPun
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- Bkntoyenu akcecoapu

PeweTka
3a TeHmKepu, TaBu 1
neyusa

CtbkneHa TaBa
V3nonsBa ce 3a pexum Ha
roTBEHe MUKPOBBITHOBA

dypHa

TepmocoHga

3a HarpsiBaHe v rotBeHe
Ha XpaHu Ypes 13bop Ha
BbTPELLHa TeMnepaTypa

KaHa
] 3a MbiHeHe Ha pe3epBo-
‘ apa 3a BofJa 3a rotBeHe
Ha napa v 3a cbbupaHe
Ha Boga Mo BpeMe Ha
13npassaHeTo My

- nognopa 3a 2 cne-
UyarnHu Tasm:

- nepcopupaHa TaBa,
no3BonsiBaLla Ha
napara fa AoCTUrHe
[0 XpaHaTa

- MNUTKa TaBa 3a
cbbupaHe Ha Boga
OT KOHAEH3, Kanella
Hapony

CunukoHoBa Tpb6a, KOATO [1a Ce M3NoN3sa 3aeHO
C KaHaTa 3a U3npassaHe Ha pesepBoapa

- AKcecoapwm 3a roTBeHe

MepdhopupaHa TaBa (korato e Heo6xoAnMa):
- MocTaBeTe TaBaTa B pamkaTa, KakTo e nokasaHo.

- MoBaurHeTe NpeaHaTa YacT Ha pamkaTta U S HaTUCHETE HaBbLTPE, 3a Aa ce
Nb3He Haf brbna.

3abenexka: 6apueparta, 0603HaueHa ¢ YepBeHaTa CTpenka, e OpueHTUpaHa
Harope ¥ noka3sa 3aHaTa YacT Ha pamkara.

- LiAna pamka ¢ noctaBeHu TaBu
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- CtbkneHa TaBa Pyrex - Pewertka
Korato n3nonssate CTbkneHaTa TaBa, nocTaBeTe 51 B FOpHaTa YacT Ha pamkata MoBaurHeTe NpeaHaTa YacT Ha ckapaTa W 1 HaTUCHETe HaBbTPe, 3a Aa NPeMUHE
(nonHaTa TaBa He e Heobxoanma). MocTaBeTe pamkaTa, KakTo € NokasaHo. Brbna. MsbepeTe xenaHoTo HWBO, MOAXOAALLO 3a (PYHKLMATA 3a FOTBEHE.

m UHCTPYKLUMU 3A YNIOTPEBA - MukpoBbnHoBa

3abenexka: 6apueparta, 0603HaYeHa ¢ YepBeHaTa CTperka, € OpyUeHTMpaHa
Harope 1 noka3sBsa 3afHaTa YacT peLleTka Ha ckapaTa.

®yHKUMOHUpPaHe

BbB dhypHaTa e pasnonoxeH magnetron, koTo TpaHcOpMUpa TOKa B NEKTPOMArHUTHU BbiHU. Tean BbITHM Ce pas-
npeaensT paBHOMEPHO B OTAENEHNETO 3a FTOTBEHE 1 Ce 0TPa3sBaT M OT CTEHUTE, KOUTO ca 3paboTtenu oT meTan. Mo
TO3M HAUMH Te JOCTUraT O XpaHaTa OT BCUYKM CTpaHW. 3a [ja MoraT MUKPOBBIHITE Aa AOCTUrHaT A0 XpaHata u aa
NMPOHWKHAT BbTPE, € BaXHO [a Ce N3NoN3BaT CbAO0BE, NOAXOASLLM 32 MUKPOBBIHOBM (hyPHM KaTo MopLienaH, CTbKIo,
KapTOH, NriacTmMaca, Ho He 1 MeTar.

CnepnoBaTenHo He W3NoN3BaliTe METaNHW Cb0BE UMK HANPUMeEp C MeTamnHN OpHaMeHTU. MeTambT 0TpassiBa MAKPOBBIHITE
11 TeHepu1pa UCKpU; MUKPOBBITHUTE He ce abcopbupat. BmecTo ToBa, Te MPOHMKBAT AMPEKTHO B XpaHaTa npes Cbaa, NOAX0oasiLy
3a Takasa ynotpeba. MonekynuTe, KOUTO CbCTaBNABAT XpaHaTa, 0COOEHO BOAATa, Ce pa3fBIKBAT OT MUKPOBBITHUTE (OKOMO
2,5 munuapga nbTu B cekynpa). Crief ToBa ce reHepupa TOMMWHA, KOSTO OT kpauLiaTa Ha ChOBETE Ce PasnpocTpaHsea Ha-
BbTpe. CnefoBaTenHo HarpsiBaHeTo Ce reHepypa NoYTH eAHOBPEMEHHO BbB BCUHKM XpaHU, NOCTABEHM BbB (ypHaTa.

MpegumctBa

OBMKHOBEHO SICTUETO MOXE [a Ce MPUrOTBM Ha MUKPOBBLIHOBA (hypHa 6e3 fobaBsiHe Unu ¢ Manko fobaBsiHe Ha Teu-
HOCTU UM Ma3HUHM.

[Mpon3BOACTBOTO HA MUKPOBBLIHU MPUKIIOYBA B MOMEHTA, B KOWTO CE Cnpe FOTBEHETO UMK Ce OTBOPM BpaTata Ha
ypena. o Bpeme Ha roTBeHe, 3aTBOPEHA M HEMOKbTHATA BpaTa OCUrypsiBa JOCTaTbyHa 3allnTa CpeLly eBEeHTyarnHo
U3TUYaHE Ha MUKPOBBITHW.

- MMONIE3HN CBBETH

General (O6ww):
3BapeTe xpaHaTa OT anyMMHUEBW ONAKOBKW WU MeTanH1 CbAoBe Npeau NpurotesiHe. Cref KaTo U3KMiouMTe ypesa,
OCTaBeTe XpaHaTa Jja NouMHe 3a HSIKOMKO MUHYTU (BUXKTe TabnuuuTe: BpEME 3a NMoYMBKa).

loTBeHe:

AKO e Bb3MOXHO, FOTBETE XpaHaTa NnokpuTata ¢ MaTepwar, NoAXoAsiLy 3a U3noN3BaHe B MKPOBBIIHOBA dhypHa (Hamp.
npo3apayHo onvo, kanauu). loTeeTe xpaHa Ge3 ga 5 nokpuBaTe, ako XxenaeTe Ja ce 3ana3u kopudka. He roteeTe npe-
KaneHo AbNro XpaHWTe, KaTo 3aaBaTte TBbPAE BUCOKW CTOMHOCTW Ha MOLLHOCT 1 BpeMe. XpaHaTa MOXe [a U3CbXHe,
[a W3ropy 1Nn a ce 3amnanu Ha HsKkou MecTa.

He un3nonseaiiTe ypega 3a roteeHe Ha siilia B YepynkaTta unm OXMiBHW, Tbil KaTo Te MoraT Aa ce cnykat. C mbpxeHu
AiLa MbpBO MPOBMIATE XbITHLMTE.

lMpobuitTe xpaHaTa ¢ "koxa" unm "kopa", kaTo kapTodu, gomaTi, konbacu, ¢ BUNMLA HAKOMKO MbTW Npeau roTBEHe, Taka
Ye [ja He ce cryka.

3a oxnapeHu unm 3ampaseHn XpaHu, 3aganTe no-AbAro Bpeme 3a roTBeHe.

FAcTus, cbabpxallm coc, TpsibBa fga ce pa3bbpkeaT OT BPEME Ha BpEME.

3eneHyyLuTe, KOUTO MMAT TBbPAA KOHCUCTEHLNS, KaTo MOPKOBH, rpax unv kapduon, Tpsibea Aa ce rotesT ¢ fobaBeHa Boja.
O6pbLualTe no-ronemnTe napyeTa no cpeaata Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

AKO € Bb3MOXHO, HapexeTe 3eNneHYyL1Te Ha napyeTa ¢ nogobeH pasmep. AKo Ce MPUroTBAT HAKOMKO NOPLWKW OT eHa 1
CblLja XpaHa, kaTo Hanpumep BapeHu KapTodu, NOCTABETE M B KPBI B FOMAM Cbf, 3a 4a NOCTUrHE PaBHOMEPHO roTBe-
He. ManonasaiTe ronemm YuHun. He nsnonssaite nopLenaHoBy, kepaMuiHU MW TEPaKoTEHW CbOBE C Marku OTBOPK,
Hanpumep BbPXy APBHXKKM UMK HenakupaHn SbHa. Briarata, kosTo BNM3a B OTBOPUTE, MOXE Aa AOBEAE A0 CHyNBaHe Ha
TakvBa CbOBE MPW HarpsiBaHe.

Pa3mpassiBaHe Ha Meco, nuneLko, puba:

MocTaBeTe 3amMpa3seHaTa xpaHa B 00bpHaTa YuHNS UMK C KOHTENHEP NOZ HES UMM BBPXY CrieLManeH akcecoap, KOMTO No3BoNsiBa
Ha TEYHOCTTa 1a He 0CTaBa B KOHTAKT C XpaHara, 6e3 ja ce 3ambpcsiBa (hypHata. OBpbLyaiiTe xpaHaTa fja cpefata Ha BpeMeTo
3a pasMpassiBaHe. Ao € Bb3MOXHO, pasfeneTe 1 crej ToBa OTCTpaHeTe napyeTaTa, KoUTo ca 3anoyHani Aa ce pasMpasssar.

50



TeHmxepu/Matepuan 3a MukpoBbnHoBa

MukpoBbnHoBa
(PypHa ®ypHall'pun
PasmpassiBaHe  3arpsiBaHe MeyeHe
*  TepmOyCTOIYMBO CTBKIO 1 nopLenaH (6e3 MeTamnHn KOMMOHEHTH, Hanp, o o o R
Pyrex, TonnoycToinumBo CTHKIO)
«  CTbKro 1 nopuenaH ycToi4mnem Ha orbH 1) ° - - -
«  TaBu 3a neyeHe, CTBKNEHN 1 CTHKIOKEPaMIUYHM, 3paboTeHu OT TONMoyCTom- R . . .
umB/Mpa3oycToiums Matepuman (Hanp. Arcoflam)
*  Kepawmwuka 2), ruHa 2) ) ° ° -
. Tepmoyctoitumea nnactmaca go 200°C 3) ° ° ° -
«  KapToH, xapTns ° - - -
¢« [po3payHo onmo 3a XpaHUTENHN NPOAYKTU ° - - -
¢« [nukoBe 3a roTBeHe CbC 3aTBApSHE, NOAXOASALLO 33 MUKPOBBITHM 3) ) ° ° -
«  TaBw OT MeTan, Hanp. emain, YyryH - - - °
«  TaBu c YepHO 60S,AMCAHO N CUIMMKOHOBO MOKpUTHE 3) - - - °
*  AnymnHWeBw TaBy 3a [ECepTH ° ° ° °
«  [oTOBM NakeTupaxm AcTus ° ° ° °

loToBM AcTHA:

[0TOBUTE ACTUS, ChbPXKALLM CE B METAMNHM CbA0BE MW NIAacTMAcoBK CbAO0BE C METANEH Kanak, MoraT 4a ce pa3MmpassBaT Ui HarpsisaT B MUKPOBbITHOBaTa (hypHa,
CaMO aKo Te3n CbAoBe Ca U3PUYHO 00603HaueHu kaTo MOAXOASALLM 32 MUKPOBBIIHOBA (pypHa.
Tpﬂ6Ba [a cneasaTte UHCTPYKUMUTE Ha Npomn3BoauTeNnd, oTnevyaTaH BbpXy OMnakoBKaTa (Hanp. [a ce OTCTpaHW METanHUAT Kanak u aa ce I'Ip06l/|€‘ nnacTtMacoBoTO

tonuo).

1. Bes cpebbpHO, 3NaTHO, NNATUHEHO UK METANHO NOKPUTME/aeKopaLm

2. be3 KBapLIOBY U METAMHN KOMMOHEHTW UM eMaiini, CbAbpXaLlM MeTan
3. [ace cnenpart ykasaHusTa Ha NpOM3BOAUTENS.

m UHCTPYKLMKU 3A YNOTPEBA - roTBeHe Ha napa

- MPEOUMCTBA

GypHaTa Ha napa UMa MHOTO MpeauMCTBa, HanpuMep No3BOMNABA AMETUYHA KYXHS,
KaKTO M 3[,paBOCIIOBHA. [OTBEHETO Ce U3BbpLUBA YPE3 BMaxHaTa TONNMHa, reHepupa-
Ha TOYHO OT Bofja. TOBa 03HayaBa, Ye FOTBEHETO He Ce M3BLPLUBA NPY TBbPAE BICOKH
TemnepaTypu No Takbe HauYMH, Ye fa Ce 3anassT HenpoOMEHeH, KakTo MUHepanuTe,
TaKa 1 BuTaMuHuTe. To3M MPOLEC CbLLO Taka rapaHTMpa nepthekTHOTO MOAmbPXaHe
KaKTO Ha BKyca, Taka M Ha apomara Ha BCUYK/ BILOBE XpaHW. EMH acnekT, KoitTo
He TpsibBa fa ce noaLeHsiBa, ce 0THaca A0 (hakTa, ye GriarofapeHue Ha roTBeHeTo
C napa, UMaTe Bb3MOXHOCT Ja He Ce M3Non3saT NoanpaBKi OT pasnuyHu BuLose,
macria v npeau BCUYKO MasHuHW. [opady Tesw NpUyMHK, TOBA € Hail-noBpuUsT B
TOTBEHE 32 3eMIeHYYLIM, KaKTO 1 3a puba, kato e B ChCTOsHE NepdekTHO Aa 3anasm
XPaHUTENHUTE CbCTaBkW. TO3W BN FOTBEHE, OT Apyra CTpaHa, e Mo-Masnko Noaxoasy
3a Meco. 3a ja MoXe MecoTo Aa 6bae A0Bpe CroTBEHO, TO Ce Hy)Xaae OT MHOTO No-Bu-
COKV TeMNepaTypu, KOUTo My N03BONABAT Aa He ryGy Taka HapeyeHuTe cokose. Mpu
TOTBEHETO C Mapa, BCYKIA XPaHU Ca BKYCHU, AOPU ako Ca Nekw U Moyt U3usano 6es
noanpasky. CrefoBatenHo, ToBa € WAeanHoTo pPeLLeHie 3a Tea, KOUTO BbaHameps-
BaT Ja CreqBaT 34paBocioBeH 1 GanaHcupaH HauMH Ha XMBOT, JOPY 1 Ha MacaTa.

- ®YHKLUMOHUPAHE

3a f1a ce rotem ¢ napa, TpsAGBa f1a ce HambHI pe3epBoapa noHe A0 0603HaYEHNETO,
KOETO Mapkupa MAHUMATHOTO KONMYECTBO BOAA. 3a fla HanpaBuTe TOBA, HATUCHETE
BbPXY YekMeZXeTo (BaHWYKa 3a 3apexaaHe), PasnonoXeHo Ha NPeAHNS KOHTPOEH
naHern, 3a fja ro HakapaTe [a LpakHe Hasaf; cref ToBa ro U3gbpnaite, AoKaTo
cnpe. Crieqy ToBa cuneTe BogaTa B YeKMEMKETO C rpaflyupaHata kaHa u Habnioga-
BaliTe MkoHaTa Ha aucnnes. MNpu u3BaxaaHe Ha TaBaTa Ha AMCTNes Ce nokassa:

=

A

TANK OPEN

X

B CbLLIOTO BpeMe CerMeHTuTe, CBbp3aHu C HMUBaTa Ha BoAaTa, CbLUO e CBETHAT.
M3non3BaiiTe camo CTyfeHa YellMsiHAa BOAA; HUKOra He u3nonsgaiTe un-
TpupaHa (AemMUHepanuavpaHa) unu AecTunvpaHa BoAa, MUHepanHa Boga
VNN apyry TeYHOCTH.
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- 3ABENEXKA

Ako xenaeTe Aa HacTpouTe roTBeHe Ha napa W ¢ypHata e ¢ Tem-
nepatypa no-Bucoka OT XefaHaTa, e e HeobxoaMMo aa usvakare
OXINaXAaHeTo Ha KyXuHata (MOCOYeHO OT ABMKEHWETO Hagony Ha
NeHTUTe, KOUTO NOKa3BaT TeMnepaTtypaTta B LieHTpasiHata YacT Ha
pucnnesi). MoxeTe Aa 3agageTe NPOABLIDKUTENHOCTTA Ha rOTBEHe,
HO BpeMmeTo Lye ce Gpou camo cref kaTo pypHara ce oxnaau. 3a aa
MOXXe Aia Ce 3ano4He roTBEHeTO BefHara, € Heo6xoAMMo 3afaaeHaTa
Temnepatypa Aa 6bae no-BUCOKa OT Ta3u Ha KyxuHata. (SABENEX-
KA: 3a roTBeHe Ha napa, MakcumanHarta Temneparypa e 100°C).

BHUMAHMUE!

*  He nanuBaiite BoAa AUPEKTHO B KOTENa Ha A bHOTO Ha (hypHara.

*  He u3nuBaiiTe 3ananumm TeYHOCTM UMM aNIKOXON B TaBMYKaTa 3a BoJa.

* [lo BpeMe Ha NbNHEHETO, C NOBULIABAHETO Ha HUBOTO Ha Aucnies,
¢pyHKLMOHANHUTE MKOHW NOCTENEHHO OCBETABAT MUHUManNHUTE, cpea-
HUTE U HaKpasi MaKcUMarnHute cerMeHTH. Korato mMakcumanHusaT cer-
MEHT CBETHE, Ce M3aaBa M aKyCTUYEeH CUrHan.

«  HE U3NWBAWTE NOBEYE BOMA, CMIEQl KATO ®YPHATA E CUrHAMNK-
3UPANA, YE PE3EPBOAPBT E MbJIEH.

*  W3JIULUHATA BOJA LLE CE NPENPATU OUPEKTHO B KYXUHATA HA
®YPHATA U OT TAM U3BBH YPE[A.

*  OTcTpaHeTe eBeHTyanHO HanM4yHaTa Boja OT KyxuHata ¢ rbba unm
Kbpna.

*  Crep nmbnHeHe 3aTBoOpeTe YEKMEMXETO, AOKATO uyeTe LipaKBaHeTo,
KOETO ro AbPXKW 3aTBOPEHO: NpoBepeTe Aanu n3yessa Hagnuca TANK
“34e3Ba OT A1cnnes.



m MHCTPYKLIUN 3A YNOTPEBA - KombuHupaHo rotBeHe rpun + MUKPOBBLIIHOBA (hypHa g

O6ww cbBeTH: TepMOCTaTHLT TPAGBa Aa 6bAe HacTpoeH Ha 180°C.

lMocTaBeTe KOHTEHEPU UMK rONeMW TUraHU B JOMHATa YacT, NO-HUCKM TaBW Ha FOPHWUTE HUBA (BKTE 2 CbBETa Ha CHUMKWUTE). AKO XpaHaTa ce MoCTaBs AMPEKTHO
BbPXY CkapaTa, NOCTaBeTe Moj Hes TaBaTa pyrex 3a CbOupaHe Ha MasHuHU 1 COKOBE OT roTBeHe. poBepeTe u3nnyaHeTo: 06bpHETE UMK 3aBbPTETE NapyeTaTa uunu
MPOMEHETE HAaCTPONKUTE, ako € HeobXoanMo.

MowHoct Boeme
Tun xpaHuTeneH npoaykT Konuuecto MMKPOBBITHOBA Tewmn. (°C) (:uu ) 3abenexka
thypHa '

Nasars 100g 500 W 180 2535 TaBa 3a NeyeHe pyrex BpeMe CbC CypoBa
nacra

Hbokn anna Pomana 600 g 500 W 180 15-18 TaBa pyrex

l'paTuHMpaHa nacta 1200 g 500 W 180 10-12 EZﬁ;aTa Tpi0Ba npeau T0Ba Aa bvae caa-

Kapdwon B coc belamen 1000 g 800 W 180 13-18 BpeEMe 3a CypOoBM 3eMneHuyLy

['paTuHMpann gomatu 800 g 500 W 180 15-20 2 TipeAfioivTake e Te fia Ca ¢ efHakLh
pa3vep

MTbHeHM YyLuKw 1400 g 800 W 180 20-25 3 MPeAoyNTaHe € Te fia ¢a C eaHakes
pasvep

MaTnamxaHn napMumxaHa 1300 g 500 W 180 18-23 natnagmkaHu, npeABapuTeNHo CBapeHu

['paTuHupaHu kapTogu 1100 g 800 W 180 18-23 TUraH pyrex

[une Ha napyeta 1200 g 500 W 180 30-35 oObpHeTe No cpeaaTa Ha roTBEHETO

Wnwyeta 600 g 500 W 180 18-23 o6bpHeTe no cpeaata Ha neyYeHeTo

[OTBEHE Ha XpaHW C BUCOYMHA
SABEJIEXKA: kpbrnuaT TUraH He e BKITKOYEH B KOMMIEKTa MeyeHe Ha HUCKN XpaHu

m UHCTPYKLUW 3A YNOTPEBA - Komb1HMpaHO roTBEHE KOHBEHLIMOHHO + MIUKPOBBITHOBA (ypHa g

O6wm cbLBeTH
lMocTaBeTe KOHTENHEPW UK FONEMM TUraHW B JOMHATa YacT, NO-HUCKY TaBM Ha FTOPHUTE HUBA. AKO XpaHaTa Ce MOoCTaBs AMPEKTHO BbpXY CkapaTa, MocTaBeTe Mof Hes TaBaTa
pyrex 3a CbbupaHe Ha Ma3HUHW U COKOBE OT roTBEHE. [1poBepeTe M3NMYaHeTo: 0BbPHETE MK 3aBLPTETE NapyeTaTa u/wnu NpOMeHeTe HaCTPONKIUTE, ako e HeobXoanMo.

MowwHocT Boeme
Tun xpaHuTeneH npoaykT Konuuectso MUKPOBBLJIHOBA Temn. (°C) P 3abenexka
Y (MuH.)
thypHa )
Mune (usno) 1200 g 500 W 200 35- 40 ESZSQKTZTiaC;::ZLZiEBpTeTe no
[eyeHo roBex/o Meco 25-30
(0BeaKocTeHo) 900 g 270 W 200 3540 anaHrne gobpe usneyeHo
CBMHCKM fpKonaH 1000 g 270 W 180 30-35 :;Z:;KTZTﬁa ‘;ofé‘e“:éT ;aB"pTETe no
Pyno 900 g 500 W 180 20-25 oObpHeTe No cpefaTa Ha roTBEHETo
3a NpeanoYnTaHe e aa ce uanonasa
Lisna pu6a 1200 g 270 W 210 30-35 Xapf;ﬂ”sa v (o)
20- 25 anaHrne
3ampasenu Oyprepu 4x100 g 2710 W 220 3035 nobpe 13neyeHo
0bBbpHETE N0 Cpefata Ha roTBeHEeTo
3ampaseHa nuuya @ 28 cm 350 g 2710 W 230 18-23
3ampa3eHa AmepukaHcka nuua 450 g 2710 W 230 23-27

52



m UHCTPYKLMWU 3A YNOTPEBA - KombrHupaHo roteeHe napa + KOHBEHLMOHHO >

O6wu cbBeTH
Korato roTute Ha napa, TpsibBa fa AbpxuTe XpaHaTta, MOBAMrHaTa OT ABHOTO Ha KOHTEHepa, 3a a ce u3berHe noTansHETO W B TEYHOCTTa OT KOHAeEH3. /3bepeTe
Mexay KOHUMrypaLunTe, Noka3aHu B JOMHATa YacT Ha CTpaHuULaTa, Hai-NoAXOAALLMTE Cropes KONMMYeCTBOTO U pa3Mepa Ha XpaHarta.

Tun xpaHuTeneH npoaykT Konuyectso Temn. (°C) ?:3:‘; 3abenexka
Mvne (usno) 1200 g 200 65-70 Hama3aBaHe C onvo
MMunewwkn repan 350 ¢ 130 25-30
MaTuua (ysna) 20009 180 130 - 150
Pocr Guitc 10009 210 gg ?8 ;22:?39,%4%0
CBWHCKO NeyeHo 1000 g 180 80 - 100 HamasBaHe € 0nmo
Puba (Hanp. nbcTbpBa) 1500 g 180 30-35 3 -4 puba
[NapyeTa puba ToH 1200 g 180 40 - 45 4 - 6 napyeta
Acnepxm (3eneHn) 400 g 130 30-40 DenuTe acnepxu ce NPUroTBAT 3a No-manko Bpeme (20-30 MuH)
Mopkosu 300¢g 130 30-40
Xnsi6 (6sn) 1000 g 180 45 - 60 2 napyeTa, 500 rpama

{
—— R
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3ABENEXKA: cneunanHaTa peleTka, kosto TpsiOBa fa ce NocTasy B Ta-
BaTa pyrex, He e BKIKOYEHa B KOMMIEKTA C MPELOCTABEHNUTE aKkcecoapw,
HO Moxe Aa 6bae 3aKyneHa OTAemHo.

m MHCTPYKLMW 3A YINOTPEBA - KombuH1paHo roteeHe napa + MUKpOBbLIIHOBa ypHa b

O6wm cbLBETH

lMocTaBeTe BUCOKUTE KOHTEHEPU HA HICKO HIBO, N3NON3BaiATe rOPHUTE HIBA 3a HUCKUTE KOHTEHEPU.

AKO xpaHaTa ce NocTaBs AUPEKTHO BbpXy TeneHaTta ckapa, NocTaBeTe Mo TaBaTa pyrex, 3a Aa Cboupa TEYHOCTUTE OT FOTBEHE M NPBCKUTE W 3a Ce Ja Hamanu Heob-
XOAMMOCTTa OT NoumncTBaHe. MpoBepeTe M3NnyaHeTo: 06bPHETE UK 3aBbPTETE NapyeTaTa WU NPOMEHETE HACTPONKITE, ako € HeobXoaMMO.

MowHocT Boewme
Tun xpaHuTeneH NpoayKT Konuuectso MUKPOBbIIHOBA Temn. (°C P 3abenexka
Y dypHa (MmH.)

W3MoN3BanTe TUraH pyrex
Pusoto 500 ¢g 500 W 98 11-14 BeAHara fobaBete OynboOHa B KOH-
TeliHepa (Terno, paBHoO Ha opu3a)

HamasHeTe nepdopupaHara TaBa, npe-
Pu6a (uunypa, naBpak) 800 g 210 W 85 5-6 AN fa noctasuTe pubata BbPXY Hes,
npobuitTe koxara Ha HAKOMKO MecTa

Ckapuam / uapcku ckapuam 500g 270 W 85 2-3
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MowHocT Boeme
Tun xpaHuTeneH npoaykT Konnyectso MUKPOBBITHOBA Temn. (°C) (::MH ) 3abenexka
dypHa '
KapTodm - MopkoB# - 600 g 500 W %0 5.6 obenete kapToduTe U HapexeTe 3e-
TUKBUYKN NeHYyLmTe Ha paBHK NapyeTa
Kapdvon / 6pokonn 500 ¢ 500 W 95 6-8 HapexeTe Ha paBHU napyeTa
Pyno 900¢g 500 W 90 10-12

PasnonaraHe Ha xpaHu ¢ BUCOYMHA

m [MOYUCTBAHE - T'PVXA - NOOAPBKKA

- [TouncTteaHe
BHUMAHUE!
Koucynmpaﬁ‘re pasgenunTte 3a 6e30nacHoc1.

¢« TouuncreTe npegHaTa YacT Ha 0BOpyABaHETO C Meka Kbpna, HaBMaXHeHa C
TOMMa canyHeHa Bofa.

¢« 3amnouncTBaHe Ha MeTarHW NOBLPXHOCTY M3Non3BaiTe 0BMKHOBEH Npenapar.

«  TouucTBaliTe BbTPELLHOCTTA HA dypHaTa cref Besika ynotpeba. Mo Tosu
Ha4WH € Bb3MOXHO NECHO [la ce NpemaxHaT neTHata.

«  OtcTpaHeTe ynopuTuTe 3aMbpcsiBaHUS CbC CreLManHi NoYMCTBaLLM Npe-
napatut 3a ypHu.

«  Cnep Bcsika ynotpeba nouncTeaiiTe akcecoapute Ha dypHaTa w i octa-
BsliTe Aa U3cbxHaT fobpe. 3non3saiTe Meka kbpna, HaBnaxHeHa ¢ Tonna
canyHeHa Bofa.

YacTu oT HepbxAaema CTOMaHa

«  [ouucTBaliTe BpaTaTa Ha hypHaTa camo C BnaxHa rsba.

«  ToacywerTe ¢ efHa Meka Kbpna.

*  W3bsreaiiTe 13nN0ON3BAHETO HA CTOMAHEHM BaTW, KMCENWHU UNK abpasuBHM
npoayKTH, KouTo Buxa MOrnK ja NOBPeasT NOBbPXHOCTTA Ha (hypHaTa.

¢« TouncTeTe KOHTPONMHMS NaHen Ha ypHaTa, kaTo npeanpuemeTe Chblunte
npesnasHu MepKu.

MouncTBaHe Ha yNbTHEHWETO Ha BpaTaTa
+  PeposHo npoBepsiBaiiTe yNbTHEHNETO Ha BpaTaTa. YNITbTHEHNETO Ha Bpa-
TaTa € pa3norokeHo OKOMO pamKkaTa Ha KyxuHaTa Ha ypHaTa.
- He nanonaBaiite 060pyBaHeTO, ako YNITbTHEHWETO Ha BpaTaTa e NoBPEAEHO.
- Cebpxete ce ¢ Otaen TexHudecko O6CnyxBaHe.
¢« 3apanouncTuTe yNibTHEHMETO Ha BpaTaTa, Mons, KOHCynTUpaiTe obLaTa
MHEopMaLWs 3a NOYNCTBaHE.

Liukbn 3a nouncTeaHe ¢ napa
+  Tasu npoueaypa 13nonasa napa, 3a Aa yNecHn OTCTPaHsBAHETO Ha MasHi-
HM 11 OCTATbLY OT XpaHa oT (hypHara.

1. Hactpoiika Ha ¢yHKumsTa - LiMkbn Ha noyncTBaHe ¢ napa.

2. HanmbnHeTe pesepBoapa CbC CneuuanHata kaHa.

3. Tewmnepatypata Ha unkbna wwe 6bge 90°C, a npenopbynUTeEnHaTa NPoab-
KUTENHOCT € 15 MUHYTW.

4. Cnep KaTo LMKbTBT HA NOYUCTBAHE NPUKIHOYX, OCTaBETE Ypeda Aa Ce OXnaau.

5. Cnep kato ce oxnaau, u3bbpLueTe BLTPELIHUTE NOBLPXHOCTU Ha (hypHaTa

C Kbpra.
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PasnonaraHe Ha nnocku xpaHu

A
WATER REQUIRED

BE CAREFUL

- MNopapbxka
UHCTPYKLIMX 3A CMA3BAHE HA COEPUTE HA BPATATA

lMpenopbyBa Ce fa ce CMaxaT ABeTe cdepu Ha BpaTaTa Ha pypHaTta (BuxTe
CHVIMKaTa) BeHBX MeCe4YHO C MaLUMHHO Macno Ui CUITIMKOHOB CI'IpEVI, 3a face
npenoTepat BTBbPAABAHETO UM U a 6'b£le Bb3MOXHO NECHO OTBapAHe.



- ianpasBaHe 1 M3MUBaHe Ha pe3epBoapa

A

I'Ipm MbPBOTO BKIMKOYBAHE Ha Aucnnea ce noABaBa XbNTUAT npeaynpeanteneH
TPUBIBITHUK.
OTBapﬂHeTO Ha BpaTtaTta u [OKOCBaWKL ro, Ha aucnnest LLie NoKaxe C'bOGLU,eHVIeTO

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

AKO He xernaeTe [a U3BbpLUMTE M3MMBAHE, NPOCTO AOKOCHETE CMBONA X U XKbh-
TUAT TPUBIMBNHUK U34€3Ba; e MOXe [a Ce U3BbPLUN N3MUBAHETO, KaTo Ce 13be-
pe CbOTBETHUA 6yTOH, crieq Kato ce OTBOPW MEHIOTO C HACTPOMKW. AKO BMECTO
TOBa XenaeTte Aa NPpoAbIIKMUTE C U3MUBAHETO, HAaTUCHETE 6yTOHa 3a NOTBbPXAE-
HWe 1 ONCnnear Le nokaxe

CONNECT PIPE

3a fja npoabKMTE, NOCTaBETE NPELOCTaBeHaTa ryMeHa Tpbba Bbpxy MeTamHust
HakpamHUK, KOMTO 13Mn13a OT 3aaHaTa CTeHa Ha kamepara 3a roTeeHe nog nepgo-
pupaHata 30Ha. [loctaBeTe apyrvs kpail Ha TpbbaTa B KOHTENHEP 3a ChbupaHe ¢
kanauutet 1L (Hanp. npegocTaBeHaTa kaHa). B 1031 MOMeHT HaTucHeTe ByToHa
3a NOTBBbPXKAEHME 3a W13Npa3BaHe (MoMnaTa Bnu3a B exkcnioatauys).

Cnen usnpassaHe Ha pesepsoapa MMa MHAMKaLWS 3a 3apexaaHe Ha pasTeopa
3a OTCTpaHsABaHe Ha KOTNEH KaMbK (MMMOHeHa kucenuHa 5% unu onakoska
NpOTVB BapOBUK 3a KadhemalunHa unm 1Tns). 3a LUSNOCTHO NOYMCTBAHE 13nons-
BaiTe 1L pa3Teop.

LOAD CLEANER

Mpu OTBapsiHe Ha YEKMEIKETO 1 NpW JaBaHe Ha NOTBbPXAEHWE, N306paxkeHe-
TO CTaBa:
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LOAD CLEANER

Mpu HaTMCKaHe Ha ByToHa 3a NOTBBLPXKAEHWE Ce pecTapTypa noMnaTta 1 u3nnakea
pesepBoapa 1 BepuraTa 3a Bofa. Korato pesepoapbT € NpaseH, 13nnakHeTe ¢
Boza (owe 1L): aucnnesT nokassa:

LOAD WATER

nOBTOpHO 0TBapAHE Ha YeKMEPKETO U NOTBbPXKAaBaHe, AUCNNEAT NOKa3Ba:

LOAD WATER

HanbnHete pesepBoapa Hamb/HO U HAaTUCHETE MOTBbPXAEHUE, 3a Aa CTapTu-
paTte nomnata 1 Aa 3ano4yHeTe OKOHYaTesnHOTO MU3npasBaHe. Cne,q 3aBbpLlBaHe
(onepau,MﬂTa OTHeMa OKOJ1o Aecet MI/IHyTI/I) OUCNNeAT Nnokasea :

CLEANING END

KoraTo M3MMBaAHETO MPUMKNIOYM, Ype3 HaTuCkaHe Ha OyTOHa 3a MOTBbPXAEHWE
MOXeTe Aia 3anoyHeTe Aa u3nonasate ypeaa HopmarHo.

/13M1BaHeTO 1 13NpasBaHETO Ha pe3epBoapa MOXE [a Ce M3BBLPLUM MO BCSKO
BpeMe 4pe3 J0CTbI A0 COTBETHOTO MEHI0 Ypes HaTuckaHe Ha GyToHa 3a Ha-
CTpoMKa.

CONNECT PIPE




3HaueHue Ha npegynpexneHnaTa, OTHacALWMW ce [0 Bepurarta 3a Boga

Bbnpeku ToBa, ce npenopbyBa Aa Ce 13Nnpassa pe3epsoapa Crief BCSKO roTBeHe,
3a [1a Ce 3aroyHe CMegBalloTo ¢ MHOrO NpsicHa Boga.

A
X WASHING CYCLE REQUIRED

0%

Tosa npeaynpexaeHme ce NosBABa BCeKN MbT, Korato (ypHaTa Gbae cebp3aHa A
KbM eneKTpudeckata Mpexa. To € camo UHAOPMAaTMBHO 1 BIA NO3BONABA YPEbT X WASHING CYCLE NEEDED
[1a Ce 131on3sa HOpManHo, I0pY 1 1 He Ce M3BbPLIBA U3MUBAHE.

ToBa npepynpexaeHne ce nosBsBa, Cref kato TOnnoreHepaTopsT e pabotun B
npogbmkenne Ha 80 Yaca (pyHKuumM 3a napa u kombuHupanu ¢ napa). OT To3m
MOMEHT MoraT Aa ce u3sbpLiat camo owje 10 yukbna Ha roTeeHe ¢ napa: Bno-

\—}R CNeacTBue, ako M3MMBAHETO He Ce U3BBPLLM, PYHKLMKTE C NapaTa MoraT Aa Ob-
[aT 136paHu, HO MO BPEME Ha CTapTUPaHeTo Lie Ce NosiBu CboBLLEHMe 3a rpeLuka
A 11 TOTBEHETO HAMa [1a 3anoyHe.

X EMPTYING CYCLE NEEDED

ToBa u3BecThe ce nosBsBa 7 JHU Cnef NocneaHoTo MbiHeHe Ha pesepaoapa U
npuKaHBa 3a HEroBOTO W3Npa3BaHe, 3a f1a ce U3berHe BroLLaBaHe Ha KaYecTBOTO
Ha BogaTa. To e camo MH(hOPMATMBHO M BI NO3BOMABA YPeabT Ja Ce 13non3sa
HOPManHo, A0PU 1 [1a HE Ce U3BbPLLBA U3NPa3BaHe.

m [TOYUCTBAHE N NOAAPBXKA - CoBeTr 3a nouncTBaHe Ha doypHaTa 1 npegHWs naHen

®YPHA
KOMMOHEHT METO/1 HA MOYUCTBAHE MPENYNPEXAEHMS

Mpenopbysa ce (hypHaTa 4a ce No4mncTBa creq Besika yroTpeba. 3ambp-
CAABAHETO CE MOYNCTBA NMO-TIECHO, KATO CE MPeAoTBPaTsABa MHOTOKPATHO He w3nonasaiite yCTpoOCTBO C Napa 3a BbTpelL-

13rapsiHe Npu BUCOKY TeMNepaTypu. HOTO NOYMCTBaHe Ha ypHaTa.He nsnonseaiite
OTcTpaHeTe BCUYKM M3MBKBALLM Ce YacTu M M U3MUIATE OTLENHO C Tonna | abpaanBHW/KOPO3MBHM NOYMCTBALYYM NpenapaTi
BbTpewHocT Ha chypHaTa
NMUSBA CTPANA W BpaTa Boja 1 HeabpasvBeH npenapar. UMW OCTPW MeTarHN MHCTPYMEHTY 33 NOYMCTBAHE
Kamepata 3a neyeHe ce nouncTBa C Meka Kbpna, HanoeHa ¢ pa3TBop Ha Ha CTbKIeHaTa BpaTa Ha oypHaTa, Tbil kaTo Te
TONMa BoAa U aMOHSIK, Crefj KOeTo ce 13nnaksa v n3cyLuasa. Morat fja noBpeasT NOBbPXHOCTTA W [ja JoBeAaT

MouncTeTe NpegHaTa YacT Ha ypeaa U yniTbTHABALLMTE MOBLPXHOCTV Ha | [0 cYyrnBaHe.
BpaTaTa C Meka Kbpra C TOnna BoAa M NoYu1CcTBaLY npenapar.

HakucHeTe B pa3Teop OT Tonna BoAa v HeyTparneH canyH. Macywete cneg | OTcTpaHeTe ocTaTbuuTe OT XpaHa BefHara cnej

MoaHoc
13M1BaHeTO. ynotpeba.
Mpu Aeno3nTH Ha 3aMbpCABaHe U BTBbPAEHO
PeweTkn MoumcTeTe C TONMa BoAa U HeabpasnBHN MOYMUCTBALLM NpenapaTn UM ¢ | 3amMbpcsiBaHe, NPenopbYMTENHO € Aa 0CTaBuTe pe-
nopxoasiy obeamacnuren. LUETKUTE Aa Ce HaKWUCHAT 3a HAKOMKO Yaca, npeau
Aa v nouucTuTe.
KOMMOHEHT METOA HA NOYUCTBAHE NPEAYNPEXOEHWA
MoumncTeTe YacTuTe C Xnaaka BOAA M HEKOPO3UBEH TEYEH BracbKbT Cce NoAAbpPXKa Ypes NepUoANIHO NOYMCTBAHE CbC
CTomaHeHa NOBBbPXHOCT npenapart v cnef, ToBa rv NOACYLLETE C Meka Kbpra v oT cnevLyantmu NpoayKTH, KouTo 0BUKHOBEHO Ce npeanarar Ha
MUKPOGNOBP. nasapa. Hukora He usnonagarite abpaauBHI Npaxose.

N36sreaiiTe fa OCTaBsiTe KUCEMUHHN UMW aMnKarHy BelLe-
3a fja ce 3anassAT xapakTepucTukuTe Ha bosigucaHuTe Yactu, € | cTBa (OLeT, IMMOHOB COK, COM, JOMaTeH COK W T.H.) BbPXY
HeobX0AMMO Aia Ce MOYNCTBAT YECTO ChbC CanyHeHa BoAa. BosigMcannTe YacTu 1 U3MuiiTe, Korato bosigncaHuTe Yactm
ca Bce oLLe Tonnm.

Bosgncanun noBbpxXHOCTH

m MOYNCTBAHE U NOAOPBXKA - CmsiHa Ha namnaTta

. BHUMAHMUE! ¢ CmsHa Ha Kpywkarta
Mpenv cMsHa Ha namnara: 3aBbpTeTe CTHKMEHNA Kanak Ha namnara obpaTHO Ha 4acoBHMKOBATa
YaeperTe ce, Ye ypeabT e U3KMIYEH, NPpeau Aa CMEeHUTe KpyLikaTa, 3a Aa ce CTpernka, 3a Aa ro 0TCTpaHuTe.
1n3berHe Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB YAap. - louncreTe CTLKNEHMA Kanak.
BHuUMaHMe: namnata 1 CTbKIEHUSAT kanak Ha flamnata mMorat ga 6baar ro- -CmeHeTevnalvlnaTa C noAxopsLLa xanoreqta namna 25W.
peluy. MocTaseTe eaHa Meka Kbpra Ha [bHOTO Ha BLTPELIHOCTTA Ha ypeaa. MoHTupaiiTe 0THOBO CTbKINEHNS kanak.
MpeaoTepaTABa NOBPE/A HA CTHKNEHUS Kanak Ha namnata 1 Ha KyxuHara.
BuHarv 13nonagaiTe eanH 1 CbLUM TUN NaMna.
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m OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTHU
- 06wy npobnemu

A BHUMAHUE!

* Mo Bpeme Ha rapaHLyOHHUS NEPUOA PEMOHTITE MOraT Aa Ce N3BBLPLLBAT CaMo
OT OTOPU3MPaHUS OTAEN 3@ TEXHMYECKO OBCMyXBaHE UMK Ypes 13non3BaHe Ha
crnewmaneH npeskoysaten

* [peayn pemoHT, n3kmioyeTe ypeaa OT enekTpuyeckata Mpexa, T.e. paskayerte
3axpaHBaLLys kaben unv okaxeTe Bb3AENCTBUE Ha CieLanHns NpeBkoyBaTen.
* He oTOpu3npaHnTe MHTEPBEHLMM M PEMOHTI MOraT [ja [oBeaaT 40 TOKOB yaap
VNN KbCO CbepuHeHue, Taka Ye He Tpsbea Aa ce wsebpweat. OcTaBeTe Tasu
[EHOCTY Ha OTOPM3MPaHN TEXHULM.

* B cnyyait Ha manku cMyLUeHus MOXeTe fja onuTaTe fa oTcTpaHuTe npobnema,
KaTo crefgarte NHCTPyKUunTe.

+ Hamecara no obcnyxsaHe no Bpeme Ha rapaHuusTa He e GeannatHa, ako ype-
AbT He paboTu nopaam HenpasunHa ynotpeba.

+ OTCTPaHsABAHETO Ha HEM3NPABHOCTM WK OMMaKBaHWS, MPUYMHEHN OT Henpa-
BUIHa ynotpeba unn uHcTanupaxe, Hama ga 6bae peMOHTMPAHO B pamkuTe Ha
rapaHuusiTa. Pasxogute no rapaHumsTa we 6baat 3a cMeTka Ha notpebutens.

m OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTHU
- CbobLyeHms 3a rpeLuka

pelwkmn Ha cuctema
B cnyyait Ha aHOManus Ha gucnnes ce NosBABaT CNeAHUTE rPeLLKM:

Onucaxue Kog Ha rpeluka
CoHpa Ha KyxuHa npekbCcHaTa 00
CoHpa Ha KyxuHa B KbCO CbeAMHEHNE 01
CoHpa koTen npekbcHaTa 02
CoHpaTa Ha TonnoreHepaTopa € B KbCO CbeMHEeHNe 03
CoHpara 3a Meco e npekbcHaTa 04
CoHparta 3a Meco € B KbCO CbeMHEHNe 05
MMperpsiBaHe 08
TonnoreHepaTopbT He Cce HarpsiBa 09
lMomnata He yHKUMOHMpPa 10
[peLuka npw n3npassaHe 14
HeobxoaumocT 0T u3Mm1BaHe Ha BepuraTa 3a Boga 15
TaHreHUManHusT BeHTUNAToOp He paboTu 16
[peLLka B KOMyHUKaLWs 20

NPEAYNPEXIEHWE 3A MPOBIIEM

A

B cnyqaﬁ Ha rpeLlka, U3KMnK4eTe 1 CBbpxe-
Te OTHOBO ypefna. AKo rpeLLKaTa e OTHOBO
Halnun4Ha, LWe ce Hanoxu Hamecarta Ha 0To-
PU3npaH TexHuK.

error
123456

NPEOYNPEXAEHNE 3A OTBOPEHA BPATA (B NMPOLIEC HA TOTBEHE)

DOOR OPEN

3aTBOpeTE BpaTaTa Ha hypHara.
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m MHCTAJIUPAHE - MHCTpyKUMK 3a UHCTanM-
paHe

A Tabenkata ¢ xapakTepuCcTuku, pa3nornoxeHa Ha OrpaHn4MTens Ha BpaTata
Ha (bypHaTa 1 nokadaHa Ha CTp. 1, ce Bxaa npu OTBOPeHa BpaTa, CbAbpxa
BCUYKM [iaHHW, HeO0BXOAMMM 3a MHCTanupaHe, Hanpumep: MOAEN Ha ypeaa, Ho-
MWHANHO HanpexeHue W KoHcymauus. MbpBo M3MepeTe W NpoBepeTe HulaTta
3a BrpaxgaHe B Lukada, kosTo TpsbBa 4a CbOTBETCTBA TOYHO Ha pa3MepuTe,
nocoyeHm Ha churypa A. YBepeTe ce, Ye nokpuTeTo Ha mebenute, ypHupa nnm
ApyruTe yactu ca obnenenu ¢ Tonnoycronumso nenuno (150°C). Ako nokpuTneTo
WNK NENUIOoTO He Ca YCTOMYMBM Ha TOMMMHA, NOKPUTUETO MOXe Aa ce Aedop-
MWpa unu a nagHe, ocobeHo B Hal-TECHUTE TOUKM Ha Lukadha. YBepeTe ce, e
LKadbT, NOArOTBEH 3a BrpaxaaHe Ha dypHata UMa AbHO U MOXE fa U3abpxa
TErnoTo Ha ypepda. BknioyeHu ca BCuUki BUHTOBE W akcecoapy, Heobxoanmm 3a
3aKpenBaHe Ha ypHaTa KbM Lukada.

®wur. A - Moa. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“hin. 100
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m UHCTAJIMPAHE - Enektpuyecko cBbp3BaHe

A CnepHuTe MHCTPYKUWM Ca NpeaHasHaveHu 3a KBanuuumupaHoTo nuue,
KOETO LLie Ce NOrpuKM 3a MHCTaNMPaHETO Ha ypeaa, HeroBata HacTpoika U Tex-
HWYecka NoAAPBXKKA W KOETO LU rapaHTupa, Ye Te3u onepaLym ce U3BbpLUBAT No
Bb3MOXHO Hali-NpaBuMIHUS HAYMH 1 B CbOTBETCTBUE C AeiCTBaLLUTe pa3nopeadu.
BaxxHo: BCsika HACTpOlika, NOAAPBXKKA M T.H. TpsibBa Aa ce U3BbpLUBAT Creq u3-
KMKoYBaHe Ha eNEKTPUYECKUS KOHTAKT Ha ypeaa.

MpaBuna 3a uHcTanupaxe

ToBa CbOpbKEHWE OTTOBAPS Ha CreAHNTE AVUPEKTUBY:

OVPEKTWBA 2002/96/CE

OVPEKTWBA 3A HUCKO HANPEXEHWE 2014/35/UE

OVPEKTWBA 3A ENEKTPOMATHWUTHA CbBMECTUMOCT 2014/30/CE
PETTIAMEHT Ne 1935/2004 (kOHTaKT C XpaHn).

VHcTanupaHeTo TpsibBa fa ce U3BbPLLBA MO NEPAEKTEH HAYMH U B MBIHO CHOT-
BETCTBME C AeNCTBALLMTE pasnopendbn no OTHOLIEHWe Ha enekTpuyeckata WH-
cTanauus.

B npotuseH cnyyain ®upmata Npou3BOANUTEN HE HOCK HIKaKBa OTFOBOPHOCT.

B Ta3u Gpoluypa Lje oTkpueTe 1 enekTpuyeckaTa cxema Ha BaLLeTo YCTPONCTBO.
YpeauTe ca npoekTupaHu Aa bbaat cBbp3aHn KbM 3axpaHBaHeTo, NOCOYEHO Ha
TabenkaTa ¢ aaHHu.



Mpeau Aa cBBLPXETe ypeaa KbM enekTpuyeckara Mpesxa, yBeperTe ce, ve:

- XapaKTepPUCTUKUTE Ha eneKkTPOMarHuUTHUS NPeBKITOYBATEN UMW KOHTAKTBLT MoraT
[a 3abpxaT Ha HaToBapBaHeTo Ha 060py/ABaHETO (BWX AAHHUTE Ha Tabenkata);
- 3axpaHBaLlaTa cucTema TpsibBa Aa e cHabpeHa ¢ edekTUBHA Bpb3ka 3a 3ase-
MsiBaHe.

YpenwT e cHabzieH ¢ kaben Ge3 Lencen: BpbakaTa TpsAtBa Aa ce U3BbPLUM, Taka
ye KbITO-3eNeHnAT kaben e NPOBOAHWK 3a 3a3eMsiBaHe W HuKora He Tpsibea fa
ce npekbcaa.KOHTaKTBLT TpsibBa Aa e BUANUM 1 JOCTBIEH, 38 Aa MOXE JIeCHO Aa
ce W3KMioyBa ypesa.

3a AupeKTHa BPb3ka KbM MpexaTta e Heo6Xoaumo:

* THE3[0TO MIN OMHUNONSPHUST MPEBKIIOYBATEN, C MUHUMAIEH 0TBOP OT 3 mm,
€ NTECHO IOCTBNEH, CNef KaTo YpeabT e MHCTanMpaH;

A XKbnTo-3eNeHMAT NPOBOAHMK 3a 3a3eMsiBaHe
He TpsiGBa Aa ce MpekbCBa AOPU OT MpekbCBaya.
3axpaHBawuAT kaben TpsAbBa Aa 6bAe pasnonoxeH
Taka, Ye Aa He BN13a B KOHTAKT C NOBBLPXHOCTH, YUA-
TO Temnepartypa e no-Bucoka ot 50°C, kakto u okon-
HaTa cpepja. Ako 3axpaHBawmAT kaben TpsabBa Aa
6bAe CMeHeH, CBBbpXeTe ce C 0TAeNa 3a TeXHUYeCKo
obcnyxBaHe.

m Enekrpuyecka cxema
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lNlereHpa

F YepeH

N HeyTtpaneH

M KyTns ¢ knemm

NMPEANA- TMpeanasuten 10A

3UTEN

FLC ®untbp LC

L1 Jlamna Ha cbypHa

SA [naTka 3axpaHBaLlo
YCTPONCTBO

SD Mnatka guennei

SP [naTka 3a MOLHOCT

EN Perynupate Ha eHkogep

CP CBbp3BaHe Ha coHpa 3a ro-
TBEHE

SL [laTunk 3a HMBO Ha Bofa

DM [bMnep MukpoBbIHOBa yp-
Ha

DV [bmnep Mapa

PD Momna

VR PapunaneH BeHTunartop

) TaHreHuWaneH BeHTUnaTop

RC Harpesaten Ha TONnorewe-
paTopa

R3 Harpesarten Ha rpun

R4 Kpbren Harpesaten

PT1000  CoHpa Ha TonmoreHepaTop
PT1000

NTC CoHpa Ha kyxuHa NTC

MGT Magnetron

TR TpaHcopmaTop BUCOKO
HanpexeHue

HVD [lnopa B1COKO HanpexeHue

CA Konnesatop 1,05 uF

MA MoTop Ha aHTeHa

TS O6esonacuteneH Tepmoctat
Ha ¢pasa 135 °C

TS1 O6e3sonacuteneH Tepmoctat
Ha ¢pasa 135 °C

TS2
TCO

TCO1

TSPO

MSEC

MMO
MPR

K1
K3

K4

K6

K13

K15

K17

ObesonacuteneH TepMocTat Ha dasa 120 °C
O6esonacuteneH TepMocTat Ha (basa
318°C (TCO)

Obe3sonacuteneH TepmocTar Ha dasa
318°C (TCO)

OBesonacuteneH TepmocTat Ha ¢pasa 90 °C

BropocTeneHeH Mukpo
Mwukpo MoHuTop
MMbpBrYEH MUKPO

Mukpo Bpata

Mukpo TaBa 3a 3apexaaHe Ha Boaa
TaHreHLmManeH MAKpo BEHTANATOP
YepeH

Kadpsis
YepseH

Bsn

Kent
Kont-3eneH
Cus

CuH

Kaben 3asemsiBaHe Ha KneMHus 6rok
Kaben Ha 3a3emsiBaHe Ha KnemHa kyTust
Ha papuaneH MoTop

Kaben 3asemsiBaHe Ha kpbroobpaseH
KknemeH 6ok

Kaben Ha 3a3emsiBaHe Ha KnemHa kyTust
Ha namna Ha cypHa

Kaben Ha 3a3emsiBaHe Ha KnemHa KyTus
Ha HarpeBaten Ha rpun

Kaben 3a3emsBaHe Ha pamka Ha kremeH
6ok

Kaben 3asemsiBaHe Ha knemeH 6nok Ha
3axpaHBaLLo YCTPOMCTBO



A AVERTISMENTE IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
Caracteristicile aparatelor

Placuta cu caracteristicile, care sunt indicate si pe copertd, este aplicata
pe rama internd a usii cuptorului si este vizibild cand usa este deschisa.
ATENTIE! Aceste avertismente se refera la diferite tipuri de aparate. Fiti
atenti si identificati corect tipul de aparat pe care il detineti (consultati
placuta cu caracteristicile).

1. Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie manualul de instruc-
tiuni ce contine, printre altele, informatii deosebit de importante cu privire
la siguranta in timpul instaldrii, utilizarii si intretinerii aparatului. Pastrati
cu grija manualul de instructiuni, pentru a-| consulta pe viitor si pentru
identificarea numarului de serie.
2.Securitatea electrica a acestui aparat este garantatd numai dacé s-a
realizat o corecta legéturd de impamantare, conform prevederilor legis-
latiei Tn vigoare. Este obligatoriu sa va asigurati c& aceste norme au fost
respectate; in caz de indoieli, apelati la o persoana calificatd, pentru o
verificare amanuntita a instalatiei electrice. Constructorul nu isi asuma
nicio raspundere pentru daunele provocate de o instalatie de impaman-
tare deficitara.

3. Inainte de a conecta aparatul, verificati daca toate caracteristicile tehni-
ce indicate pe placuta corespund pe deplin cu cele ale instalatiei electrice.
Operatiunile de instalare/reglare trebuie efectuate de personal calificat.
4. Controlati ca instalatia electrica si prizele de curent s aibé o capacitate
suficienta pentru a suporta puterea maxima a aparatului, indicata pe pla-
cuta. In caz de indoieli, apelati la o persoana calificata.

5. Aparatul trebuie conectat direct |a reteaua de alimentare, respectand
polaritatea indicata. Pentru racordare, trebuie sa se prevada un dispozitiv
care sa asigure deconectarea de la retea, cu o distantd de deschidere a
contactelor care s& permita deconectarea completd in conditii de catego-
rie de supratensiune lll, in conformitate cu normele de instalare.

6. Dacé priza nu este adecvata pentru stecher, inlocuiti-o cu una adecva-
ta. In acest caz, apelati la o persoana calificaté care va trebui sa verifice si
daca sectiunea cablurilor prizei poate suporta puterea absorbitd de apa-
rat. Cablul de alimentare nu este prevazut cu stecher. Pentru racordare,
consultati paragraful ,Legatura electricd”. Se recomanda sa nu se folo-
seasca adaptoare, prize multiple sau prelungitoare.

7. Dacé aparatul raméne nefolosit pentru o lunga perioada de timp, decu-
plati legatura electricé si deconectati intrerupatorul general.

8. Nu blocati fantele de aerisire sau de disipare a caldurii.

9. n caz de avariere a cablului electric de alimentare a aparatului, acesta
trebuie schimbat exclusiv de un centru de asistentd autorizat de catre
constructor.

10. Aparatul trebuie utilizat numai pentru scopurile pentru care a fost con-
ceput (coacere). Orice alta utilizare (de exemplu incélzirea unei camere)
este incorecta si deci periculoasa. Constructorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru daunele cauzate de utilizari incorecte similare.

11. Utilizarea oricarui aparat electric implica respectarea anumitor reguli
fundamentale, si anume:

A. Nu atingeti niciodatd aparatul cu méinile sau picioarele umede sau
ude.;

B. Nu folositi niciodatd aparatul cand sunteti cu picioarele goale;

C. Evitati folosirea prelungitoarelor si eventual adoptati toate masurile de
precautie posibile;

D. Nu trageti cablul electric, pentru a-| scoate din priza de curent;

E. Nu expuneti aparatul la actiunea agentilor atmosferici (ploaie, soare
etc.);

F. Nu permiteti copiilor cu vérsta sub 8 ani s& se apropie de aparat, decét
daca sunt supravegheati in permanenta. Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta mai mare de 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupa ce acestea au fost
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si dupa ce au luat
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la cunostinta pericolele pe care le implica utilizarea acestuia. Copiii nu

au voie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si intretinere nu

trebuie efectuate de copii nesupravegheati.

12. Aparatul si elementele accesibile ale acestuia devin foarte fierbinti, in

timpul utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti elementele incalzitoare. Nu per-

miteti copiilor mici s& se apropie de aparat. Copiii cu varsta sub 8 ani nu

trebuie s& se apropie de aparat decat daca sunt supravegheati in perma-

nenta.

13. Inainte de a curéta aparatul sau de a efectua operatiunile de intretine-

re, deconectati aparatul decupland cablul de alimentare sau intrerupand

alimentarea cu curent de la intrerupatorul corespunzator.

14. Tn caz de avarii sau probleme de functionare, opriti aparatul si nu

incercati sa il reparati. Reparatiile trebuie efectuate exclusiv de un centru

de asistenta autorizat. Solicitati intotdeauna folosirea de piese de schimb

originale. Nerespectarea acestor indicatii poate compromite siguranta

aparatului.

15. Recomandam insistent s& nu se lase accesibile partile care pot repre-

zenta un pericol, mai ales in prezenta copiilor care ar putea folosi aparatul

pentru a se juca.

16. Nu folositi lichide inflamabile (alcool, benzina etc.) in apropierea apa-

ratului in functiune.
17. Ambalajul are rolul de a proteja aparatul de eventuale dau-
ne in timpul transportului. Materialele folosite pentru ambalare
sunt usor de reciclat, deoarece au fost selectate in baza unor
criterii ecologice. Reciclarea acestora reduce nevoia de materii
prime si reduce volumul deseurilor. Aparatele electrice si elec-
tronice contin adesea materiale valoroase. Insé contin si mate-
riale care, daca sunt manevrate sau eliminate in mod incorect,
pot reprezenta un pericol pentru sanatatea omului si pentru

mediul inconjurator. Cu toate acestea, ele sunt esentiale pentru corecta

functionare a aparatului. Asadar va rugam sa nu il eliminati la un loc cu

deseurile menajere.

Pentru a-| elimina, va rugdm sa il predati unui centru de colectare/reci-

clare deseuri din localitatea dvs., sau s& va adresati distribuitorului dvs.

pentru a primi indrumérile necesare. Asigurati-va ca pana in momentul

eliminarii, aparatul nu este lasat la indeméana copiilor.

18. Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curatarea interioara a

cuptorului.

19. Nu folositi detergenti abrazivi sau unelte ascutite din metal pentu a

curata usa din sticla a cuptorului, deoarece acestia pot deteriora suprafata

usii sau pot cauza fisurarea acesteia.

20. In caz de fum, nu deschideti usa cuptorului: opriti aparatul si deconec-

tati-l de la reteaua electrica. Nu deschideti usa decat dupa ce fumul s-a

disipat pentru a sufoca flacarile.

21. Folositi functia de blocare a comenzilor, pentru a nu permite copiilor sa

porneasca singuri aparatul.

22. Supravegheati copiii cand acestia se afla in imediata apropiere a cup-

torului multifunctional. Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

23. Pericol de sufocare.

- Copii se pot infasura, in joaca, in materialul folosit pentru ambalare (de

ex. folie) sau si- pot trage pe cap, sufocandu-se. Nu lasati astfel de mate-

riale la indemana copiilor.

24. Pericol de arsuri

Pielea copiilor este mult mai delicata decét pielea adultilor.

- Usa din sticla, panoul de comanda si fantele pentru iesirea aerului cald

din compartimentul de coacere al aparatului devin fierbinti. Nu permiteti

copiilor sa atinga aparatul, cand acesta este in functiune.

25. Pericol de vatamare.

Capacitatea de sarcina a usii este de maximum 8 kg. De asemenea, copiii

se pot rani atunci cand usa este deschisa. Evitati ca acestia sa se sprijine

pe usa deschisa, sa se aseze pe ea sau sa se agate de ea.

26. Nu utilizati acest aparat in locuri care nu sunt stationare (de ex. pe

vapoare).

27. ATENTIE: asigurati-va ca aparatul este inchis inainte de a schimba

becul, pentru a evita posibilele electrocutari.



m MASURI DE PRECAUTIE PENTRU A EVITA POSIBILA
EXPUNERE LA ENERGIA EXCESIVA DE MICROUNDE

28. Nu incercati sa folositi acest cuptor cu usa deschisa, deoarece functio-
narea cu usa deschisa poate cauza o expunere daunatoare la energia de
microunde. Este important sa nu deteriorati sau s& manipulati dispozitive-
le de blocare de siguranta. Nu asezati niciun obiect intre partea frontala
a cuptorului si usa si nu lasati sa se acumuleze murdéarie sau reziduuri de
agenti de curatare pe suprafetele de etansare.

29. AVERTISMENT: nu utilizati cuptorul daca acesta este deteriorat. Este
deosebit de important ca usa cuptorului s& se inchida corect si s& nu
existe deteriorari la (1) usa (indoita), (2) balamale si incuietori (rupte sau
slabite), (3) garnituri si suprafete de etansare ale usii. Daca usa si gami-
turile de etansare sunt deteriorate, cuptorul nu trebuie utilizat pané cand
nu este reparat de un tehnician de service calificat (instruit de producator
sau de serviciul clienti).

30. AVERTISMENT: Este periculos pentru orice persoana fara o pregatire
adecvata sa efectueze lucrari de intretinere si reparatii care necesita inde-
partarea oricarei protectii sau bariere impotriva expunerii la microunde. In
timpul lucrarilor de instalare, intretinere si reparatii, aparatul trebuie sa fie
deconectat de la retea. Nu deschideti niciodaté carcasa aparatului. Mani-
pularea conexiunilor sau a componentelor electrice si a pieselor mecanice
este foarte periculoasa pentru utilizator si poate cauza defectiuni.

31. AVERTISMENT: Nu incalziti lichidele sau alte alimente in recipiente,
borcane sau sticle sigilate, deoarece acestea pot exploda.

32. Atunci cand cuptorul functioneaza in modul cu microunde, acesta este
destinat incalzirii alimentelor si bauturilor. Nu utilizati modul cu microunde
pentru a usca flori, ierburi, paine sau alte materiale inflamabile, cum ar
fi bureti, papuci, perne sau pernute umplute cu sdmburi de cirese, grau,
lavanda sau geluri, cum ar fi cele utilizate in aromaterapie. Daca sunt in-
calzite, aceste obiecte ar putea lua foc si provoca leziuni prin ardere chiar
si dupa ce au fost scoase din cuptor.

33. ATENTIE: atunci cand aparatul functioneaza in modul combinat, copiii
trebuie sa-l foloseasca numai sub supravegherea unui adult, din cauza
temperaturilor ridicate care se dezvolta.

34. Atunci cand se utilizeaza functia ,Numai MICROUNDE”, cuptorul nu
trebuie sa fie preincalzit (fara alimente) sau pornit cand este gol, deoarece
se pot produce scantei.

35. Inainte de a utiliza cuptorul, asigurati-va ca ustensilele si recipientele
sunt special concepute pentru cuptorul cu microunde (consultati instructi-
unile de pe paginile urmatoare).

36. La incalzirea lichidelor (apa, cafea, lapte etc.), este posibil ca, din
cauza fierberii intarziate, continutul sa inceapa brusc sa fiarba dupa ter-
minarea gatitului si s& se reverse violent, provocand arsuri. Pentru a evita
acest lucru, o lingura de plastic sau o tija de sticla trebuie introdusa in
recipient inainte de a incepe sa incalziti lichidele. In orice caz, manipulati
recipientul cu mare atentie.

37. Nu incalziti bauturi spirtoase cu continut ridicat de alcool sau cantitati
mari de ulei, deoarece acestea pot lua foc.

38. Dupa ce incalziti alimentele pentru copii (continute in biberoane sau
borcane), agitati sau amestecati continutul si verificati temperatura inainte
de consum pentru a evita arsurile.

39. De asemenea, este recomandabil s& scuturati sau s& amestecati ali-
mentele pentru a asigura o temperatura uniforma. Daca se folosesc ste-
rilizatoare din comert pentru biberoane, verificati INTOTDEAUNA inainte
de a porni cuptorul ca recipientul este umplut cu cantitatea de apa indicata
de producator.

40. Toate cuptoarele cu microunde sunt testate si aprobate in confor-
mitate cu reglementérile actuale privind siguranta si compatibilitatea
electromagnetica. Ca masura de precautie, producatorii de stimulatoare
cardiace recomandd mentinerea unei distante minime de 20 - 30 cm in-
tre un cuptor cu microunde pornit i un stimulator cardiac, pentru a evita
posibilele interferente cu stimulatorul cardiac insusi. Daca, din orice motiv,
se suspecteaza interferente, opriti imediat cuptorul cu microunde si con-
tactati producatorul stimulatorului cardiac.

41. Daca cuptorul se supraincalzeste (utilizare prelungitd, utilizare fara
sarcina etc.), cuptorul poate fi oprit de un termostat de siguranté. Dupa ce
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se raceste, cuptorul va reveni la functionarea normala.

42. Nu gatiti sau nu incalziti oudle in cuptorul cu microunde cu tot cu coa-
ja, deoarece acestea pot exploda, chiar si atunci cand sunt fierte.

43. Retineti ca timpii de gatire, incalzire si decongelare la cuptorul cu mi-
crounde sunt adesea mult mai scurti decat in modul fara microunde. Tim-
pii de gatire excesiv de lungi fac ca alimentele sa se usuce si, eventual,
sa se arda.

B COACEREA LAABUR

44. Nu folositi cuptorul atunci cand capacul becului este indepartat. Aburul
ar putea ajunge la piesele sub tensiune si ar putea provoca un scurtcircuit.
De asemenea, componentele electrice ar putea fi deteriorate.

45. In cazul in care cuptorul este montat in spatele unei usi de dulap, fo-
lositi- numai atunci cand usa este deschisa. Inchideti usa dulapului numai
atunci cand aparatul este complet oprit si rece.

46. Nu deschideti usa aparatului in timpul coacerii la abur. Este posibil sa
iasa abur.

Il PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE

- Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima data, lasati-l sa functioneze
timp de aproximativ 1 ora (230°C), lasand daca este posibil deschise fe-
restrele din bucatarie. La prima pornire, cuptorul emana mirosuri neplacu-
te, cauzate de reziduurile de productie precum vaseline, uleiuri sau rasini.
Dupa scurgerea timpului indicat, cuptorul va fi gata pentru prima coacere.
Dupa ce cuptorul s-a racit, curatati-l urmand instructiunile din paragraful
,Curatare si pastrare”.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu coli din aluminiu pentru a facilita cu-
ratarea.

- O astfel de operatiune compromite randamentul aparatului si poate ava-
ria suprafetele emailate.

- Toate accesoriile care intra in contact direct cu alimentele trebuie curata-
te foarte bine inainte de utilizare, folosind produsele adecvate.
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m INSTRUCTIUNIDE UTILIZARE
Functionare

Pagina initiala a afisajului

1 = Permite s& se acceseze pagina de setare a cavitatii.
2 = Permite sa se seteze temporizatorul.

3 = Permite sa se acceseze direct setarile.

A - Atentie: pe afisaj apare un triunghi galben la prima pornire: este

necesar un ciclu de spélare (nu impiedica functionarea daca nu este
executat) *

OBSERVATIE: Triunghiul galben dispare:

A - numai in cazul in care rezervorul este umplut cu putind apa si golit
complet.

* (daca nu se efectueaza operatiunea de spalare/ golire, cuptorul va func-
tiona normal, dar triunghiul galben va ramane vizibil).

B - dupé ce atingeti triunghiul galben si deschideti usa, pe ecran apare

ecranul prezentat mai jos. Daca atingeti simbolul ° din coltul din stanga
jos, triunghiul dispare. (Triunghiul va reaparea dupa o pana de curent).

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

* V& rugam sa consultati capitolul ,CURATARE - INGRIJIRE - INTRE-
TINERE” pentru operatiunile de golire sau spalare a rezervorului.

Setéri

4 = Selectarea scalei de grade (°C sau °F).

5 = Setarea orei.

6 = lesire - Incheierea unei functi.

7 = Blocheaza ecran.

8 = Pentru a-l debloca, atingeti pe afisaj timp de 10 secunde.

9 = Permite sa se seteze volumul semnalului sonor si sa se aleaga un
sunet la atingerea afisajului.

9a = Permite selectarea spalarii sau golirii rezervorului.

Setarea unui temporizator

10 = Cresterea sau reducerea timpului.

11 = Confirmati, dupa ce ati setat timpul dorit. Un semnal sonor va indica
terminarea acestuia.

12 = Confirmati si reveniti la pagina initiala.

13 = Tastatura numerica.

Functii

14 = Selectarea functiei de coacere.
14.1 = Lumina (aprinsa sau stinsa).

14.2 = Home (revine la fereastra initiald).

15 = Setati temperatura de coacere.

15a = Exista doud optiuni pentru setarea temperaturii:

- glisénd bara

-Ccu +sau-

- Cu ajutorul butonului (daca exista).

15b = Confirmati selectia (optiune: confirmati prin apasarea buto-
nului)
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16 = Setati timpul de coacere si pornirea programata.
16a = Setati timpul de coacere.

16b = Afiseaza ora de terminare a coacerii.

16¢ = Setati ora de incepere.

16d = Confirmati setarile.

m PROCES DE COACERE

CAMERA CUPTOR SETATA

0O data setata cavitatea cuptorului (se-
tate functia de coacere, temperatura
si temporizatorul), confirmati pentru
a incepe preincilzirea. Tn acest mo-
ment, afisajul se va comuta pe modul
de preincalzire.

FAZA DE PREINCALZIRE

- Exista patru niveluri ce permit sa se
monitorizeze procesul de preincalzire.
Partea rosie va creste treptat pana
céand va umple afisajul.

- Daca nu a fost setat un timp de
gatire, este posibil sa se suspende
gétitul (PAUZA, prin apésarea tastei)
sau sa se incheie prin apasarea
tastei OFF.

PREINCALZIRE TERMINATA

Dupa ce temperatura setata a fost
atinsa, afisajul va deveni rosu pentru
aindica terminarea fazei de preincal-
zire si inceperea fazei de coacere.
Daca fusese setat un timp de coace-
re, cuptorul se va inchide automat la
expirarea timpului setat.

m COACERE CU SONDA DE CARNE
SELECTORUL DE TEMPERATURA A SONDEI

> 80°
L T R T LT

+

MODUL DE INCALZIRE CU SONDA

1n:48

§180°
N\ 80°

N

N ©)

9m 15s
12:58

Ooé

OFF

A Atunci cand se utilizeaza sonda de temperaturd, se afiseaza interva-
lul de setare de mai jos, iar incalzirea se incheie atunci cand este atinsa
temperatura setata pentru sonda.

ATENTIE: Utilizati numai sonda de temperatura recomandaté pentru
acest produs



m PICTOGRAME FUNCTII

Functia de microunde
Aceasta functie este deosebit de potrivitd pentru incalzirea si dezghetarea rapida a alimentelor sau @ méncérurilor gata preparate. De asemenea,
puteti gati legume, peste, unele deserturi. De asemenea, este util pentru inmuierea untului, topirea ciocolatei si dezghetarea prajiturilor delicate.

Gatire cu ventilatie multipla (convectie)
Aceasta este functia care permite gatirea simultana a diferitelor produse alimentare pe mai multe niveluri, fara ca mirosurile s& se amestece
intre ele; puteti coace lasagna, pizza, croissante si briose, tarte, prajituri etc.

Coacere grill cu usa inchisa
Functie indicata pentru coacerea la gratar rapida si profundd, pentru a gratina si frige camnurile in general, muschiul file, cotletele florentine,

pestele la gratar, precum si legumele la gratar. Gatitul cu gratarul electric trebuie sa se faca cu termostatul la 180 °C. Pentru gatitul alimentelor
subtiri in mijlocul gratarului si prajirea péinii.

Coacere grill ventilata

Deosebit de rapida si profunda, cu o reducere semnificativa a consumului de energie, aceasta functie este indicata pentru numeroase man-
caruri, precum: costite de porc, caraciori, frigarui de porc sau mixte, vanat, galuste romane etc. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu
termostatul setat pe 180°C.

Coacerea la abur

(U)\) Este functia de regenerare a alimentelor pregatite in vid (sub vid) la temperaturi scazute, pastrand culorile originale, uniformitatea si textura moale.
Excelent pentru a gati legume, peste si alimente delicate.

-~ Gatire combinatd cu abur + convectie

(I\b Pentru coacere cu avantajul aburului. Utilizati aceasta functie pentru a reduce timpul de gatire, mentinand in acelasi timp vitaminele si proprietatile

nutritive ale alimentelor. Pentru a o utiliza, setati temperatura intre 130°C si 230°C.

Gatire combinata cu abur + microunde
Aceasta este cea mai potrivitd metoda de gatit pentru a pastra avantajele coacerii la abur, economisind in acelasi timp; potrivita in special pentru
risotto, legume, caserole, carne tocata, piureuri.

it

—
—

Gatire combinata cu convectie + microunde
Aceasta este cea mai potrivita metoda de gatit pentru prepararea rapida a fripturilor de porc si de pui, dar faré ca alimentele sa fie uscate la final.
Economie de timp de pana la 40-50%

Gratar combinat + gatit la microunde

Aceasta este cea mai potrivita metoda de gatire pentru coacerea unor cantitati intr-un timp scurt pentru preparate gratinate (de exemplu, cartofi
si branza), paste la cuptor, legume mari.

Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu termostatul setat pe 180°C.

(] 1<

++ Ciclul de curatare cu abur
*(U)\) Acesta este un program specific pentru a inmuia murdaria depusa in interiorul cuptorului si pentru a facilita curdtarea fara a recurge la substan-

te chimice si mijloace abrazive. Durata sa este de 15 minute.

m DESCRIEREA PRODUSULUI

Kl PANOUL DE COMANDA

H AFISAJ TOUCH TFT
TAVA PENTRU APA
A PRIZA PENTRU SONDA TERMICA

H GRILL

@ BECUL DIN INTERIORUL CUPTORULUI
VENTILATOR SI REZISTENTA CONVECTIE
E BOILER CU CAPAC

El SUPORTURI GRILAJ
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- Accesoriile din dotare

- Set pentru coacerea la abur

Grilaj
Pentru oale, tavi si fripturi

Tava de copt din sticla
Se utilizeaza pentru modul
de gatit cu microunde

Sonda termica

Pentru incalzirea si gatirea
alimentelor prin selectarea
temperaturii interne

Carafa

Pentru a umple rezervo-
rul de apa pentru coa-
cerea la abur si pentru a
colecta apa atunci cand
il goliti

- suport pentru 2 tavi
speciale:

- tava perforata, care
permite aburului sa
ajunga la alimente

- tava de picurare

de mica adancime,
pentru a colecta apa
de condensare care se
scurge in jos

Tub de silicon care se utilizeaza cu carafa pentru
golirea rezervorului
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- Accesorii pentru gatire

Tava perforata (atunci cand este necesara):
- Introduceti tava de picurare in cadru, dupa cum este ilustrat.

- Ridicati partea din fata a cadrului si impingeti-I spre interior pentru a-| glisa
peste colf.

Nota: bariera indicata de sageata rosie este indreptata in sus si arata partea din
spate a cadrului.

- Cadru complet cu tavile inserate




- Tava de copt din sticla Pyrex
Atunci cand folositi tava de picurare din sticld, asezati-o in partea superioara - Grilaj

a cadrului (tava inferioara nu este necesara). Introduceti cadrul dupa cum este Ridicati partea frontala a gratarului si impingeti-o spre interior pentru a depasi
unghiul. Selectati nivelul dorit, potrivit pentru functia de gatit.

Nota: bariera indicatd de sageata rosie este indreptata in sus si arata partea din
spate a grilajului.

ilustrat.

m INSTRUCTIUNI

DE UTILIZARE - Microunde e

Functionare

In cuptor se afld un magnetron, care transforma curentul in unde electromagnetice. Aceste unde sunt distribuite uniform
in spatiul de gatit si sunt reflectate si de peretii, care sunt din metal. Tn acest fel, ele ajung la alimente din toate partile.
Pentru ca microundele sa ajunga la alimente si sa patrunda in ele, este important sa folositi vase potrivite pentru mi-
crounde, de exemplu, portelan, sticla, carton, plastic, dar nu metal.

Prin urmare, nu folositi recipiente metalice sau cu decoratiuni metalice, de exemplu. Metalul reflectd microundele si
genereazi scantei: microundele nu sunt absorbite. In schimb, acestea patrund direct in alimente prin intermediul recipi-
entului adecvat. Moleculele de alimente, in special cele de apd, sunt puse in miscare de microunde (de aproximativ 2,5
miliarde de ori pe secunda). Acest lucru genereaza caldura, care se raspandeste spre interior de la marginile vaselor.
Prin urmare, incalzirea este generata aproape simultan in toate alimentele introduse in cuptor.

Avantaje

In general, mancarea poate fi gatita in cuptorul cu microunde fara adaos sau cu un mic adaos de lichid sau grasime.
Productia de microunde se incheie in momentul in care se opreste gatitul sau se deschide usa aparatului. Tn timpul
gatitului, usa inchisa, intacta, ofera o protectie suficienta impotriva scurgerilor din cuptorul cu microunde.

- SUGESTII UTILE

General:
Scoateti alimentele din recipientele de aluminiu sau de metal inainte de a le gati. Dupa oprirea aparatului, Iasati alimen-
tele s se odihneasca cateva minute (consultati tabelele: timp de repaus).

Gatitul:

Daca este posibil, gatiti alimentele acoperite cu un material adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde (de exem-
plu, folie de aluminiu, capace). Gatiti alimentele fara capac daca doriti sa pastrati o crusta. Nu supraincalziti mancarurile
prin setarea unei puteri si a unui timp prea mari. Tn unele locuri, alimentele se pot usca, arde sau lua foc.

Nu folositi aparatul pentru a gati oua in coaja sau melci, deoarece acestea se pot sparge. Tn cazul oulor prajite, intepati
mai Tntai gélbenusurile.

Intepati alimentele cu "piele" sau "coaja", cum ar fi cartofii, rosiile, carnatii, cu o furculitd de mai multe ori inainte de a le
gati, pentru ca acestea sa nu se sparga.

Pentru alimentele refrigerate sau congelate, setati un timp de gatire mai lung.

Mancarurile care contin un sos trebuie sa fie amestecate din cand in cand.

Legumele care au o consistenta solida, cum ar fi morcovii, mazarea sau conopida, trebuie gatite cu adaos de apa.
Tntoarcet,i bucatile mai mari dupa jumatate din timpul de gatire.

Daca este posibil, taiati legumele in bucati de dimensiuni similare. Daca gétiti mai multe portii din acelasi aliment, de
exemplu cartofi fierti, aranjati-le intr-un inel intr-o farfurie pentru cuptor pentru a asigura o gatire uniforma. Folositi farfurii
late. Nu folositi vase din portelan, ceramica sau faianta cu gauri mici, de exemplu, pe manerele sau fundurile neetansate.
Umiditatea care intra in gauri poate face ca aceste vase sa se sparga atunci cand sunt incalzite.

Dezghetarea carnii, a pasarilor de curte, a pestelui:

Asezati alimentele congelate pe o farfurie rasturnata, cu un recipient sub ea, sau pe un accesoriu adecvat care permite
lichidului sa ramana in contact cu alimentele fara a murdari cuptorul. Tntoarcet,i alimentele dupa jumatate din timpul de
decongelare. Dac este posibil, impartiti si apoi indepértati bucétile care au inceput sa se dezghete.
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Oale/material pentru microunde

Microunde
Cuptor/Grill
Decongelare Incalzire Gatire
«  Sticla rezistenta la caldura si portelan (fara componente metalice, de exemplu o o o R
Pyrex, sticla termorezistentd)
«  Sticla si portelan neinflamabil 1) ° - - -
+  Tigai, sticla si vitroceramica din material rezistent la calduré/rezistent la inghet
(de exemplu, Arcoflam) ° ° ° °
«  Ceramica 2), teracota 2) ) ° ° -
*  Plastic rezistent la caldura pana la 200°C 3) ° ° ° -
+  Carton, hartie ° - - -
+  Pelicula alimentard ° - - -
«  Pungi de gatit cu inchidere rezistenta la microunde 3) ° ° ° -
«  Tavidin metal, de exemplu, email, fonta - - - °
+  Tavivopsite In negru sau acoperite cu silicon 3) - - - °
«  Tava pentru dulciuri ° ° ° °
«  Mancaruri gata preparate ambalate ° ° ° °

Méncaruri gata preparate:

Mancarurile pregatite in recipiente de metal sau in recipiente de plastic cu capac de metal pot fi decongelate sau incalzite in cuptorul cu microunde numai daca aceste
recipiente sunt marcate in mod expres ca fiind adecvate pentru cuptoare cu microunde.
Trebuie s& urmati instructiunile producatorului tiparite pe ambalaj (de exemplu, s& indepartati capacul metalic si perforati folia de plastic).

1. Fara argint, aur, platind sau placare/decorare metalica
2. Fara cuart sau componente metalice sau emailuri care contin metale
3. Urmati instructiunile producatorului.

m INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE - coacere la abur

- AVANTAJE

Cuptorul cu aburi are multe avantaje, de exemplu, permite gatitul dietetic, dar si
sanatos. Gatitul are loc prin céldura umed& generatd de apa insasi. Acest lucru
inseamna ca gatitul nu se face la o temperatura prea ridicata, astfel incat atat
mineralele, cat si vitaminele sunt pastrate. Acest proces asigurd, de asemenea,
conservarea perfecta atat a gustului, ct si a aromei tuturor tipurilor de alimente.
Un aspect care nu trebuie subestimat este faptul ca, datorita coacerii la abur,
aveti posibilitatea de a nu folosi diverse tipuri de condimente, uleiuri si, mai ales,
grasimi. Din aceste motive, este cel mai bun tip de gatit atat pentru legume, cét si
pentru peste, deoarece le pastreaza perfect substantele nutritive. Cu toate aces-
tea, acest tip de gatit este mai putin potrivit pentru carne. Pentru o buna gatire a
carnii, aceasta are nevoie de temperaturi mult mai ridicate, astfel incat sa nu se
piarda asa-numitele sucuri. La aburi, toate alimentele sunt gustoase, chiar dacé
sunt usoare si aproape complet lipsite de condimente. Prin urmare, este solutia
ideala pentru cei care intentioneaza s& urmeze un stil de viata sénatos si echilibrat
si la masa.

- MOD DE FUNCTIONARE

Pentru a gati cu aburi, rezervorul trebuie s& fie umplut cel putin pana la crestatura
care marcheaza cantitatea minima de apa. Pentru a face acest lucru, apasati pe
sertarul (tava de incarcare) de pe panoul de control din fatd, astfel incét sa se
fixeze la loc; apoi trageti-l cat mai mult posibil. Apoi turnati apa in sertar cu ajutorul
carafei de masurare si observati pictograma de pe afisaj. Atunci cand tava este
scoasd, apare afisajul:

=

A

TANK OPEN

X

In acelasi timp, se vor aprinde si segmentele referitoare la nivelul apei. Folositi
numai apa rece de la robinet; nu folositi niciodata apa filtrata (demineraliza-
td) sau distilata, apa minerala sau alte lichide.
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-NOTA

Daca doriti sa setati un mod de coacere cu aburi si cuptorul este
la o temperatura mai mare decét cea doritd, va trebui sa asteptati
racirea cavitatii (indicata prin miscarea descendenta a dungilor de
temperatura din zona centrala a afisajului). Este posibil sa setati tim-
pul de gatire, dar timpul va fi calculat numai dupa ce cuptorul s-a
racit. Pentru a incepe imediat gatitul, temperatura setata trebuie sa
fie mai mare decét temperatura cavitatii. (NOTA: pentru gatitul cu
aburi, temperatura maxima este de 100°C).

ATENTIE!

*  Nuturnati apa direct in fierbatorul din partea de jos a cuptorului.

*  Nuturnati lichide inflamabile sau alcool in tava de apa.

« in timpul umplerii, pe misuri ce nivelul creste pe afisajul pictogramei
functionale, segmentele minim, mediu si, in final, maxim se aprind pro-
gresiv. Atunci cand segmentul maxim se aprinde, se emite si un semnal
acustic.

*  NU MAI TURNATI APA DUPA CE CUPTORUL A INDICAT CA REZERVO-
RUL ESTE PLIN.

+  ORICE EXCES DE APA AR INTRA DIRECT iN CAVITATEA CUPTORULUI
SIDE ACOLO AR IESI DIN APARAT.

. indepértagi apa din cavitate cu un burete sau o carpa.

*  Dupa umplere, inchideti din nou sertarul pana cand auziti clicul care il
mentine inchis: verificati daca TANK dispare de pe afisaj.



m INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE - Gratar combinat + gatit la microunde g

Indicatii generale: termostatul trebuie s fie setat la 180°C.
Asezati recipientele sau tigaile mari in partea de jos, iar tigaile inferioare la nivelurile superioare (vezi cele 2 sugestii din fotografii). Dacé méancarea este asezata direct pe
gratar, asezati vasul de picurare Pyrex dedesubt pentru a colecta grasimea si sucurile de gatit. Verificati stadiul de gatire: rasuciti sau intoarceti bucétile si/'sau modificati

setarile, dupa caz.

Tip de mancare Cantitate mil:::;il: de Temp. (°C) &Tn'; Note
Lasagna 1100 g 500 W 180 25-35 Tava de copt Pyrex cu aluat crud
Gnocchi in stil roman 600 g 500 W 180 15-18 tava din pyrex
Macaroane gratinate 1200 g 500 W 180 10-12 pastele trebuie sa fie fierte mai intai
Conopida in sos bechamel 1000 g 800 W 180 13-18 timpi cu legume crude
Rosii gratinate 800 g 500 W 180 15-20 de preferinta de aceeasi marime
Ardei umpluti 1400 g 800 W 180 20-25 de preferinta de aceeasi marime
Vinete cu parmezan 1300 g 500 W 180 18-23 vinete gétite Tnainte
Cartofi gratin 1100 g 800 W 180 18-23 Tigaie Pyrex
Pui bucati 1200 g 500 W 180 30-35 se intorc la jumatatea gétitului
Frigarui 600 g 500 W 180 18-23 intoarceti la jumatatea gatitului

Gatitul alimentelor inalte

NOTA: tigaia rotunda nu este furnizata in dotare

Gatitul alimentelor joase

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE- Gatire combinata cu convectie + microunde g

Indicatii generale

Asezati recipientele sau tigaile mari in partea de jos, iar tigaile mai joase la nivelurile superioare. Daca mancarea este asezata direct pe gratar, asezati vasul de picurare
Pyrex dedesubt pentru a colecta grasimea si sucurile de gatit. Verificati stadiul de gatire: rasuciti sau intoarceti bucétile si/sau modificati setarile, dupa caz.

Tip de mancare Cantitate .Putere Temp. (°C) T"T‘p Note
microunde (min)
Pui (intreg) 1200 g 500 W 200 35-40 se Lng cu ulefsi se fntorc fa jumate-
tea gatitului
25-30 o .
Roast Beef (dezosat) 900¢g 270 W 200 35 40 in sange, copt bine
se ung cu ulei si se intorc la jumata-
Muschiulet de porc 1000 g 2710 W 180 30-35 tea gatitului
Chiftelute 90 g 500 W 180 20-25 se intorc la jumatatea gatitului
de preferintd, folositi hartie de copt
Peste intreg 1200 g 2710 W 210 30-35 (hartie de copt pentru alimente)
20-95 in snge
Hamburger congelati 4x100 g 210 W 220 copt bine
’ 30-35 - I -
se intorc la jumatatea gatitului
Pizza congelata @ 28 cm 350 ¢ 210 W 230 18-23
Pizza Americana congelata 450 g 210 W 230 23-27
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P

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Gatire combinata cu abur + conservare b

Indicatii generale
Atunci cand gétiti la abur, este necesar sa tineti alimentele in afara fundului recipientului, pentru a preveni scufundarea lor in apa condensatd. Alegeti din configuratiile
prezentate in partea de jos a paginii cea mai potrivita in functie de cantitatea si méarimea alimentelor.

Tip de mancare Cantitate Temp. (°C) {r:?nr; Note
Pui (intreg) 1200 g 200 65-70 ungeti cu ulei
Piept de pui 3509 130 25-30
Rata (intreaga) 2000 g 180 130 - 150
Roast Beef 1000 g 210 gg : ‘;’g 'Cr;:f;ﬁ:e
Friptura de porc 1000 g 180 80 - 100 ungeti cu ulei
Peste (de ex. pastrav) 1500 g 180 30-35 3 -4 pesti
Bucati de ton 1200 g 180 40 - 45 4 - 6 bucati
Sparanghel (verde) 400 g 130 30-40 sparanghelul alb se gateste in mai putin timp (20-30 min)
Morcovi 300¢g 130 30-40
Paine (alba) 1000 g 180 45 - 60 2 bucati, 500 grame

NOTA: grila speciald care trebuie introdusa in tava de picurare din
pyrex nu este inclusa printre accesoriile furnizate, dar poate fi achiziti-
onata separat.

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Gatire combinata cu abur + microunde b

Indicatii generale

Asezati recipientele inalte la un nivel inferior, iar nivelurile superioare pentru recipientele joase.

Daca alimentele sunt asezate direct pe gratarul de sarma, asezati o tava de picurare Pyrex dedesubt pentru a colecta lichidele de gatit si stropii si pentru a reduce nevoia
de curatare. Verificati stadiul de gétire: rasuciti sau intoarceti bucétile si/sau modificati setérile, dupa caz.

Tip de méancare Cantitate Putere Temp. (°C) &Tn[;

. Note
microunde

folositi o tava Pyrex
Risotto 500 g 500 W 98 11-14 adaugati imediat supa in recipient
(greutate egala cu cea a orezului)

ungeti tigaia perforata inainte de a
800 g 2710 W 85 5-6 aseza pestele pe ea, strapungéand
pielea in anumite locuri

Peste (dorada, biban de
mare)

Creveti / scampi 500 ¢ 2710 W 85 2-3
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Tip de mancare Cantitate .Putere Temp. (°C) T"T‘p Note
microunde (min)
Cartofi - morcovi - dovlecei 600 g 500 W 90 5-6 se curdta cartofi de coaja §i se taie
legumele in bucéti regulate
Conopida / broccoli 500 g 500 W 95 6-8 taiate in bucati regulate
Chiftelute 900g 500 W 90 10-12

Aranjament pentru alimente inalte

m CURATARE - INGRIJIRE - INTRETINERE K&

- Curatare

ATENTIE!
Va rugam sa consultati capitolele referitoare la siguranta.

+  Curatati partea frontala a echipamentului cu o carpa moale umezita cu apa
calda cu sapun.

+  Pentru a curata suprafetele metalice, utilizati un detergent normal.

+  Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare utilizare. Astfel, petele pot fi inde-
partate mai usor.

. Tndepértati murdaria persistenta cu detergenti speciali pentru cuptoare.

+  Dupa fiecare utilizare, curatati accesoriile cuptorului si uscati-le bine. Folositi
0 carpa moale umezita cu apa calda cu sapun.

Piese din otel inoxidabil

+  Curatati usa cuptorului numai cu un burete umed.

+  Uscati-o cu o carpa moale.

+  Evitati sa folositi vata de otel, acizi sau produse abrazive care ar putea dete-
riora suprafata cuptorului.

+  Curatati panoul de control al cuptorului, ludnd aceleasi masuri de precautie.

Curatarea garniturii usii
+  Verificati periodic garnitura usii. Etansarea usii este situatd in jurul cadrului
cavitatii cuptorului.
- Nu utilizati echipamentul daca garnitura usii este deteriorata.
- Contactati centrul de asistentd tehnica.
+  Pentru a curata garnitura de etansare a usii, va rugdm sa consultati informa-
tiile generale privind curatarea.

Ciclul de curatare cu abur
+  Aceasta procedura utilizeaza aburul pentru a facilita indepartarea grasimii si
a reziduurilor alimentare din cuptor.

1. Setati functia - Ciclu de curatare cu abur.
Umpleti rezervorul folosind carafa corespunzatoare.

3. Temperatura ciclului va fi de 90°C, iar durata recomandata este de 15 mi-
nute.
Dupa ce ciclul de curatare este finalizat, [asati aparatul s& se raceasca.

5. Dupa ce s-a racit, curatati suprafetele interioare ale cuptorului cu o carpa.

Aranjament pentru alimente plate

++
+

A
WATER REQUIRED

BE CAREFUL

- Intretinere
INSTRUCTIUNI PENTRU LUBRIFIEREA BILELOR DE PE USA

Se recomanda sa lubrifiati cele doua bile de pe usa cuptorului (a se vedea foto-
grafia) o data pe luna cu ulei de masina sau cu spray de silicon pentru a preveni
intdrirea lor si pentru a permite deschiderea fara efort.
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- Golirea si spalarea rezervorului

A

La prima pornire, pe afisaj apare triunghiul galben de avertizare.
Deschizand usa si atingand-o, pe afisaj va aparea mesajul

@

X WASHING CYCLE REQUIRED

Daca nu doriti sa trageti apa, atingeti pur si simplu simbolul X, iar triunghiul galben
dispare; puteti apoi sa trageti apa prin selectarea butonului corespunzator dupé

deschiderea meniului de setari. Daca doriti sa continuati cu spalarea, apasati bu-
tonul de confirmare si pe afisaj va aparea

Pentru a proceda, introduceti tubul de cauciuc furnizat peste gura de scurgere
metalica care iese din peretele din spate al camerei de gatit, sub zona perforata.
Introduceti celdlalt capat al tubului intr-un recipient de colectare cu o capacitate
de 11 (de exemplu, carafa furnizata). Apasati acum butonul de confirmare pentru
golire (pompa porneste).

Dupa golirea rezervorului, apare o indicatie pentru a incarca solutia de decalci-
fiere (5% acid citric sau un pachet de solutie de indepartare a calcarului pentru
masina de cafea sau fier de calcat) . Pentru o curatare complet, utilizati 11 de
solutie.

LOAD CLEANER

D

Deschizand sertarul si confirménd, imaginea devine:
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LOAD CLEANER

Apasand pe confirmare se reporneste pompa si se clateste rezervorul si circuitul
de apa. Cand rezervorul este gol, clatiti cu apa (inca 1 ): pe afisaj apare:

LOAD WATER

Din nou, deschizand sertarul si confirménd, pe ecran apare:

LOAD WATER

Umpleti complet rezervorul si apasati confirmare pentru a porni pompa si a incepe
golirea finala. Cand se termina (operatiunea dureaza aproximativ zece minute),
pe afisaj apare:

CLEANING END

N <

Cand spalarea este terminatad, apasarea butonului de confirmare va permite sa
incepeti s& utilizati aparatul in mod normal.

Rezervorul poate fi clatit si golit in orice moment, accesénd meniul corespunzator
prin apasarea butonului de setare.

CONNECT PIPE




Semnificatia avertismentelor circuitului de apa

X WASHING CYCLE REQUIRED

Acest avertisment apare ori de cate ori cuptorul este conectat la reteaua electrica.
Este doar informativ si permite ca aparatul sa fie utilizat in mod normal chiar dacé
nu se efectueaza nicio spalare.

\efa

A
EMPTYING CYCLE NEEDED

X

Acest avertisment apare la 7 zile de la ultima umplere a rezervorului si va invita sa
il goliti pentru a evita deteriorarea apei. Este doar informativ si permite ca aparatul
sa fie utilizat in mod normal chiar daca nu se efectueaza nicio golire.

Cu toate acestea, se recomanda sa goliti rezervorul dupa fiecare utilizare, pentru
a incepe urmatoarea utilizare cu o incarcatura proaspata de apa.

X

WASHING CYCLE NEEDED

Acest avertisment apare dupa ce boilerul a functionat timp de 80 de ore (functii de
abur si abur combinat). Din acest moment, pot fi efectuate doar alte 10 cicluri de
gatit cu aburi: ulterior, daca nu se efectueaza nicio spalare, pot fi selectate functiile
cu aburi, dar la pornire va aparea un mesaj de eroare, iar gatitul nu va incepe.

m CURATARE SIINTRETINERE - Recomandari pentru curatarea cuptorului si a partii frontale
CUPTOR

COMPONENTA

METODA DE CURATARE

AVERTISMENTE

temperaturi ridicate.

Interiorul cuptorului

fatada si usa detergent neabraziv.

Va recomandam sa curatati cuptorul dupé fiecare utilizare. In felul aces-
ta, murdéria se curata mai usor, evitand arderea repetaté a acesteia la

Tndepértati toate piesele detasabile si spalati-le separat cu apa calda si

Camera de coacere se curata cu o lavetd moale inmuiata ntr-o solutie
de apa célduta si amoniac, dupé care se clateste si se sterge.

Curatati partea frontald a unitatii si suprafetele de etansare ale usii cu o
carpa moale, folosind apa calduta si un detergent.

Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curéta-
rea interioara a cuptorului.

Nu folositi detergenti abrazivi/corozivi sau unelte
ascutite din metal, pentru a curata usa din sticld a
cuptorului, deoarece acestea pot deteriora suprafata
si pot cauza fisurarea acesteia.

Inmuiati intr-o solutie de apa calda si sapun delicat. Uscati dupa

Tava < Tndepartati resturile alimentare, imediat dupa utilizare.
spalare. !
. . . . . Tn cazul murdariei intarite si persistente, se recoman-
< Curatati cu apa calda si detergenti neabrazivi, sau cu un degresant . < NS R
Gratare o ' ; da s& se lase gratarele la inmuiat pentru cateva ore,
adecvat. o o
inainte de a le curata.
PARTE FRONTALA
COMPONENTA METODA DE CURATARE AVERTISMENTE

Suprafete din otel ) < - <
praie} ’ uscati-le cu o laveta moale sau din microfibra.

Curatati piesele cu apa célduta si detergent lichid necoroziv si apoi

Stralucirea este mentinuta prin curatare periodica cu
agenti de curatare disponibili in comert. Nu folositi
niciodata pulberi abrazive.

Suprafete vopsite tate frecvent cu apé cu sapun.

Pentru a mentine caracteristicile pieselor vopsite,

Evitati s& lasati pe suprafetele vopsite substante acide
sau alcaline (otet, suc de lamaie, sare, suc de rosii
etc.) si s& le spalati cand suprafetele vopsite sunt inca
fierbinti.

acestea trebuie cura-

m CURATARE S| INTRETINERE - Schimbarea

*  ATENTIE!
inainte de a schimba becul:
asigurati-va ca aparatul este inchis inainte de a schimba becul, pentru a evita
posibilele electrocutari.
Atentie: becul si capacul de sticla al becului pot fi fierbinti. Asezati o carpa
moale pe partea inferioard a interiorului aparatului. impiedica deteriorarea
capacului de sticld al becului si a cavitatii. Utilizati intotdeauna acelasi tip
de bec.
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becului

+  TInlocuirea becului
Tntoarceti capacul de sticla al becului n sens invers acelor de ceasornic pen-
tru a-l scoate.
- Curatati capacul din sticla.
- Schimbati becul cu un bec cu halogen de 25W, adecvat.
- Montati din nou capacul din stilca.



m REZOLVAREA PROBLEMELOR - Proble-
me generale

A ATENTIE!

* Pe perioada de garantie pot fi efectuate reparatii numai de centrul de asistenta
autorizat, sau se poate interveni asupra intrerupatorului special prevazut

+ Inainte de reparatie, decuplati aparatul de la reteaua electrics, si anume scoatetj
cablul de alimentare din priz& sau actionati intrerupatorul special prevazut.

* Interventiile si reparatiile neautorizate pot cauza electrocutare sau scurtcircuit,
prin urmare sunt interzise. Lasati astfel de lucrari tehnicienilor autorizati.

+ In cazul unor mici deranjamente, puteti incerca s& remediati problema urménd
recomandarile din manualul de instructiuni.

* Interventia departamentului de asistenté pe perioada de garantie nu este gratui-
ta, daca aparatul nu functioneaza din cauza unei utilizari incorecte.

* Depanarea defectiunilor sau solutionarea reclamatiilor ce au fost cauzate de o
utilizare sau instalare incorecta nu vor fi acoperite de garantie. Costurile de garan-
tie vor fi suportate de cétre utilizator.

m REZOLVAREA PROBLEMELOR - Mesaje
de eroare

Erori de sistem
In cazul unei defectiuni, pe afisaj apar urméatoarele erori:

Descriere Cod eroare
Sonda cavitate intrerupta 00
Sonda cavitate in scurtcircuit 01
Sonda boiler intrerupta 02
Sonda boiler in scurtcircuit 03
Sonda carne intrerupta 04
Sonda carne in scurtcircuit 05
Supraincalzire 08
Boilerul nu incalzeste 09
Pompa nu functioneaza 10
Eroare golire 14
Necesara spalarea circuitului apa 15
Ventilator tangential nefunctional 16
Eroare de comunicare 20

ATENTIONARE PROBLEMA

A

In caz de eroare, deconectati si reconectati
aparatul. Daca eroarea apare din nou, va fi
necesara interventia unui tehnician autori-
zat.

error
123456

ATENTIONARE USA DESCHISA (CU COACERE N CURS)

A

DOOR OPEN

Inchideti usa cuptorului.

m INSTALARE - Instructiune pentru instalare

A Placuta cu caracteristicile, aflatd pe rama intern a usii cuptorului si re-
produsa la pag. 1, este vizibila cu usa deschisé. Aceasta contine toate datele

4l

necesare pentru instalare, cum ar fi: model de aparat, tensiune nominala si curent
absorbit. Mai intéi masurati si verificati locasul pentru incastrare in mobilier, care
trebuie sa corespunda exact masuratorilor prezentate in figura A. Aveti grija ca
invelisul mobilierului, furnirul sau alte componente sa fie lipite cu adeziv rezistent
la caldura (150°C). In cazul in care placajul sau cleiul nu sunt rezistente la tempe-
raturi ridicate, placajul se poate deforma sau desprinde, mai ales in punctele cele
mai stramte ale mobilierului. Asigurati-va ca dulapul pentru cuptor are un fund so-
lid si poate suporta greutatea aparatului. Toate suruburile si accesoriile necesare
pentru fixarea cuptorului pe mobilier sunt incluse.

Fig.A - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

min. 100

m INSTALARE - Legatura electrica

A Instructiunile de mai jos sunt destinate persoanei autorizate care se va
ocupa de instalarea aparatului, de reglarea si de intretinerea tehnica a acestuia
si care se va asigura ca aceste operatiuni sunt efectuate in cel mai corect mod
posibil si in conformitate cu legislatia in vigoare.

Important: orice operatiune de reglare, de intretinere etc. trebuie efectuata dupa
decuplarea aparatului de la priza de curent.

Norme pentru instalare

Acest echipament este realizat in conformitate cu urmatoarele directive:
DIRECTIVA 2002/96/CE

DIRECTIVA JOASA TENSIUNE 2014/35/UE

DIRECTIVA COMPATIBILITATE ELECTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGULAMENTUL NR. 1935/2004 (contactul cu alimentele).

Instalarea trebuie sa se faca regulamentar si respectandu-se pe deplin normele in
vigoare, in materie de instalatii electrice.

Tn caz contrar, constructorul va fi exonerat de orice réspundere.

Tn acest manual veti gasi si schema electrica a aparatului dumneavoastra.
Aparatele sunt concepute pentru a fi conectate la tensiunea indicata pe placuta
de date.

Inainte de a racorda aparatul la retea, asigurati-va ca:

- caracteristicile intrerupatorului electromagnetic sau ale prizei pot suporta sarcina
aparatului (consultati datele de pe placutd);

- instalatia de alimentare trebuie sa fie prevazuta cu o legatura functionald de
impamantare.

Aparatul se livreaza cu cablu fara stecher: racordarea trebuie sa se facé tinand
cont de faptul ca firul galben-verde este cel de impamantare, care nu trebuie
niciodata intrerupt.

Priza de curent trebuie sa fie vizibila si accesibila, pentru a putea deconecta cu
usurintd aparatul.



Pentru conectarea directa la retea, trebuie ca:
* priza sau intrerupatorul omnipolar, cu o deschidere minima de 3 mm, sa fie usor
accesibil/a, dupa instalarea aparatului;

A Conductorul de impamantare galben-verde nu
trebuie sa fie niciodata intrerupt nici chiar de la intre-
rupator. Cablul de alimentare trebuie pozitionat in asa
fel incat sa nu intre in contact cu suprafetele care au
o temperatura de peste 50°C peste temperatura came-
rei. Daca este necesara inlocuirea cablului de alimen-
tare, adresati-va departamentului de asistenta.
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Legenda

F

FUSE
FLC
L1
SA
SD
SP
EN
cpP
SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3
R4

PT1000
NTC

MGT

TR

HVD

CA

MA

TS

TS1

Nero
Nul

Regleta de borne

Rezistenta 10A
Filtru LC

Lumina Cuptor
Placa de alimentare
Placé afisaj

Placa de putere
Encoder reglare
Conectare sonda coacere
Senzor nivel apa
Dumper microunde
Dumper abur
Pompa

Ventilator radial
Ventilator tangential
Rezistenta boiler
Rezistenta Grill
Rezistenta circulara

Sonda boiler PT1000
Sonda cavitate NTC

Magnetron
Transformator de inalta
tensiune

Dioda de inalta tensiune

Condensator 1,05 uF
Motor antena

Termostat de siguranta pe faza

135°C

Termostat de siguranta pe faza

135°C

TS2
TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT
00

1

2

33
44
45
55
66

K1
K3

K4
K6

K13

K15

K17

Termostat de siguranta pe faza 120 °C
Termostat de siguranta pe faza 318 °C
(TCO)

Termostat de siguranta pe faza 318 °C
(TCO)

Termostat de siguranta pe faza 90 °C
Micro secundar

Micro Monitor

Micro primar

Micro usa

Micro tava umplere apa

Micro ventilator tangential

Nero

Maro

Rosu

Alb

Galben

Galben-Verde

Gri

Albastru

Fir impamantare regleta de borne

Fir impamantare regleta de borne radial
Fir impamantare regleta de borne circular
Fir impamantare regleta de borne lumina
cuptor

Fir impamantare regleta de borne
rezistenta grill

Fir impamantare regleta de borne cadru

Fir impamantare regleta de borne
alimentator



SR m UPUTE ZA UPORABU SL m NAVODILA ZA UPORABO HU m HASZNALATI UTASITAS
BG m MHCTPYKLUMU 3A YNIOTPEBA RO m ISTRUCTIUNI DE UTILIZARE
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SR - Funkcija quick start/on SL - Funkcija quick start/on HU - Gyorsinditas/be funkcié BG - ®yHkuus quick start/on

RO - Functie quick start/on

N

SR - Dodirom na bilo koje mjesto na prikazu TFT peénica se pali (stanje UKLJUCENO)
pokazujuci ovaj prikaz i emitirajuci 3 zvuCna signala. Odmah se aktivira funkcija mikro-
valova.

SL - Ce se dotaknete katere koli tocke na zaslonu TFT, se pecica vklopi (stanje ON),
pri éemer se prikaze ta zaslon, in odda 3 zvoéne signale. Takoj se aktivira funkcija
mikrovalovne pecice.

HU - A TFT kijelz6 barmely pontjanak érintése esetén a siité bekapcsol (BE alla-
pot) e kijelzé megjelenitésével és 3 hangjelzéssel. Azonnal aktivalodik a mikrohullama
funkcid.

BG - [okocBaHe Ha kosTO M Aa e Touka Ha aucnnes TFT, dypHaTa ce BknouBa
(ctatyc ON), nokassaiiki TO3v AuCNNen N 3MbYBaiiku 3 akyCTuaHU curHana. Mukpo-
BbIHOBaTa (YHKLMS Ce akTBMUpa HesabaBHo.

RO - Atingerea oricarui punct de pe afisajul TFT porneste cuptorul (starea ON) afi-
sand acest indicator si emite 3 semnale sonore. Imediat se activeaza functia de mi-
crounde.

SR - Funkcija mikrovalova aktivira se unaprijed definiranim postavijanjem od 30
sekundi na maksimalnu snagu (1000 W). Ovo je korisno, primjerice, za grijanje Salice
kave. Pritiskom na gumb za pokretanje pecnica pocinje s radom.

Moguce se produljiti vrijeme zagrijavanja za 30 *
A Uvjerite se da ste hranu ili tekuéinu stavili u pecnicu prije pokretanja funkcije

mikrovalova. U slucaju da ste peénicu pokrenuli s funkcijom mikrovalova na prazno ili
dok je nedovoljno napunjena ona moze da se osteti.

SL - Mikrovalovna funkcija je aktivirana s privzeto nastavitvijo 30 sekund pri najvedji
moci (1000 W). To je uporabno na primer za segrevanje skodelice kave. S pritiskom na
gumb za zagon zazenete pecico.

Cas segrevanja lahko povedujete v korakih po 30 » @

Preden zaZenete funkcijo mikrovalovne pecice, poskrbite, da boste v njeno ko-
moro postavili hrano ali tekocino. Ce petico zaZenete s funkcijo mikrovalov, vendar
prazno ali slabo napolnjeno, se lahko poskoduje.

HU - A mikrohullamt funkcio egy elre meghatarozott beallitassal aktivalodik: 30
masodperc maximalis teljesitményen (1000 W). Ez példaul egy csésze kavé melegité-
séhez hasznos. Az inditas gombbal a suté elindul.

Novelheti a melegitési idét 30™-es ndveléssel

Ugyeljen, hogy legyen étel vagy folyadék a siitéiiregben mielétt elinditja a mik-
rohullamu funkciot. Amennyiben a siitét mikrohulldma funkcioval inditja el de tresen
vagy rosszul betoltve, a siité megsériilhet.

BG - dyHkumsTa MukposbHOBa thypHa Ce akTUBMpa C HacTpoitka no noapastupaxe
ot 30 cekyHau Ha MakcumanHa mowHocT (1000 W). ToBa e nonesHo, Hampumep, 3a
3arpsiBaHe Ha vawa kace. Mpn HaTuckaHe Ha ByToHa 3a ctapTupaHe ypHaTta ce
BKITHOYBA.

Bb3MOXHO € Aa Ce yBenuun BpeMeTo 3a HarpsiBaHe Ha cTbrku 0T 30¢

A\ He 3abpaBsiiTe fa NOCTaBUTe XpaHa UMK TEYHOCT B KyXMHaTa Ha dypHaTa, npe-
AV [a cTapTupate (yHKUMATa MUKPOBBLIHOBA (hypHa. Ako (pypHaTa e cTapTupaHa
C (PYHKUMS MUKPOBBLITHOBA (hypHa, HO MpasHa Wnu NOLLO 3apefieHa, TS MoXe fa ce
noBpeau.

RO - Functia de microunde este activata cu o setare implicitd de 30 de secunde la
puterea maxima (1000 W). Acest lucru este util, de exemplu, pentru a incalzi o ceasca
de cafea. Prin apasarea butonului de pornire se porneste cuptorul.

Puteti mari timpul de incalzire in trepte de 30”.

A Asigurati-va c& puneti alimentele sau lichidele in cavitatea cuptorului inainte de a

porni functia de microunde. Tn cazul Tn care cuptorul este pornit cu functia de microun-
de, dar este gol sau incércat incorect, acesta ar putea fi deteriorat.
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SR - Zavrsetak pecenjaloff SL - Konec peke/off HU - F6zés végel/ki BG - Kpain Ha roTBeHe/off
RO - Terminare coacere/off

SR - Po zavrietku bilo kojeg pecenja moZete se vratiti na bilo koji zaslon pritiskom na
tipku HOME. Emitira se dugi zvu¢ni signal i prikaz pokazuje stanje OFF.

SL - 0b koncu priprave jedi se lahko na zacetni zaslon vrnete s pritiskom gumba
HOME. Zaslisi se dolg zvoéni signal, na zaslonu pa je prikazano stanje OFF.

HU - Barmiféle f6zés végén visszatérhet a kezdgoldalra a HOME gomb megnyoma-
saval. Hosszl hangjelzés hallatszik, a kijelz6 a Kl allapotot jelzi.

BG-8 Kpas Ha BCAKO rOTBEHE MOXETE [a Ce BbpHETe KbM HayaliHWa ekpaH, kato
HaTucHeTe OytoHa HOME. ManbyBa ce gbibr 3BYKOB CUrHan, AUCMNEAT Nokasea cTa-
Tyc OFF.

RO-La sfarsitul oricarei gatiri, va puteti intoarce la ecranul principal apasand butonul
HOME. Se aude un semnal sonor lung, iar afisajul indica starea OFF.

SR - 0dmah nakon toga prikaz pokazuje trenutatno vrijeme. Moguce je ponovo
aktivirati pe¢nicu slijedeci prethodni postupak (QUICK START/ON)

SL - Takoj zatem se na zaslonu ponovno prikaZe trenutni ¢as. Pecico lahko ponovno
vklopite po prejSnjem postopku (QUICK START/ON)

HU - Régtdn uténa a kijelzd a jelenlegi idét mutatja. Ujra aktivalhatja a siitét az eléz6
folyamat kdvetésével (GYORSINDITAS/BE)

BG - Beanara crie kato avcnnesiT ce BbpHe, 3a 4a nokaxe TekyL yac. BbaMoxHo e
hypHaTa fja Ce akTMBMpa 0THOBO cried npeaxoaHata npoueaypa (QUICK START/ON)
RO - imediat dupd aceea, afisajul revine la indicarea orei curente. Este posibil sa
reactivati cuptorul urmand procedura anterioara (QUICK START/ON)

SR - Nakon 3to ste ukljucili pecnicu, ako zelite drugu funkciju, dodirom na ikonicu
mikrovalova prikazat ¢e se prikaz za odabir svih raspolozivih nagina. Odaberite
funkciju dodirivanjem odgovarajuce ikonice.

SL-Ce po vklopu pecice Zelite izbrati drugo funkcijo, se z dotikom ikone mikrovalov-
ne pecice prikaze zaslon za izbiro vseh razpolozljivih na¢inov. Funkcijo izberete tako,
da se dotaknete ustrezne ikone.

HU - Miutan bekapcsolta a siitét, ha egy masik funkciora van sziikséges, az ikon
megérintésével megjelenik az dsszes rendelkezésre allo mod kivalasztasi képernydje.
Vélassza ki a funkciot a megfeleld ikon érintésével.

BG - Criep Bkniousane Ha thypHaTa, ako xenaeTe Apyra yHKLWs, NPy JOKOCBAHETO
Ha VKOHaTa 3a MUKPOBBIHOBA (hypHa LLE CE MoKaxe Aucies 3a 136op Ha BCUYKN
Hann4HU pexumi. 13bepeTe dyHKUMATA, KaTo JOKOCHETE ChOTBETHATA MKOHA.

RO - Dupa pornirea cuptorului, daca se doreste o alta functie, prin atingerea pic-
togramei cuptorului cu microunde, se va afisa afisajul de selectie a tuturor modurilor
disponibile. Alegeti functia atingand pictograma corespunzatoare.

SR - Bijeli rub pokazuje posljednii koristeni nacin rada
SL - Bela obroba prikazuje zadnji uporabljeni nacin

HU - Afehér szegély az utoljara hasznalt modot mutatja
BG - Benusit pu6 nokassa nocneHus H3nonssaH pexum
RO - Marginea alba indica ultimul mod utilizat
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